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1 General information
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The BeerTender is designed to dispense cool beer from
a special container (BeerTender Keg) fitted inside the
appliance itself.

This elegantly designed machine has been engineered
for indoor domestic use and is not suitable for continuous
professional use.

Warning: The manufacturer will accept no liability for

damage caused as a result of:
Improper use and use for purposes other than those
envisaged,;

* Repairs not performed at authorised service centers;

* Tampering with the power cord;

* Tampering with any BeerTender appliance component;

* Use of spare parts and accessories other than those
supplied by the manufacturer,

* Attempts to access internal parts of the appliance.

The warranty will be invalidated in such cases.

Guidelines for reading these instructions

The warning triangle indicates instructions that are
important for the user’s safety.

Please adhere strictly to these directions to ensure
proper use and avoid serious injury!

This symbol highlights information that is especially
important for making the best use of the machine.

Using these operating instructions

Keep these operating instructions in a safe place and
make them available to any other person who uses the
appliance.

If you have any problems or queries please contact our

Customer Relations Team first for expert help and advice.
(see details per country at the end of this manual)
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2 Technical specifications

Rated voltage: 220-240 V
Rated power: 61W

Power supply: 50Hz
Insulation class: Il

Cooling class: N

Casing material: Thermoplastic

Size (w x h x d) (mm) 300 x 452 x 494
(419 without drip tray)

Weight: 6,1 Kg (5,6 Kg without drip tray)
Cord length: 1.4 m

Beer container: BeerTender Keg

Control panel: Top

Operating conditions With 80%RH
min 12°C, max 30°C

The manufacturer reserves the right to make
constructive and engineering changes as warranted by
technological advances.

Appliance complying with European Directive
89/336/EEC (Legislative Decree 476 of 04/12/92)
concerning electromagnetic compatibility.

3 Safety rules

KRUPS

Never place powered components in contact with water.
There is a danger that this may cause a short circuit.

Intended use

This appliance has been manufactured exclusively for
dispensing beer in a domestic setting.

Only original BeerTender Kegs mentioning “Compatible
BeerTender’ can be used with the appliance; you should
not use any other commercially available beer containers.
Before using a keg, check the “best before end” date
shown at the bottom of the keg. Do not insert or use
BeerTender Kegs after the date shown.

You should not use the appliance for purposes or with
containers other than those specified above.

You should not introduce any materials other than
BeerTender Kegs inside the appliance.

° Beerlender
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You should not make technical changes or use the
appliance in any manner other than as directed, due to
the risks involved!

The appliance should be used solely by adults in full
possession of their mental and physical capacities.

Power suppl

Connect the appliance to a suitable electric socket with
an earth connection.

Make sure the power supply matches the voltage shown
on the appliance rating plate.

Power cord

Never use the beer dispenser if the power cord is faulty.
If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Do not lay the power cord round corners or on sharp
edges or hot surfaces and protect it from oil.

Do not lift or pull the appliance by the cord.

Do not pull out the plug by tugging on the cord and do
not touch it with wet hands or feet.

Do not allow the power cord to hang loosely from tables
or shelves.

Protecting other people

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

Children are not aware of the danger associated with
household appliances.

Do not leave the materials used to pack the appliance
within children’s reach.

To prevent children from using the appliance, you can
remove the tap handle. To remove the handle, make sure
that it is in an upright position and pull it upward.

Positioning and maintenance
Install the appliance in an upright position in a safe place,

where it cannot be overturned or injure anyone.
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To ensure that the BeerTender works correctly and

efﬂmently, you are recommended to:

Place it on a perfectly level and stable surface;

Choose a clean, well-lit area with an easily accessible

electric socket;

* Keep the appliance at a minimum distance (75cm) from
the stove as shown in the picture;

* Keep the appliance at a minimum distance (10cm) from

the walls;

Store the BeerTender Keg at room temperature or in the

fridge;

* Make sure it is not exposed to direct sunlight;

Do not use the appliance in the open air, especially

when outside temperature is above 30°C.

Do not place the appliance on very hot surfaces or near

open flames, as these may melt or damage the casing.

Cleaning

Before cleaning the appliance, it is essential to turn off the
main switch and then pull the plug out of the socket.
Never immerse the appliance in water!

You should never attempt to access internal parts of the
appliance.

Storing the appliance

When the appliance is not to be used for a long period of
time, put the main switch off and pull out the plug.

Store the appliance in a dry place out of children’s reach.
Protect it from dust and dirt.

Repairs / Maintenance

Should a breakdown, fault or suspected fault occur after
the appliance has been accidentally dropped, immediately
pull out the plug.

Never operate a faulty appliance.

All servicing and repairs must be carried out by an
authorised service centre.

The manufacturer will not be liable for any injury or
damage to persons and/or property caused by the
appliance malfunctioning should repairs not be performed
by an authorised service centre.

Fire prevention
In the event of a fire, use carbon dioxide (CO?)
extinguishers. Do not use water or powder extinguishers.

! Beerlender
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Machin mponent

BeerTender

BeerTender dispensing system
Refrigerating chamber

Lid

Lid opening handle

LCD control panel

Reset button

Temperature programming button
Tap cover

Dispensing spout

Beer tap handle

o Qo
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Drip grate

10. Drip tray

11. Main switch

12. Power cord with plug

BeerTender Keg

13. BeerTender Keg

14. Beer tube

15. BeerTender Keg tap

4 Cautionary Notes

Using the BeerTender system

To obtain draft beer of optimal quality you should keep
two basic factors in mind, the temperature of the beer
and hygienic conditions.

1. Pre-chill the beer keg to prevent excess foam.
Always use a chilled keg. If you fail to chill the keg
sufficiently too much foam will be produced when
you start to pour your beer.

2. Always clean the appliance after use. Beer is a
natural product that can spoil. Therefore, you should
always keep the appliance clean to maintain the
quality of the beer dispensed and avoid unpleasant
odours (see “Cleaning”). The dispensing spout
should be cleaned before a new keg is installed and
the drip tray and grate should be emptied after
every use.

You should also follow these other rules when using the
BeerTender system:
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1. Do not attempt to chill a BeerTender Keg in your
freezer. Just like glass bottles, a keg may burst
when placed in the freezer. Moreover, freezing
diminishes the quality of the beer.

2. Your BeerTender uses a technology that delivers
ultimate cooling results when the ambient
temperature is between 12°C and 30°C. At colder
temperature, the appliance cooling system could be
damaged. At warmer temperature, the cooling
system will not be able to reach the temperature
you program.

Warning! To avoid overheating, always keep the
BeerTender keg out of direct sunlight. To obtain
good cooling performance, never install your
machine in a room with an ambient temperature
above 30°C.

3. Always hold the appliance by the bottom edge when
lifting it.

Warning! Do not use the handle or power cord to lift the

BeerTender.

Using the Keg

Make sure that you chill the keg before using it. If you fail
to chill the keg sufficiently too much foam will be
produced when you start to pour beer.

Please also be aware that the first glass that you pour
from every new keg will contain mostly foam. Draught
beer in a bar behaves in exactly the same way!

The BeerTender Keg “Compatible BeerTender” features a
patented system for storing and dispensing beer. It
guarantees beer of higher, long-lasting quality and a
BeerTender system that is very easy and pleasant to use.

Important: Before installing a keg inside the appliance,
check the “best before end” date shown at the bottom of
the keg. This date is a reliable indication if the keg has
been stored at room temperature.

The use of kegs “Compatible BeerTender” in the
BeerTender system necessitate the use of beer tubes. A
bag of tubes is delivered with the BeerTender appliance.
To receive, free of charge, additional beer tubes please
contact our customer service.

(see details per country at the end of this manual)
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Fix a beer tube at the top of the keg by simply pressing
firmly on the push button.

Warning: Contents under pressure. Do not shake or
drop. Do not expose to sunlight or temperatures above
30°C. Even when the keg is empty, do not force it open
and do not expose to flame or fire.

5 Getting the BeerTender ready

KRUPS

For your own and others’ safety, please keep
meticulously to the “Safety rules” described in chap.3.

Cooling the BeerTender Keg

BeerTender kegs must be chilled before use. Using a
BeerTender keg that is too warm will result in too much
foam.

There are two ways to chill the BeerTender Keg:

1. inside the BeerTender (see “Using the BeerTender”).
It will take about 15 hours to cool the keg down to
4°C if the BeerTender Keg and the appliance are
stabilized at a room temperature of 20°C.

2. in arefrigerator. It will take about 12 hours
depending on the cooling capacity of your
refrigerator.

Tip: we recommend that you always keep an extra
BeerTender Keg in the refrigerator. That way you will
always have a chilled keg available.

We also recommend you to switch the appliance at least
one hour before intended use to get full benefit from the
pre-cooling of the keg.

Warning! Do not attempt to chill the keg in a freezer.
Just like glass bottles, a keg may burst when placed in
the freezer. Moreover, freezing diminishes the quality of
the beer.

Installing the BeerTender appliance

The original packing is designed and made to protect the
appliance.
You are recommended to keep it for future transport.
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Remove the BeerTender appliance from the packing
container and place it on a dry, clean, level, stable
surface that is sufficiently large to accommodate it.

The temperature of the room must be between 12°C and
30°C. If ambient temperatures is outside these brackets,
your BeerTender will not be able to deliver the
temperature you programmed.

Set the drip tray and grate in place at the front of the
appliance. Make sure the drip tray is properly fitted and
positioned.

Do not install the appliance near sources of heat or in
places exposed to direct sunlight.

Note: keep in mind that during use the drip tray will have
to be emptied and rinsed regularly. When the BeerTender
system is not being used, you can remove the drip tray
and place it elsewhere to save space.

Warning! The drip tray must be positioned on a level
surface and must not jut out from the surface it is resting
on.

After installing the BeerTender appliance you must clean
the dispensing spout; this is the only part of the
appliance that will come into contact with the beer.

It is vital that you wash the dispensing spout before using
the appliance for the first time and at least every time a
new keg is connected inside the BeerTender system.
This part can also be washed in a dishwasher.

To clean the spout, remove it from its housing.
After washing the spout, screw it back into place.

nnecting to th wer suppl

Electricity can be dangerous! Therefore you must always
scrupulously abide by the safety rules.

The appliance must be plugged into a suitable, properly
installed electric socket with an earth connection.

The voltage of the appliance has been set in the factory.
Check that the mains voltage matches the voltage
indicated on the rating plate on the rear of the appliance.
Make sure the main switch on the right is set on “0”
before connecting the BeerTender to the mains.

B Beerlender
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Insert the plug into a socket with the correct voltage and
turn on the appliance by moving the main switch to “I”.

6 Using the BeerTender

KRUPS

Inserting a BeerTender Keg

Note: the BeerTender may only be used with BeerTender
Kegs “Compatible BeerTender” containing beer sold by
the Heineken group.

The appliance can only be used if it contains a
BeerTender Keg and only if the main switch is set on “I”.

The control display on top of the lid, when illuminated,
tells you that the appliance is switched on.

The appliance will immediately start cooling the inner
chamber as soon as the main switch is moved to “I”.

You can open the appliance by pushing the front handle.
When the handle is released, you can lift the lid up.

Note: do not force the lid beyond the set opening

position as this could damage it.

When the lid is completely open, insert a BeerTender
Keg as shown in the figure.

Open the tap cover by turning it anti-clockwise.

Note: this cover can be removed for cleaning.

Take the tap of the BeerTender Keg “Compatible
BeerTender” and fit it into place.
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Position the beer tube as shown on drawing.

Close the tap cover by turning it clockwise.

Make sure the tap handle is positioned vertically before
lid is closed.

Carefully close the appliance lid.

KRUPS 3 Beerlender
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Control displa

Your appliance features a large display providing you

with important and useful information.

On the left side of the display:

a. Volume indicator
The BeerTender Keg volume is indicated with 4 levels.
The 4 levels are visible when the keg is full. They
disappear progressively while emptying the keg. The
last level starts to blink when only two glasses of beer
(+ /- one) are left in the keg. This gives you the
possibility to prepare in advance a new keg to be
insereted in the appliance.

b. Number of days left before reaching the 30 days

guaranteed beer freshness after opening
The number inside the calendar shows the count down

from the 30 days guaranteed freshness after opening
of the keg.

On the right side of the display:
c. Temperature indicator
The temperature indicator gives you the beer
temperature measured inside the appliance.
Warning: never use your BeerTender with ambient
temperature above 30°C. Above that level, the
temperature you program can not be attained and the
“ready to drink" indicator will never appear.
d. Programmed temperature regulation
The programmation indicator shows you the
temperature set for the beer. The default value without
programmation is 4°C.
e. Ready-to-drink indicator
The glass icon tells you when the beer has reached
the programmed beer temperatured.

Programmation

Your BeerTender appliance provides you with a unique
feature: the possibility to choose and program your beer
temperature.

You have the possibility to obtain a beer temperature of
2, 4 or 6°C.

To set the programmmation of your appliance, you have
to follow the steps described here after:

14 Beerlender
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1. Turn the appliance on using the main switch on the
right side of the appliance;

2. Press the button on the right side of the control
panel, 1 to 3 times, until you have reached the
desired temperature level;

3. The appliance will start regulating temperature
according to your last selection;

4.  Regulation will start as soon as the selection has
been made;

5.  Follow the different steps as explained on chapter 6

— Using the BeerTender;

6. Your beer will reach the desired level as soon as

the ready-to-drink icon appears on the display;

7. Once this indicator appears you can tap and enjoy

your refreshing beer;

Your appliance can memorise the volume of beer left and
the freshness status of your keg. To guarantee this
function, you have to make sure that the appliance
remain plugged-in.

This feature allows you to remove the keg from the
appliance and switch it off if you plan not to use it for a
period of time.

In such case, we recommend you to store the opened
keg in your fridge.

Note: you have up to 30 days to consume the beer in
your keg once it has been opened.

When you turn the appliance on again and put the keg
back inside, your appliance will recall the volume of beer
left as well as the number of days left to consume it.

If you insert a new, full keg, the machine will detect it
automatically. The display will show the 4 levels as well
as the 30 days.

The volume and freshness indications will not be
accurate in case of power supply shortage, if the
appliance has been unplugged or if another, already
opened keg is inserted in the machine.

A reset function allows you to erase all the previous
measures and to start with new keg. In such case, the
beer programmed temperature will be set by default at
4°C.

15 Beerlender

ENGLISH



ENGLISH

und emitted by the BeerTender

The cooling function of the BeerTender produces sound.
The BeerTender features a cooling system which controls
the temperature of the BeerTender Keg. There are two
cooling modes:

1. Stand-by cooling, which is used in normal operating
conditions. In this mode the cooling fan produces a
barely audible noise;

2. Active cooling, which is triggered when temperature
inside the cooling chamber is too high. As soon as the
cooling chamber reaches the right temperature, the
appliance will switch back into the stand-by mode.

7 Dispensing beer

Note: always check the “best before end” date shown at
the bottom of the BeerTender Keg. Do not use the
BeerTender Keg beyond this date.

Note: the beer must be dispensed into suitable containers;
the dispensing function is started and stopped manually by
the user.

Step 1 - Preparing a glass

In order to obtain perfect draft beer, it is essential to start
with a clean, cool glass.

Rinse the glass in cold water before dispensing beer (the
colder the glass the better).

Tip: we recommend using your beer glasses for drinking
beer alone. Some beverages, like milk, leave a small
residue in the glass which will reduce the head on your
beer.

Step 2 — Dispensing beer

Tip: verify on the control display that the beer has reached
the right drinking temperature.

Position a glass beneath the tap, holding it at an angle of
45 degrees (see drawing).

Avoid contact between the dispensing spout and the glass.
This could cause excessive foaming.
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Firmly and quickly pull the handle down as far as it will
go. Let the beer run into the glass.

Avoid contact between the dispensing spout, glass and
beer already in the glass.

Note: Every time you install a new keg in the
BeerTender, the first glass of beer will fill up with too
much foam. When this occurs, allow the glass to stand
on the drip tray. As soon as the foam has settled, fill up
the glass.

Note: Too much foam will also be generated if the tap
handle is opened just slightly or slowly, several beers can
be dispensed in sequence when the tap handle is open.
The beer will flow out more slowly after the first glass has
been filled.

Step 3 — Beer in the glass

Place the glass of beer on the grate and wait for the
foam to settle.

Step 4 — The quality of a glass of beer

An excellent draft beer has the following characteristics:

1. Ahead of about 3 cms;

2. Ahead evenly distributed around the wall of the
glass and adhering to the surface of the beer;

3. Acrystal clear colour, with bubbles of carbon
dioxide escaping from the sides and bottom of the
glass.

Note: to prevent excessive foam from forming, always
use a pre-chilled BeerTender Keg and a clean glass
rinsed in cold water.

8 Cleaning

In addition to routine cleaning, the BeerTender should be
cleaned after daily use and when you install a new
BeerTender Keg.

Warning! Do not dry the appliance and/or its
components in a microwave and/or conventional oven.

7 Beerlender
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Cleaning after daily use

The drip tray and grate should be cleaned after every use.

Remove the grate before emptying out the drip tray. The
grate must be set back in place during normal use of the
BeerTender.

Note: You can wash the drip tray with warm water and a
mild detergent. The drip tray is also dishwasher safe.

Warning! Never use aggressive cleaning agents such as
vinegar, acids, solvents or petrol.

Cleaning after installation of a new BeerTender Keg

When you install a new BeerTender Keg you must clean
the dispensing spout. The spout is the only part of the
appliance that comes into contact with the beer.

It is essential to wash the spout either normally by hand
or in a dishwasher.

Note: the dispensing spout comprises plastic and metal
parts that are permanently joined together and do not
pose any problems of hygiene. Do not attempt to
separate these parts.

The beer dispensing mechanism must be cleaned using
a damp cloth and a mild detergent.

Note: use a piece of cotton to thoroughly clean all the parts.
Warning! Do not attempt to clean the mechanism using

hard and/or sharp objects: it is a precision component
and you will risk damaging it.

Routine cleanin

Clean the appliance cooling chamber on a regular basis
using a damp cloth and mild detergent.

Warning! Do not fill the cooling chamber with water as
this may result in permanent damage. Never use
aggressive agents such as vinegar, acids, solvents or
petrol.
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The tap cover can be removed.
Open the cover and remove it. Clean it with warm water
and a mild detergent.

Warning! Do not wash the tap cover in a dishwasher, as
it could be damaged and lose its shine. Never use
aggressive agents such as vinegar, acids, solvents or
petrol.

9 Children’s safety

To prevent children from using the appliance, you can
remove the tap handle.

To remove the handle, make sure it is in an upright
position and pull it upwards.

10 Information of a legal nature

These operating instructions contain the necessary
information for the proper use and upkeep of the
appliance.

It is essential to read this information and comply with
these instructions in order to use and maintain the
appliance in complete safety.

Please note, moreover, that the contents of these
operating instructions do not form part of a previous or
already existing legal agreement or contract, hence
they do not affect the terms of the latter.

The manufacturer’s obligations are based solely on
the contract of sale, which also contains complete and
exclusive terms pertaining to the warranty service
provided.

The warranty conditions as set forth in the contract are
neither limited nor extended on the basis of the
explanations herein.

These operating instructions contain information
protected by copyright.

They may not be photocopied or translated into
another language without the manufacturer’s prior
written consent.

11 Disposal

KRUPS
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This marking indicates that this product should not

s be disposed with other household wastes throughout
the EU. To prevent possible harm to the environment or
human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the return
and collection systems or contact the retailer where the
product was purchased. They can take this product for
environmental safe recycling.

Appliances that are no longer used should be
rendered unusable.
Unplug the appliance and cut the power cable.
Appliances no longer in use must be taken to a
suitable waste collection facility so that the special
components contained in the appliance may be duly

disposed of.

The “TEM - Module” (or Peltier’s cell) must be
disposed of in accordance with the regulations
currently in force in the user’s country.

12 Troubleshooting

Problem

Possible causes

Remedies

The appliance
does not turn
on.

The appliance is
not connected to
the mains power

supply.

Connect the
appliance to the
power supply.

You can not fit
the BeerTender
Keg tap in the
tapping unit.

The BeerTender
Keg tap has been
activated by hand.

Put the BeerTender
Keg tap back in its
original position.

You can not
close the tap
cover.

The BeerTender
Keg tap is not
inserted correcily.

Remove the
BeerTender Keg tap
from the appliance
and fit it again
following chapter

6 — Using the
BeerTender.

No beer is being

The BeerTender

Replace the

dispensed. Keg is empty (last [BeerTender Keg
level of volume with a new one.
indicator is
blinking).
20
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There is no keg
inside the
BeerTender
appliance (the

4 levels of the
volume indicator
are blinking).

Install a keg inside
the BeerTender
appliance.

The BeerTender
appliance tap
handle is not
correctly
installed/positioned.

Install/position the
tap correctly.

The
BeerTender
produces too
much foam
when

dispensing beer

(see also
chapter 7:
Dispensing
beer).

The BeerTender
Keg has not
reached the right
dispensing
temperature.

Allow the
BeerTender Keg to
cool to the right
temperature. You
can rely on the
temperature
indicator on the
control display of
your BeerTender
appliance.

The BeerTender
Keg has been
shaken.

Wait 4 hours before
dispensing beer.

The tap handle is
being moved too
slowly.

Firmly and quickly
pull the handle

down and forward
as far as it will go.

Beer flows out

The tap handle is

Open the tap

too slowly. not open all the completely.

way.
The The BeerTender  |Allow the
BeerTender Keg has not been |BeerTender Keg to
appliance is chilled for long cool in the
dispensing enough in the refrigerator for
warm beer. refrigerator and is |about -12 hours.

thus not at the
right serving
temperature.

21

Beerlender

ENGLISH



ENGLISH

KRUPS

The beer has been
tapped before it
has attained the
right drinking
temperature (see
temperature
indicator).

Allow the
BeerTender Keg to
cool long enough
in the appliance.

The
temperature
indicator on the
control display
never reaches
a ready-to-drink
level.

The BeerTender
appliance is
exposed at a too
hot temperature or
to direct sunlight
(see also chapter 5
— “Cooling the keg”
and “Installing the
BeerTender”).

Use the appliance
indoor and move it
in a room where
ambient
temperature does
not exceed 30°C.

The control
display shows
an increasing
temperature.

A warm keg was
installed in a cold
appliance.

Allow the
BeerTender system
to compensate
effect of the
temperature
change. Displayed
temperature should
start decreasing
after 1 hour
maximum.

If you have any problems or queries please contact our
Customer Relations Team first for expert help and advice.
(see details per country at the end of this manual)
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1 Généralités

KRUPS

La tireuse a biére BeerTender de Krups est destinée
uniquement au tirage de la biére fraiche contenue dans
le fOt prévu a cet effet (appelé fit BeerTender) installé
dans la tireuse a biére.

Cette machine au design élégant a été congue pour un
usage domestique et n’est pas indiquée pour un
fonctionnement continu de type professionnel.

Attention : Le constructeur n’assume aucune
responsablhte en cas de dommages provoqués par :
’emploi erroné et non conforme aux utilisations

prévues ;

* des réparations effectuées en dehors des centres
d’aprés-vente agréés ;

* |a détérioration du cable d’alimentation ;

* la détérioration de tout composant de la machine ;

* lutilisation de pieces détachées et d’accessoires non
originaux ;

* des interventions a l'intérieur de I'appareil.

Dans tous ces cas la garantie n’est plus valable.

Pour faciliter la lecture

Le triangle d’avertissement indique toutes les
instructions importantes pour la sécurité de I'utilisateur.
Respectez scrupuleusement ces indications pour éviter
toute erreur d’utilisation et blessure graves !

Toute référence a des illustrations, des parties de
'appareil ou des éléments de commande, etc. est
indiquée par des chiffres ou des lettres ; dans ce cas, on
renvoie le lecteur a l'illustration.

Utilisation de ce mode d’emploi

Conservez ce mode d’emploi dans un lieu sir et joignez-
le a la machine si une autre personne doit I'utiliser.

Pour plus d’'informations ou en cas de problémes qui ne
sont pas ou pas suffisamment traités dans ce mode
d’emploi, contactez le service consommateurs.

(voir les détails par pays a la fin du manuel)
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2 Caractéristiques techniques

Tension nominale 220-240 V
Puissance nominale 61W
Alimentation 50Hz

Classe d’isolation Il
Classe de refroidissement N

Matériel du boitier Thermoplastique
Dimensions 300 x 452 x 494 (419
(I x axp) (mm) sans le plateau égouttoir)

Poids : 6,1 Kg (5,6 Kg sans le
plateau égouttoir)

Longueur du cable : 1.4 m

Conteneur biére : FGt Beertender

Panneau de commande : Arriere

Conditions de Avec 80% d’humidité

fonctionnement relative ; min 12°C,
max 30°C

Le constructeur se réserve le droit d’apporter des
modifications a la construction et I'exécution de
I'appareil dues au progrés technologique.

Machine conforme a la Directive Européenne
89/336/CEE (Décret législatif 476 du 04/12/92) sur la
compatibilité électromagnétique.

3 Normes de sécurité

Ne mettez jamais les parties sous tension en contact
avec I'eau : risque de court-circuit !

Emploi prévu

La machine a été congue uniquement pour le tirage de
la biere pour usage domestique.

Le systeme Beertender fonctionne exclusivement avec
les fats portant la mention “Compatible BeerTender”
produits et commercialisés par le groupe Heineken ; il
est impossible et interdit d’utiliser d’autres fits a
l'interieur du systeme Beertender.

Avant d'’utiliser un fOt BeerTender, vérifiez la date limite
de consommation marquée sur le fond du f(it ; n’installez
ni n'utilisez les flts BeerTender aprés la date indiquée.
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KRUPS

Il est interdit d’utiliser la tireuse a biére pour des usages
et avec des conteneurs différents par rapport a ce qui a
été indiqué au prealable.

Il est interdit d’introduire dans la tireuse a biere tout
matériel sauf les flts BeerTender.

Il est interdit d’apporter des modifications techniques et
d’avoir un usage illicite de I'appareil, a cause des
risques que cela entrainerait !

Seuls des adultes dans des conditions psychophysiques
normales peuvent utiliser la tireuse a biere.

Alimentation en courant

Branchez la tireuse a biére uniquement sur une prise de
courant adéquate.

La tension doit correspondre a celle qui est indiquée sur
la plague de I'appareil.

Cable d’alimentation

N’utilisez jamais la tireuse a biére si le cable d’alimentation
est défectueux.

Si le cordon d’alimentation électrique a été endommagé,
et afin d’éviter tout risque de blessure corporelle, faites-
le remplacer par le fabriquant, par un représentant de
son service aprés-vente ou par une personne qualifiée.
Ne faites pas passer le céble d’alimentation par des coins
et des arétes aigués ni sur des objets trés chauds ; évitez
le contact avec I'huile.

Ne soulevez ni tirez la tireuse a biére en la tenant par le
cable.

Ne sortez pas la fiche en la tirant par le cable ; ne la
touchez pas avec les mains ou les pieds mouillés.

Evitez de faire pencher librement le cable d’alimentation a
travers des tables ou des étageres.

Protection d’autres personnes

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par
l'intermédiaire d'une personne responsable de leur
sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables
concernant l'utilisation de I'appareil. Il convient de
surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.
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KRUPS

Les enfants ne sont pas conscients des dangers liés
aux appareils électroménagers.

Ne laissez pas le matériel d’emballage de la machine a
la portée des enfants.

Afin d’empécher que la machine soit utilisée par des
enfants, vous pouvez enlever la poignée du robinet.
Pour bter la poignée, assurez-vous qu’elle se trouve
dans une position verticale et tirez-la vers le haut.

Un bon endroit pour I’emploi et I’entretien

Installez la tireuse a biére en position verticale dans un
lieu sar, ou personne ne peut la renverser ou se blesser.
Pour que la tireuse a biere fonctionne correctement, il
est recommandé ce qui suit :

* Choisissez un plan d’appui bien nivelé ;

Choisissez un environnement suffisamment éclairé,
hygiénique et disposant d’'une prise de courant facile a
atteindre ;

Prévoyez une distance minimum des parois de
I'appareil, comme il est indiqué dans la figure.
Conservez le f(it Beertender a une température
ambiante.

Protégez-le de I'exposition directe aux rayons de soleil.
N'utilisez pas la tireuse a biére en plein air, surtout
quand la température extérieure dépasse les 30°C.
N’installez pas la tireuse a biere sur des surfaces tres
chaudes ni a proximité de flammes libres pour éviter
que le corps de I'appareil bati ne fonde ou ne s’abime.

*

Nettoyage

Avant de nettoyer I'appareil, il faut absolument éteindre
l'interrupteur marche/arrét et ensuite débrancher la fiche
de la prise de courant.

N’immergez jamais I'appareil dans I'eau !

Il est strictement interdit d’essayer d’intervenir a
l'intérieur de I'appareil.

Comment conserver la machine
Réparations / Entretien
Lorsque la machine reste inutilisée pendant une période

prolongée, éteignez-la en utilisant 'interrupteur
marche/arrét et débranchez la fiche de la prise.
Gardez la machine dans un lieu sec et non accessible
aux enfants.

Protégez la machine de la poussiéere et de la saleté.
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Réparations / Entretien

En cas de problemes, défauts ou défauts redoutés
aprés une chute, débranchez immédiatement la fiche de
la prise de courant.

Ne mettez jamais en fonction une machine défectueuse.
Seuls les Centres d’Aprés-Vente agréés peuvent
effectuer des interventions et des réparations.

En cas d’interventions qui ne sont pas effectuées par les
Centres d’Aprés-Vente agréés, le constructeur n’assume
aucune responsabilité en cas de dommages a des
personnes et/ou objets dus au mauvais fonctionnement
de I'appareil.

Incendie

En cas d’incendie, utilisez des extincteurs a anhydride
carbonique (CO?2). N'utilisez pas d’eau ni d’extincteurs a
poudre.

Composants de I'appareil

BeerTender
1. Tireuse a biere BeerTender
2. Emplacement de réfrigération de la

machine
Couvercle
Poignée d’ouverture du couvercle

Touche de réinitialisation

3
4.
5. Ecran de contrble a cristaux liquide
5
5

o

Touche de programmation de la
température
Loupe du robinet

Poignée du robinet

6.
7. Embout de robinet
8
9

. Grille
10. Plateau récolte-gouttes
11. Interrupteur marche/arrét

12. Céable d’alimentation avec fiche

Fat BeerTender

13. FGt BeerTender
14. Conduite de biére

15. Robinet du fit BeerTender
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4 Avertissements

Emploi du BeerTender
Pour obtenir une biere pression d’une qualité parfaite,

deux éléments sont particulierement importants :
la température de la biére et les conditions d’hygiéne.

1.

La température de la biere a un impact direct sur
son niveau de mousse : pour obtenir un col de
mousse parfait lors du service, la biere doit étre
servie suffisamment fraiche. Vous devez donc
porter une attention particuliére au rafraichissement
du f(t et respecter les temps de refroidissement
(voir chapitre “Rafraichir les flts « Compatible
BeerTender »”). N'hésitez pas non plus a pré-
rafraichir le systéme BeerTender avant d'y
introduire un ft.

Nettoyez toujours la tireuse a biere apres
utilisation. La biére est un produit naturel qui peut
se dégrader. Votre tireuse a biére doit par
conséquent rester propre pour maintenir un
excellent niveau de qualité de la biére et éviter les
odeurs (Voir “Nettoyage”). L'embout de robinet doit
étre lavé avant d’installer un nouveau f(t
Beertender, le plateau récolte-gouttes et la grille
doivent étre vidés aprés chaque utilisation.

D’autres aspects doivent étre pris en compte lors de
I'utilisation du systéeme BeerTender.

1.

Ne refroidissez pas le f(t Beertender dans le
congélateur ; le fat Beertender risque d’éclater tout
comme une bouteille en verre. La biére perdra de
sa qualité une fois congelée,

Votre tireuse a biére utilise une technologie qui
assure un refroidissement correct de la biere
lorsque la température se situe entre 12°C et 30°C.
Avec une utilisation a des températures plus
basses, le systeme de refroidissement peut étre
endommageé. L'utilisation a des températures
supérieures ne permettra pas au systéme de
refroidissement de délivrer la température que vous
avez programmé affectant ainsi la qualité de votre
biéere.

Attention ! N'exposez pas le f(t BeerTender au soleil
pour éviter son échauffement. Pour obtenir un bon
refroidissement de la biére, n'installez jamais votre
machine dans une piéce ou la température ambiante est
supérieure a 30°C.
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3. Soulevez toujours la tireuse a biere BeerTender par
sa base.

Attention ! Ne soulevez pas la tireuse a biéere par la
poignée ou le cable d’alimentation.

Utilisation du fiit

Reéfrigérez bien le ft avant utilisation. Si le f(t n’est pas
suffisamment froid, une quantité de mousse trop
importante se formera lorsque vous commencerez a
servir la biere.

Notez également que le premier verre servi d’'un nouveau
fOt contient surtout de la mousse. Cela se produit
également avec la biére pression servie dans les bars !

Le fat BeerTender est équipé d’un systeme breveté de
conservation et de distribution de la biere. Il garantit une
biere de qualité supérieure durable, ainsi qu’une
utilisation a la fois simple et confortable de la tireuse
BeerTender.

Important : avant d’insérer un fit dans I'appareil, vérifiez
la date limite de consommation indiquée sur le fond du
f0t. N'utilisez pas le fat BeerTender si cette date est
dépasseée.

L'utilisation des fits “Compatible BeerTender” dans le
systeme BeerTender nécessite 'emploi de tubes de
service. Un sachet de tubes de service est fourni dans
le carton d’emballage du systéme BeerTender. Pour
recevoir gratuitement des tubes supplémentaires,
contactez le service consommateur BeerTender.

(voir les détails par pays a la fin du manuel)

Fixez un tube de service au sommet du fat simplement
en pressant le bouton “Poussez”.

Attention : Récipient sous pression. Ne pas secouer ou
laisser tomber. Ne pas laisser exposer aux rayons du
soleil ou a une température supérieure a 30°C. Ne pas
percer ou briler méme apres usage.
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5 Préparation du Systeme BeerTender

Refroidissement du fiit BeerTender

Les fats BeerTender doivent étre réfrigérés avant usage.
L'utilisation d’un fat BeerTender trop chaud entraine une
production excessive de mousse.

Vous pouvez refroidir le fGt BeerTender de deux

manieres :

1. alintérieur de la tireuse a biére BeerTender
cf.paragraphe «Utilisation de la tireuse a biére
BeerTender »). Le refroidissement du fat BeerTender
a une température de 4°C dure environ 15 heures si
le f(t et 'appareil se trouvent a 20°C.

2. au réfrigérateur. Le refroidissement du fat dure
environ 12 heures selon la capacité de
refroidissement de votre réfrigérateur.

Conseil : nous préconisons de toujours conserver un fat
BeerTender d’avance au réfrigérateur. De cette maniere,
vous aurez toujours un fat réfrigéré disponible.

Nous recommandons également de mettre 'appareil
sous tension au moins une heure avant de l'utiliser, pour
tirer pleinement avantage du refroidissement préalable
du fat.

Avertissement ! Ne placez pas un fat au congélateur
pour le refroidir. Tout comme les bouteilles en verre, les
fOts risquent d’exploser s’ils sont congelés. En outre, la
congélation altére la qualité de la biére.

Installation de la tireuse a biére BeerTender

L’emballage original a été concgu et réalisé pour protéger
la machine.
Il est conseillé de le conserver pour tout transport futur.

Sortez la tireuse a biere KRUPS de son emballage et
posez-la sur une surface plane, séche, propre et
suffisamment grande. La température de
’environnement doit étre supérieure a 12°C et peut
arriver jusqu’a 30°C au maximum. Si la température
ambiante se situe en deca ou au dela de ces limites,
votre tireuse a biére ne pourra délivrer la température
gue vous programmez.

3 Beerlender
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N’installez pas I'appareil a proximité de sources de chaleur
ou a des endroits exposés a la lumiere directe du soleil. La
température ambiante ne doit pas dépasser 30°C.

Remarque : le plateau récolte-gouttes doit étre vidé et
nettoyé a intervalles réguliers pendant I'utilisation.
Lorsque vous n’utilisez pas la tireuse a biere de Krups,
vous pouvez retirer le plateau récolte-gouttes et le ranger
dans un endroit approprié pour gagner de I'espace.

Attention ! Le plateau récolte-gouttes doit étre placé sur
une surface plane et ne doit pas sortir du plan de travail.

Aprés avoir installé la tireuse a biére BeerTender, il faudra
procéder au nettoyage de I'embout de robinet, car c’est la
seule partie de I'appareil en contact direct avec la biere.

Il est essentiel de laver 'embout de robinet avant la
premiére utilisation et au moins chaque fois qu’un
nouveau fat Beertender est installé dans la tireuse a biére
de Krups. L'embout peut étre lavé dans le lave-vaisselle.

Pour le nettoyage, sortez 'embout de son logement.
Apres avoir lavé 'embout, revissez-le dans son logement.

Branchement électrique

Le courant électrique peut étre dangereux ! Par
conséquent, respectez scrupuleusement les normes de
sécurité.

La tireuse a biére doit étre branchée sur une prise de
courant appropriée et installée correctement.

La tension de I'appareil a été prédéfinie a 'usine.

Vérifiez que la tension du réseau corresponde bien aux
indications figurant sur la plaque d’identification au dos de
I'appareil.

Vérifiez que l'interrupteur marche/arrét, sur le cété droit,
soit placé sur “0” avant de connecter la machine
BeerTender au réseau électrique.

Introduisez la fiche dans une prise de courant ayant une
tension appropriée et allumez I'appareil en positionnant
I'interrupteur marche/arrét sur “I”.

Attention ! Evitez d’éteindre la tireuse a biére de Krups
lorsqu’elle contient un fat Beertender. Cela induira une
montée en température de la biére et une perte de
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pression, ce qui pourrait entrainer une perte de
fraicheur.

Lindicateur de volume situé sur le cété gauche de I’écran
de contréle clignote. Ce clignotement s’arréte lorsqu’un
ft de biére est inséré dans I'appareil.

6 Emploi du BeerTender

Installer le fat “Compatible Beertender” a I'intérieur
du systéme

Rappel : Le systéeme BeerTender fonctionne exclusivement
avec les fits portant la mention “Compatible BeerTender”
produits et commercialisés par le groupe Heineken.
L'appareil peut étre utilisé uniquement s'il contient un fat
Beertender et si I'interrupteur marche/arrét est placé sur “I”.

L’écran de contrble sur le dessus du couvercle s’illumine
lorsque I'appareil est sous tension.

La tireuse a biére commencera immédiatement a
refroidir la cuve dés que l'interrupteur marche/arrét sera
placé sur “I”.

Pour ouvrir 'appareil, poussez la poignée située a I'avant.
Relachez la poignée, vous pouvez relever le couvercle.

Remarque : ne tentez pas de forcer l'ouverture du
couvercle car vous risqueriez de 'endommager.

Lorsque le couvercle est complétement ouvert, insérez
un fat BeerTender comme indiqué sur la figure.

Ouvrez le couvercle du robinet en le faisant tourner en
sens inverse des aiguilles d’'une montre.

Remarque : ce couvercle peut étre retiré pour faciliter le
nettoyage.

Installez le robinet du fit BeerTender en place.

% Beerlender
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Positionnez le tube comme indiqué sur lillustration.

Fermez le couvercle du robinet en le faisant tourner dans
le sens des aiguilles d’une montre.

Assurez-vous que la poignée du robinet est en position
verticale.

Refermez doucement le couvercle de I'appareil.

KRUPS 8 Beerlender
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Ecran de contréle

Le grand écran dont est muni votre appareil vous fournira

des informations importantes et utiles.

Cété gauche de I'écran :

a. Indicateur de volume
Le volume du fat BeerTender est indiqué par 4
niveaux. Les 4 barres sont visibles lorsque le fat est
plein. Elles disparaissent progressivement a mesure
que le fit se vide. La derniére barre commence a
clignoter lorsque le fat ne contient plus que quelques
verres de biere. Ces indications permettent de
préparer un nouveau fit a I'avance.

b. Nombr jours avant la fin jour: fraicheur
garantie de la biére aprés ouverture

Le chiffre indiqué par le calendrier représente le
compte a rebours a partir de 30 jours. Remarque : la
fraicheur du fOt n’est garantie qu’a condition que le fat
soit conservé au frais aprés ouverture.
Coté droit de I'écran :
c. Indicateur mpératur
L'indicateur de température mesure la température de
la biere a I'intérieur de I'appareil.
Attention! N'utilisez jamais votre tireuse a biere dans
une température ambiante supérieur & 30°C. Au dessus
de ce niveau la température que vous programmez ne
peut étre atteinte et l'indicateur de biere "préte a servir"
n'apparaitra pas.
d. Programmation de la températur
L'indicateur de programmation affiche la température
fixée pour la biere. Par défaut, la température visée
sans programmation est 4°C.
e. Indicateur de biére «préte a servir »
L'icbne représentant un verre indique que la biere a
atteint la température programmée.

Programmation

Votre appareil BeerTender est doté d’une fonction
unique : la possibilité de choisir et de programmer la
température de votre biere.

Vous pouvez obtenir une biere a 2, 4 ou 6°C.

Pour programmer votre appareil, procédez comme suit :

1. Mettez 'appareil sous tension en appuyant sur
linterrupteur général situé sur le cété droit ;
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KRUPS

2. Appuyez une, deux ou trois fois sur la touche a droite
de 'écran de contrdle pour sélectionner la
température de votre choix.

3. L'appareil commence a réguler la température
conformément a vos instructions.

4. La régulation débute des que la température a été
sélectionnée.

5. Suivez les étapes décrites a la section 6 — Utilisation
du systeme BeerTender.

6. Vous saurez que la biére a atteint la température
désirée des que l'icone représentant un verre
s’affichera a I'écran.

7. Il suffit alors de vous servir pour savourer une bonne
biere rafraichissante.

Votre appareil peut mémoriser le volume de biére restant
et la fraicheur du fGt. Pour garantir cette fonction, il suffit
de laisser I'appareil branché.

Vous pouvez ainsi retirer le fit de 'appareil et éteindre ce
dernier si vous prévoyez de ne pas l'utiliser pendant
quelque temps.

Dans ce cas, nous recommandons de conserver le fit
ouvert au réfrigérateur.

Remarque : la biere reste consommable 30 jours apres
ouverture du fat.

Lorsque vous replacez le fit entamé dans I'appareil et
rallumez ce dernier, il indique toujours le volume de biere
restant et le nombre de jours restants.

Si vous insérez un nouveau f(t plein, 'appareil le détecte
automatiquement. L'écran affichera les quatre barres de
volume et 30 jours de fraicheur dans la zone du calendrier.

Les indications de volume et de fraicheur perdent leur
précision en cas de coupure de courant, si I'appareil est
débranché ou si vous insérez un deuxiéme fat déja ouvert
dans I'appareil.

Une fonction de réinitialisation permet d’effacer toutes les
mesures antérieures et de repartir a zéro avec un nouveau
fat. Dans ce cas, la température programmeée de la biére
est fixée par défaut a 4°C. Pour réinitialiser I'appareil,
appuyez sur la touche située a gauche de I'écran de

controle.
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Les bruits de la tireuse a biére BeerTender

La tireuse a biere BeerTender remplit une fonction qui

s’accompagne de bruit : le refroidissement.

La tireuse a biere BeerTender comporte un systéme de

refroidissement régulant la température du fat. Ce

systéme présente deux niveaux de refroidissement :

1. refroidissement de veille, utilisé dans des conditions
normales de fonctionnement. Dans ce cas, le son
du ventilateur est a peine audible ;

2. refroidissement actif qui se produit lorsque la
température du fit et de la chambre de
refroidissement est trop élevée. Une fois le fit
Beertender ramené a la bonne température, la
tireuse a biere passe en refroidissement de veille.

7 Tirage de la biére

Remarque : vérifiez toujours la date d’échéance de la
biére indiquée sur le FOt Beertender. N'utilisez pas le fat
Beertender apres cette date.

Remarque : la biére doit étre servie dans des verres
appropriés, le service commence et s’arréte
manuellement.

Phase 1 — Préparation du verre

Pour verser une biére idéale, il est essentiel de
commencer par un verre propre et frais.

Rincez le verre a I'eau froide avant de servir la biére
(plus 'eau est froide, mieux ce sera).

Remarque : il est conseillé d'utiliser toujours les mémes
verres pour tirer la biére ; certaines boissons, comme le

lait, laissent de petites traces qui réduisent la quantité de
mousse.

Phase 2 — Tirage de la biére

Conseil : vérifiez a I'écran que la biere a atteint la
température souhaitée.

Maintenez le verre incliné sous le robinet (Cf illustration).
Evitez tout contact entre I'embout de robinet et le verre,
car cela pourrait produire trop de mousse.
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Tirez vers l'avant la poignée de 45 degrés et d’un geste
ferme ; versez la biére dans le verre.

Evitez tout contact entre 'embout de robinet, le verre et la
biere déja versée dans le verre.

Lorsque la biere/mousse atteint le bord du verre,
redressez ce dernier et refermez le robinet d’'un geste
ferme.

Remarque : apres avoir installé le fit Beertender dans la
tireuse a biere KRUPS, il est tout a fait normal que le
premier verre produise trop de mousse. Dans ce cas,
laissez le verre sur le plateau récolte-gouttes. Ensuite,
remplissez le verre une fois que la mousse est retombée.

Remarque : il y aura davantage de mousse si I'on ouvre
le robinet legérement ou lentement. On peut verser
plusieurs bieres de suite en laissant le robinet ouvert. Le
débit de la biere sera toutefois plus lent apres le tirage de
la premiere biere.

Phase 3 — Votre verre de biére

Disposez le verre de biere sur la grille et attendez que la
mousse soit retombée.

Phase 4 — La qualité de votre verre de biére

Pour obtenir un meilleur résultat, utilisez les verres dont

les formes sont similaires a celles qui sont illustrées sur

les dessins.

Une excellente biére pression doit présenter les qualités

suivantes :

1. un col de mousse d’environ deux doigts de hauteur ;

2. la mousse doit étre uniforme sur toutes les parois du
verre et doit s’unir a la biére ;

3. la biére doit avoir la transparence du cristal avec des
bulles de gaz carbonique sur les c6tés et au fond du
verre.

Remarque : pour éviter un surplus de mousse, utilisez

toujours un fat Beertender pré-refroidi et un verre propre
rincé a 'eau froide.
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8 Nettoyage

KRUPS

Le nettoyage de la tireuse a biere BeerTender se fait en
trois étapes : apres I'utilisation quotidienne, lors de
l'installation d’un nouveau fit Beertender et a intervalles
réguliers.

Attention ! Ne séchez pas I'appareil et/ou ses
composants a I'aide d’un four micro-ondes et/ou un four
traditionnel.

Nettoyage aprés I'utilisation quotidienne

Nettoyez le plateau récolte-gouttes et la grille aprés
chaque utilisation.

Pour vider le plateau récolte-gouttes, retirez d’abord la
grille ; celle-ci devra étre replacée pendant I'utilisation
normale du BeerTender.

Remarque : le plateau récolte-gouttes peut étre lavé a
'eau chaude et avec un détergent doux. Il peut
également étre lavé dans le lave-vaisselle.

Attention ! N'utilisez jamais de détergents agressifs,
comme le vinaigre, les acides, les solvants ou I'essence.

Nettoyage lors de I'installation d’un nouveau fit
Beertender

Lorsque vous installez un nouveau flt Beertender,
nettoyez d’abord I’embout de robinet. Lembout de
robinet est la seule partie de I'appareil en contact direct
avec la biere.

Il est essentiel de laver ’'embout de robinet normalement
ou dans le lave-vaisselle.

Remarque : la partie en plastique et en métal sont jointes
de fagon permanente et ne posent aucun probleme
d’hygiéne. Il ne faut pas essayer de les séparer.

Le mécanisme du robinet doit étre nettoyé a l'aide d’'un
chiffon humide et d’'un détergent doux.

Remarque : utilisez de la ouate pour nettoyer
convenablement toutes les parties.

%9 Beerlender
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Attention ! N’essayez pas de nettoyer le mécanisme
avec des objets durs et/ou pointus, car les objets de
précision du mécanisme pourraient s’abimer.

Nettoyage régulier

Nettoyez régulierement la chambre de refroidissement
de la tireuse a biere BeerTender a I'aide d’un chiffon
humide imbibé d’un détergent doux.

Attention ! Ne remplissez pas d’eau la chambre de
refroidissement, car cela pourrait endommager I'appareil
de fagon permanente. N'utilisez jamais de détergents
agressifs, comme le vinaigre, les acides, les solvants ou
’essence.

La loupe du robinet peut étre enlevée.

Il suffit de I'ouvrir et de I'extraire. Apres avoir retiré la
loupe, lavez celle-ci a 'eau chaude et avec un détergent
doux.

Attention ! Ne lavez pas la loupe du robinet dans le
lave-vaisselle, car elle pourrait s’abimer et ne plus étre
brillante. N'utilisez jamais de détergents agressifs,
comme le vinaigre, les acides, les solvants ou I'essence.

9 Protection enfant

KRUPS

Pour éviter que des enfants mettent I'appareil en
marche, on peut retirer la poignée du robinet.

Pour cela, assurez-vous que la poignée a été installée
verticalement et tirez-la vers le haut.

10 Informations a caracteére juridique

Ce mode d’emploi contient les informations
nécessaires pour un emploi correct, pour les fonctions
opérationnelles et pour un entretien soigné de
I'appareil.

Ces informations et le respect de ces instructions
représentent la condition nécessaire pour un emploi
correct et sans danger dans le respect de la sécurité
pour le fonctionnement et I'entretien de I'appareil.

40 Beerlender




En outre, il est a noter que le contenu de ce mode
d’emploi ne fait pas partie d’une convention
précédente ou déja existante, ni d’'un accord ou d’un
contrat légal et qu’il n’en modifie donc pas la
substance.

Toutes les obligations du constructeur se basent sur
le contrat d’achat et vente correspondant qui
comprend également le réeglement complet et exclusif
concernant les prestations de garantie.

Ces explications ne limitent ni élargissent les normes
de garantie contractuelles.

Le mode d’emploi contient des informations protégées
par le droit d’auteur.

Il est interdit de photocopier ou de traduire ce mode
d’emploi dans une autre langue sans I'accord
préalable du Constructeur.

11 Elimination

KRUPS

mmmm Ce symbole indique que, dans I’'Union
Européenne, le produit ne doit pas étre mis au rebut
avec les autres déchets ménagers.

Pour éviter toute atteinte a I'environnement et a la santé
publique, ne jetez pas cet appareil inconsidérément mais
contribuez de maniére responsable a son recyclage afin
de promouvoir la réutilisation durable des ressources en
matiéres premiéres. Si votre appareil devient inutilisable,
veuillez le confier aux organismes d’enlévement et de
collecte des déchets ou contactez le revendeur auprés
duquel vous l'avez acheté : ils peuvent se charger de
son recyclage dans des conditions sécurisées et
écologiques.

Il faut rendre inutilisables les appareils qui ne sont
plus en fonction.

Il faut débrancher la fiche de la prise et couper le
cable électrique.

Il faut amener les appareils hors d’'usage dans un
centre de récolte pour I'élimination des composants
spéciaux utilisés dans la construction de la machine.
Le «Module TEM» o (cellule de Peltier) doit étre
éliminé selon les normes en vigueur dans le pays
d’utilisation de la machine.
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12 Problémes — causes — remédes

Probléme

Causes
possibles

Remeéde

La machine ne
s’allume pas.

La machine n’est
pas connectée au
réseau électrique.

Connectez la
machine au réseau
électrique.

Le robinet du fat
BeerTender ne
s’adapte pas a
son logement.

Le robinet du fit
BeerTender a été
actionné
manuellement.

Replacez le robinet
du f(t BeerTender
dans sa position
initiale.

Le couvercle de
la machine
BeerTender ne
se ferme pas.

Le robinet du it
BeerTender ou le
tube n’est pas
inséré
correctement.

Retirez le robinet
du fat BeerTender
de l'appareil et
remettez-le en
place en suivant les
instructions de la
section 6 —
Utilisation de la
tireuse a biere
BeerTender.

La biere ne
coule pas.

Le f(t BeerTender
est vide (la
derniére barre de
I'indicateur de
volume clignote).

Remplacez le fat
BeerTender.

Il N’y a pas de fit
a l'intérieur de la
machine
BeerTender (les
quatre barres de
I’indicateur de
volume
clignotent).

Installez un fit a
I’intérieur de la
machine
BeerTender.

La poignée du
robinet de la
tireuse a biere
BeerTender n’est
pas correctement
installée/
positionnée.

Installez/positionnez
la poignée
correctement.
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La quantité de
mousse est trop
importante (voir
également la
section 7 :
Servir la biere).

Le fOt BeerTender
n’a pas atteint la
température de
service appropriée.

Laissez le fat
BeerTender
refroidir jusqu’a la
température
adéquate. Vous
pouvez vous fier a
I’indicateur de
température sur
I’écran de votre
tireuse a biere
BeerTender.

Le fat Beertender a
été secoué.

Laissez reposer le
fat durant 4 heures
avant de servir la
biére.

La poignée du
robinet est
actionnée trop
lentement.

Tirez fermement et
rapidement la
poignée a fond
vers le bas et vers
'avant.

La biere coule
trop lentement.

La poignée du
robinet n’est pas
complétement
ouverte.

Ouvrez
complétement le
robinet.

La tireuse a
biére
BeerTender sert
de la biére
tiede.

Le fOt BeerTender
n’a pas été refroidi
suffisamment
longtemps au
réfrigérateur ; il
n’est donc pas a la
bonne température
de service.

Laissez refroidir le
fat BeerTender
environ 12 heures
au réfrigérateur.

La biere a été
servie avant
d’avoir atteint la
température fixée
(voir I'indicateur de
température).

Laissez le fat
BeerTender
refroidir assez
longtemps dans la
machine.
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L’indicateur de
température
sur I'écran de
controle
n’atteint jamais
le niveau de
biere préte a
servir.

L'appareil
BeerTender se
trouve exposé a
une température
excessive ou a la
lumiére directe du
soleil (voir
également la
section 5

« Refroidissement
du fit » et

« Installation de la
tireuse a biéere
BeerTender »).

Utilisez la machine
a l'intérieur et
placez-la dans une
piece ou la
température
ambiante ne
dépasse pas 30°C.

L’écran de
contréle
indique une
température
croissante.

Un fGt tiede a été
installé dans la
machine froide.

Laissez le systeme
BeerTender
compenser I'effet
du changement de
température.

Si vous rencontrez des problémes qui ne sont pas traités
par cette liste, ou si les remédes conseillés ne les résolvent
pas, veuillez contacter le Service Consommateurs.

(voir les détails par pays a la fin du manuel)
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1. Informacién general

KRUPS

El BeerTender esta disenado para dispensar cerveza fria
desde un envase especial (barril BeerTender) montado
dentro del propio dispensador.

Esta maquina de elegante disefio ha sido disefiada para
uso doméstico y no es adecuada para uso profesional
continuado.

Advertencia: El fabricante no aceptara

responsabllldades por dafios causados a resultas de:
Uso inadecuado o para fines distintos de los previstos.

* Reparaciones no realizadas en un servicio técnico

autorizado.

Manipulacion del cable de alimentacion eléctrica.

Manipulacion de cualquier componente del

dispensador BeerTender.

Uso de repuestos y accesorios que no sean los

suministrados por el fabricante.

Intentos de acceder a partes internas del dispensador

La garantia quedara invalidada en cualquiera de estos
casos.

Directrices para leer estas instrucciones

El triangulo de advertencia indica instrucciones que son
importantes para la seguridad del usuario.

iSiga estrictamente estas directrices para asegurar un
uso correcto del dispensador y evitar lesiones graves!

Este simbolo resalta informacion que es especialmente
importante para hacer el mejor uso de la maquina.

Uso de estas instrucciones de funcionamiento
Mantenga estas instrucciones de funcionamiento en un
lugar seguro y téngalas a disposiciéon de todas aquellas
personas que utilicen la maquina.

Si tiene algun problema o consultas que hacer, dirijase
en primer lugar al Equipo de Atencién al Cliente para
solicitar ayuda y el asesoramiento de expertos.

(Ver detales para paises al final del manual)
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2. Especificaciones técnicas

Tension nominal: 220-240 V
Potencia nominal: 61W
Alimentacion eléctrica: 50Hz
Clase de aislamiento: |l

Clase de enfriamiento: N

Material de la caja: Termoplastico.

Dimensiones 300 x 452 x 494 mm

(ancho x alto x fondo): (419 mm sin bandeja de goteo).

Peso: 6,1 kg (5,6 kg sin bandeja de
goteo).

Longitud del cable: 1,4 m.

Envase de cerveza: Barril BeerTender.

Placa de mandos: Parte superior.

Condiciones de uso:  Con 80% de humedad relativa,
12°C min., 30°C max.

El fabricante se reserva el derecho a hacer cambios
constructivos y de disefio cuando los avances
tecnoldgicos los justifiquen.

Dispensador conforme a la Directiva Europea
89/336/EEC (Decreto Legislativo 476 del 4/12/1992)
relativa a la compatibilidad electromagnética.

3. Normas de seguridad

No ponga nunca en contacto con el agua componentes
eléctricos con corriente. Existe el peligro de provocar un
cortocircuito.

Uso previsto

Este dispensador ha sido fabricado exclusivamente para
servir cerveza en un entorno domestico.

Sdlo los barriles BeerTender que posean la indicacion
“Compatible BeerTender” podran ser utilizados con este
dispensador; no debera utilizarse ningun otro envase de
cerveza de los existentes en el mercado. Antes de
utilizar un barril, compruebe la fecha “Consumir
preferentemente antes de” indicada en el fondo del
mismo. No introduzca ni utilice barriles BeerTender
después de la fecha indicada.

No se debe utilizar este dispensador para otros fines o
con otros envases que los especificados anteriormente.
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No se debera introducir en el dispensador ningun otro
material que no sean los barriles BeerTender.

iNo se deberan hacer cambios técnicos ni utilizar el
dispensador de otra manera que para la que esta
destinado, debido a los riesgos que supone!

Este dispensador debera ser utilizado unicamente por
adultos en plena posesién de sus facultades fisicas y
mentales.

Alimentacion eléctrica

Conecte el dispensador a una toma de corriente
adecuada que tenga conexion a tierra.

Asegurese de que la alimentacion eléctrica coincide con
el voltaje indicado en la placa de caracteristicas del
dispensador.

Cable de alimentacién eléctrica

No utilice nunca el dispensador de cerveza si el cable de
alimentacion eléctrica esta danado.

Si el cable de corriente esta dafado, debe ser sustituido
por el fabricante, su servicio técnico u otra persona
cualificada similar, con el fin de prevenir un peligro
potencial.

No tienda el cable de alimentacion eléctrica rodeando
esquinas ni sobre bordes afilados o superficies calientes
y protéjalo del aceite.

No alce ni tire del dispensador por el cable de corriente.
No desenchufe el cable de la toma de corriente dando
un tirén ni lo toque con las manos o los pies humedos.
No permita que el cable de corriente cuelgue suelto de
mesas o estantes.

Proteccioén de otras personas

Este aparato no esta previsto para ser utilizado por
personas (incluso los nifios) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén reducidas, o personas sin
experiencia o sin conocimiento, excepto si han podido
beneficiarse, a través de una persona responsable de su
seguridad, de una vigilancia o de instrucciones previas
referentes a la utilizacion del aparato.

Conviene vigilar a los nifios para asegurarse de que no
juegan con el aparato.

Los niflos no son conscientes de los peligros
relacionados con los aparatos electrodomésticos.
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No deje al alcance de los nifios los materiales utilizados
para el embalaje del dispensador.

Para evitar que los nifios puedan utilizar este
dispensador, puede desmontar la empufadura de la
espita. Para quitar la empufadura, asegurese de que
esta en posicion vertical y tire de ella hacia arriba.

Colocacion y mantenimiento

Instale el dispensador en posicion vertical en un lugar
seguro, donde no pueda ser volcado o hacer dafo a
alguien.
Para asegurarse de que el BeerTender funciona correcta
y eficazmente, le recomendamos:
Colocarlo sobre una superficie perfectamente nivelada
y estable.
* Elegir una zona limpia, bien iluminada, con una toma
de corriente eléctrica de facil acceso.
Mantener el dispensador a una distancia minima
(75 cm) del horno o los quemadores de la cocina,
como muestra la figura.
Mantener el dispensador a una distancia minima
(10 cm) de las paredes.
Guardar el barril BeerTender a temperatura ambiente
o en el frigorifico.
Asegurarse de que no esté expuesto a la luz directa
del sol.
* No use el aparato al aire libre, sobre todo si la
temperatura exterior pasa de 30°C.
No colocar el dispensador sobre superficies muy
calientes o cerca del fuego, ya que estos podrian
fundir o dafar la caja.

Limpieza

Antes de limpiar el dispensador, es esencial apagar el
interruptor de corriente principal y luego desenchufar el
cable de la toma de corriente.

iNo sumerja nunca el dispensador en agua!

No intente nunca acceder a partes internas del dispensador.

Almacenamiento del dispensador

Cuando el dispensador no vaya a ser utilizado durante
un largo periodo de tiempo, apague el interruptor
principal y desenchufe el cable de la toma de corriente.
Guarde el dispensador en un lugar seco, fuera del
alcance de los nifios.
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Protéjalo del polvo y la suciedad.

Reparaciones / Mantenimiento

Si se produjese una averia o fallo o sospechase de un
posible fallo después de una caida accidental del
dispensador, desenchufe inmediatamente el cable de la
toma de corriente.

No ponga nunca en funcionamiento un dispensador
averiado.

Todas las reparaciones y trabajos de mantenimiento
deben ser llevados a cabo en un servicio técnico
autorizado.

El fabricante no sera responsable de dafos materiales
y/o lesiones fisicas causados por un mal funcionamiento
del dispensador si las reparaciones no fueron llevadas a
cabo en un servicio técnico autorizado.

Prevencidén contra incendios

En el caso de un incendio, utilice extintores de anhidrido
carbonico (CO2). No utilice agua ni extintores de polvo.

Componentes de la maquina

BeerTender

Sistema dispensador BeerTender.
Cémara de refrigeracion.

Tapa.

Asa para abrir la tapa.

Panel de control LCD.

Botdn de reinicio.

Botdn de programacion de la temperatura.
Tapa del grifo.

Grifo dispensador.

Empuriadura del grifo de cerveza.

Rejilla de goteo.

oo
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10. Bandeja de goteo.
11.  Interruptor principal.
12.  Cable de corriente con enchufe.

Barril BeerTender

13.  Barril BeerTender

14. Tubo para cerveza.

15.  Grifo del barrir BeerTender.
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4. Indicaciones de precaucion

KRUPS

Uso del sistema BeerTender

Para obtener cerveza de barrir de una calidad 6ptima,
debe tener dos factores basicos en cuenta: la
temperatura de la cerveza y las condiciones higiénicas.

1. Enfrie previamente el barril de cerveza para prevenir
un exceso de espuma. Utilice siempre un barril frio. Si
no enfria el barril lo suficiente, se producira
demasiada espuma cuando empiece a servir la
cerveza.

2. Limpie siempre el dispensador después de utilizarlo.
La cerveza es un producto natural que puede echarse
a perder. Por lo tanto, debe conservar el dispensador
siempre limpio para mantener la calidad de la cerveza
servida y evitar olores desagradables (ver “Limpieza”).
El grifo dispensador debe limpiarse antes de instalar
un nuevo barril y la bandeja y rejilla de goteo deben
vaciarse después de cada utilizacion.

Cuando utilice el sistema BeerTender debera seguir
también estas otras normas:

1. No intente enfriar un barril BeerTender en el
congelador. Al igual que las botellas de cristal, un
barril colocado en el congelador puede reventar.
Ademas, la congelacion disminuye la calidad de la
cerveza.

2. Su Dispensador de Cerveza utiliza una tecnologia que
aporta unos resultados de uUltima generacion para
enfriar, cuando la temperatura ambiente esta entre
12°C y 30°C. A una temperatura mas baja, el sistema
de frio del aparato podria resultar danado. A una
temperatura mas alta, el sistema de frio no sera capaz
de alcanzar la temperatura que usted programe

jAtencion! Para evitar el sobrecalentamiento, mantenga

siempre el barril alejado de la luz directa del sol. Para
obtener unos buenos resultados de enfriamiento, no
instale nunca la maquina en una habitacion con una
temperatura ambiente de mas de 30°C

> Beerlender

ESPANOL



ESPANOL

KRUPS

3. Sujete siempre el dispensador por el borde de la base
cuando vaya a levantarlo.

jAdvertencia! No utilice el asa ni el cable de corriente
para alzar el BeerTender.

Uso del barril

Asegurese de enfriar el barril antes de usarlo. Si no
enfria el barril lo suficiente, se producira demasiada
espuma cuando empiece a echar la cerveza.

Tenga también en cuenta que la primera jarra que eche
de cada barril nuevo contendra mayormente espuma.
jCuando se sirve cerveza en un bar ocurre exactamente
lo mismol!

El barril BeerTender “Compatible BeerTender” dispone de
un sistema patentado para almacenar y dispensar
cerveza, garantizando una cerveza de la mayor calidad y
duracion y un sistema BeerTender muy facil y agradable
de usar.

Importante: Antes de instalar un barril dentro del
dispensador, compruebe la fecha “Consumir
preferentemente antes de” indicada en la base del barril.
Esta fecha es una indicacion fiable si se ha tenido
almacenado el barril a temperatura ambiente.

El uso de barriles “Compatible BeerTender” en el sistema
BeerTender requiere el empleo de tubos para cerveza.
Con el dispensador BeerTender se suministra una bolsa
con tubos. Para recibir gratuitamente tubos adicionales
para cerveza, consulte a nuestro Servicio de Atencion al
Cliente.

Sujete el tubo para cerveza a la parte superior del barril
simplemente presionando con fuerza el pulsador.

iAdvertencia! Contenido bajo presion. No agitar ni dejar
caer. No exponer a la luz del sol ni a temperaturas
superiores a 30°C. Incluso estando el barril vacio, no lo
fuerce para abrirlo ni lo exponga a la accién de las
llamas o del fuego.
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5. Preparacion del BeerTender

Para su propia seguridad y la de los demas, siga
meticulosamente las “Normas de seguridad” que se
describen en el capitulo 3.

Enfriamiento del barril BeerTender

Los barriles BeerTender deben enfriarse antes de
usarlos. El uso de un barril BeerTender demasiado
caliente producira mucha espuma.

Existen dos maneras de enfriar un barril BeerTender:

1. Dentro del BeerTender (ver “Uso del BeerTender”):
Enfriar el barril hasta los 4°C llevara aproximadamente
15 horas, siempre que el barril BeerTender y el
dispensador estén estabilizados a una temperatura
ambiente de 20°C.

2. En un frigorifico: llevara aproximadamente 12 horas,
dependiendo de la capacidad de enfriamiento del
frigorifico.

Sugerencia: Recomendamos tener siempre un barril
BeerTender extra en el frigorifico. De esta forma siempre
tendra un barril frio disponible.

También es recomendable encender el dispensador al
menos una hora antes de utilizarlo, para disfrutar de
todas las ventajas del enfriamiento previo del barril.

jAdvertencia! No intente enfriar el barril en el
congelador. Al igual que las botellas de cristal, un barril
colocado en el congelador puede reventar. Ademas, la
congelacion disminuye la calidad de la cerveza.

Instalacion del dispensador BeerTender

El embalaje original esté disefiado y fabricado para
proteger el dispensador. Le aconsejamos que guarde el
material de embalaje para un futuro transporte.

Saque el dispensador del embalaje de transporte y
coléquelo sobre una superficie seca, limpia, nivelada y
estable que sea lo suficientemente grande para
acomodarlo.

La temperatura de la estancia debe estar entre 12°C y
30°C. Si la temperatura ambiente se sale de estos
margenes, su Dispensador de Cerveza no podra
alcanzar la temperatura que usted programe.
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Coloque la rejilla y la bandeja de goteo en su lugar, en la
parte frontal del dispensador. Asegurese de que la
bandeja de goteo esté correctamente posicionada y
sujeta.

No instale el dispensador cerca de fuentes de calor ni en
lugares expuestos a la luz directa del sol.

Nota: Tenga en cuenta que, con el uso, la bandeja de
goteo tendra que ser vaciada y lavada con regularidad.
Cuando el sistema BeerTender no esté siendo utilizado,
puede retirar la bandeja de goteo y colocarla en otro sitio
para ahorrar espacio.

jAdvertencia! La bandeja de goteo debe colocarse
sobre una superficie nivelada y no debe sobresalir de la
superficie sobre la que se apoya.

Después de instalar el dispensador BeerTender, debe
limpiar el grifo dispensador; ésta es la Unica parte del
dispensador que esté en contacto con la cerveza.

Es esencial que lave el grifo dispensador antes de
utilizar el dispensador por primera vez y, por lo menos,
cada vez que se conecta un nuevo barril al sistema
BeerTender. Esta pieza también se puede lavar en un
lavavajillas.

Para limpiar el grifo, saquelo de su alojamiento.

Después de lavar el grifo, vuelva a enroscarlo en su
lugar.

Conexidén de la alimentacion eléctrica

iLa electricidad puede ser peligrosa! Por lo tanto, debera
respetar siempre escrupulosamente las normas de
seguridad.

El dispensador debe enchufarse en una toma de
corriente eléctrica adecuada y correctamente instalada
con conexion a tierra.

El voltaje del dispensador viene ajustado de fabrica.
Compruebe que la tension de red coincide con el voltaje
indicado en la placa de caracteristicas situada en la
parte posterior del dispensador.
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Asegurese de que el interruptor principal — situado en el
lado derecho — esta en la posicion “O” antes de conectar
el BeerTender a la red.

Introduzca el enchufe en una toma de corriente que
tenga el voltaje adecuado y encienda el dispensador
accionando el interruptor principal a la posicién “I”.

6. Uso del sistema BeerTender

Introduccién de un barril BeerTender

Nota: El BeerTender sélo puede ser utilizado con
barriles BeerTender “Compatible BeerTender” que
contengan cerveza vendida por el grupo Heineken.

El dispensador solo puede ser utilizado si contiene un
barril BeerTender y Unicamente estando el interruptor
principal en la posicién “I”.

El display de control situado en la parte superior de la
tapa, cuando se enciende, nos indica que el dispensador
esta encendido.

El dispensador empezara a enfriar la camara interior
inmediatamente después de accionar el interruptor
principal a “I”.

Puede abrir el dispensador empujando la empufiadura
frontal. Al soltar la empufiadura, podra alzar la tapa hacia
arriba.

Nota: No fuerce la tapa mas alla de la posicién de
apertura ajustada, ya que podria estropearla.

Una vez que la tapa esté completamente abierta,
introduzca un barril BeerTender tal y como se muestra
en la figura.

Abra la tapa del grifo girandola en el sentido contrario al
de las agujas del reloj.

Nota: Esta tapa se puede quitar para limpiarla.

% Beerlender
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Coja la espita del barril BeerTender “Compatible
BeerTender” y ajustela en su lugar.

Coloque el tubo para cerveza como se indica en la
figura.

Cierre la tapa de la espita girandola en el sentido de las
agujas del reloj.

Asegurese de que la empunadura de la espita esta en
posicion vertical antes de cerrar la tapa.

Cierre cuidadosamente la tapa del dispensador.
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Displa ntrol

El dispensador posee un gran display que le
proporcionara informacién importante y Util.

En la parte izquierda del display:

a. Indicador de volumen
El volumen del barril BeerTender aparece indicado con
4 niveles. Los 4 niveles son visibles cuando el barril
esta lleno. Luego van desapareciendo
progresivamente mientras se vacia el barril. El Gltimo
nivel empieza a parpadear cuando sélo quedan dos
jarras de cerveza (+ 1) en el barril. Esto le brinda la
posibilidad de tener preparado de antemano un nuevo
barril para colocarlo en el dispensador.

b. Ndmero de dias restantes para alcanzar los 30 dias de
cerveza fresca garantizados después de la apertura

El nUmero en el calendario muestra la cuenta atras a
partir de los 30 dias durante los cuales la cerveza
fresca esta garantizada después de la apertura del
barril.

En la parte derecha del display:

c. Indicador de temperatura
El indicador de temperatura muestra la temperatura de
la cerveza medida dentro del dispensador.
Aviso: no use nunca su Dispensador de Cerveza con
una temperatura ambiente de mas de 30°C. Por
encima de ese nivel, la temperatura que usted
programe no podra alcanzarse y el indicador de “listo
para consumir” nunca aparecera

d. Regulacién de temperatura programada
El indicador de programacion muestra la temperatura
ajustada para la cerveza. El valor predeterminado sin
programacion es de 4°C.

e. Indicador de “listo para beber”
El icono del vaso le indica el momento en el que la
cerveza ha alcanzado la temperatura programada.

Programacion

El dispensador BeerTender le ofrece una funcion
exclusiva: la posibilidad de elegir y programar la
temperatura de la cerveza.

Tiene la posibilidad de obtener una temperatura para la
cerveza de 2, 4 6 6°C.

57 Beerlender

ESPANOL



ESPANOL

il
2

U
=3

KRUPS

Para ajustar la programacion del dispensador, debe
seguir las etapas a continuacion:

1. Encienda el dispensador con el interruptor principal
situado en el lado derecho;

2. Pulse el botdn de la derecha del panel de control, de 1
a 3 veces, hasta que haya alcanzado el nivel de
temperatura deseado;

3. El dispensador comenzara a regular la temperatura de
acuerdo con la ultima seleccion;

4. La regulacién comenzara tan pronto como se haya
efectuado la seleccion;

5. Siga las diferentes etapas tal y como indica el
capitulo 6 “Uso del sistema BeerTender”;

6. La cerveza alcanzara el nivel deseado tan pronto
como aparezca el icono "listo para beber" en el
display;

7. Una vez que haya aparecido este icono, podra
servirse y disfrutar de una refrescante cerveza;

El dispensador puede memorizar el volumen de cerveza
restante y el estado de frescura del barril. Para
garantizar esta funcién, debe asegurarse de que el
dispensador siga enchufado.

Esta funcion le permite retirar el barril del dispensador y
apagarlo si no tiene intencién de utilizarlo durante cierto
tiempo.

En tal caso, le recomendamos que guarde el barril
abierto en el frigorifico.

Nota: Dispone de hasta 30 dias para consumir la
cerveza del barril una vez que éste se haya abierto.
Cuando vuelva a encender el dispensador y coloque de
nuevo el barril, el dispensador recordara el volumen de
cerveza restante asi como el numero de dias que
quedan para consumirla.

Si coloca un barril nuevo y lleno, la maquina lo detectara
automaticamente. El display mostrara los 4 niveles asi
como los 30 dias.

Los indicadores de volumen y de frescura no seran
exactos en caso de producirse un corte del suministro
eléctrico, si el dispensador se ha desenchufado o si se
coloca otro barril, ya abierto, en la maquina.
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Una funcién de reinicio le permite borrar todos los
valores anteriores y comenzar con el nuevo barril. En
dicho caso, la temperatura programada para la cerveza
sera de 4°C por defecto.

Sonido emitido por el dispensador BeerTender

La funcioén de enfriamiento del BeerTender produce
cierto ruido.

El BeerTender tiene un sistema de enfriamiento que
controla la temperatura del barril BeerTender. Existen
dos modos de enfriamiento:

1. Enfriamiento de reserva, que se utiliza en condiciones
normales de funcionamiento. En este modo de
enfriamiento, el ventilador de enfriamiento produce un
ruido apenas audible.

2. Enfriamiento activo, que se activa cuando la
temperatura dentro de la camara de enfriamiento es
demasiado alta. Tan pronto como la cdmara de
enfriamiento alcance la temperatura correcta, el
dispensador volvera al modo de enfriamiento de
reserva.

7. Dispensacion de cerveza

KRUPS

Nota: Compruebe siempre la fecha “Consumir
preferentemente antes de” indicada en el fondo del barril
BeerTender. No utilice el barril BeerTender mas alla de
dicha fecha.

Nota: La cerveza se debe servir en recipientes
adecuados; la funcién de dispensacion es iniciada y
detenida manualmente por el usuario.

Paso 1 — Preparacion de un vaso

Para obtener una perfecta cerveza de barril, es esencial
empezar por un vaso de cristal limpio.

Lave el vaso con agua fria antes de servir la cerveza
(cuanto mas frio esté el vaso, mejor).

Sugerencia: Recomendamos el uso de jarras de
cerveza para beber sélo cerveza. Algunas bebidas, como
la leche, dejan un pequefo residuo en el vaso que
reducira la cabeza de la cerveza.
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Paso 2 — Dispensacion de la cerveza

Sugerencia: Verifique en el display de control que la
cerveza ha alcanzado la temperatura correcta para
beberla.

Coloque un vaso debajo del grifo, sujetdndolo en un
angulo de 45° (ver figura).

Evite que el grifo dispensador entre en contacto con el
vaso. Esto podria producir excesiva espuma.

Tire hacia debajo de la empufadura fuerte y rapido hasta
el tope. Deje que la cerveza llene el vaso.

Evite el contacto entre el grifo dispensador, el vaso y la
cerveza ya en el vaso.

Nota: Cada vez que coloque un nuevo barril en el
BeerTender, el primer vaso de cerveza se llenara con
demasiada espuma. Cuando ocurra esto, deje reposar el
vaso sobre la bandeja de goteo. Tan pronto como la
espuma se haya asentado, llene el vaso.

Nota: También se producira demasiada espuma si se
abre la empufadura del grifo s6lo un poco o con lentitud;
se pueden dispensar varias cervezas una tras otra con la
empufadura de la espita abierta. La cerveza saldra con
mas lentitud tras llenar el primer vaso.

Paso 3 — Cerveza en el vaso

Coloque el vaso de cerveza sobre la rejilla 'y espere a
que la espuma se asiente.

Paso 4 — La calidad de un vaso de cerveza

Una excelente cerveza de barril tiene las siguientes
caracteristicas:

1. Una cabeza de aproximadamente 3 cm.

2. Una cabeza distribuida uniformemente alrededor de
las paredes del vaso y adherida a la superficie de la
cerveza.

3. Un color cristal claro, con burbujas de anhidrido
carbénico escapando de los lados y del fondo del vaso.

Nota: Para evitar la excesiva formaciéon de espuma,

utilice siempre un barril BeerTender enfriado previamente
y un vaso limpio lavado en agua fria.
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Ademas de la limpieza rutinaria, el BeerTender debera
limpiarse después del uso diario y cuando se le coloque
un nuevo barril BeerTender.

iAdvertencia! No seque el dispensador ni/o sus
componentes en un microondas ni/o en un horno
convencional.

Limpieza después del uso diario

La bandeja y la rejilla de goteo deben limpiarse después
de cada uso.

Quite la rejilla antes de vaciar la bandeja de goteo. La
rejilla debe volver a colocarse en su lugar durante el uso
normal del BeerTender.

Nota: Puede lavar la bandeja de goteo con agua
caliente y un detergente suave. La bandeja de goteo
también se puede lavar con seguridad en el lavavajillas.

jAdvertencia! No utilice nunca productos de limpieza
agresivos, como por ejemplo el vinagre, &acidos,
disolventes o petroleo.

Limpieza después de la colocacion de un nuevo
barril BeerTender

Cuando coloque un nuevo barril BeerTender, debe
limpiar el grifo dispensador. El grifo es la Unica parte del
dispensador que entre en contacto con la cerveza.

Es esencial lavar el grifo, normalmente a mano o bien en
un lavavajillas.

Nota: El grifo dispensador esta formado por partes de
plastico y metélicas que estan permanentemente unidas
y no representan ningun problema de higiene. No intente
separar estas piezas.

El mecanismo dispensador de cerveza debe limpiarse
utilizando un pafno humedo y un detergente suave.

Nota: Utilice un trozo de algodoén para limpiar a fondo
todas las partes.
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jAdvertencia! No intente limpiar el mecanismo utilizando
objetos duros y/o afilados. Se trata de un dispositivo de
precision y correra el riesgo de estropearlo.

Limpieza rutinaria

Limpie la cdmara de enfriamiento del dispensador con
regularidad utilizando un pafo humedo y un detergente
suave.

jAdvertencia! No llene la camara de enfriamiento con
agua, ya que podria causarle dafios permanentes. No
utilice nunca productos agresivos como vinagre, acidos,
disolventes o petrdleo.

La tapa del grifo se puede quitar.

Abra la tapa y retirela. Limpiela con agua caliente y un
detergente suave.

jAdvertencia! No lave la tapa del grifo en un
lavavaijillas, pues podria estropearse y perder su brillo.
No utilice nunca productos agresivos como vinagre,
acidos, disolventes o petréleo.

9. Seguridad de los nifos

Para evitar que los nifios utilicen el dispensador, puede
quitar la empufiadura del grifo.

Para quitar la empufadura, asegurese de que esta en
posicion vertical y tire de ella hacia arriba.

KRUPS

10. Informacién legal

Estas instrucciones de funcionamiento contienen la
informacién necesaria para el uso y mantenimiento
adecuados del dispensador.

Es esencial leer esta informacion y cumplir las
instrucciones para el uso y mantenimiento del
dispensador con total seguridad.

Ademas, tenga en cuenta que el contenido de estas
instrucciones de funcionamiento no forma parte de
ningun acuerdo ni contrato legal previo o ya existente,
de ahi que no afectan a las condiciones de este
ultimo.

Las obligaciones del fabricante estan basadas
unicamente en el contrato de venta, que también
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contiene las condiciones completas y exclusivas
correspondientes a la asistencia técnica
proporcionada durante la garantia.

Las condiciones de la garantia tal y como estan
expuestas en el contrato no se limitan ni amplian
sobre la base de las explicaciones aqui expuestas.
Estas instrucciones de funcionamiento contienen
informacioén protegida por Copyright.

Estas instrucciones de funcionamiento no pueden
fotocopiarse ni traducirse a otro idioma sin la
autorizacion previa por escrito del fabricante.

11. Eliminacion

EE Esta marca indica que este producto no se puede
eliminar con los demas residuos domésticos en todo el ambito de
la Union Europea. Para evitar posibles dafios al medio ambiente o
a la salud de las personas por la eliminacion incontrolada de
residuos, reciclelo responsablemente para promover la reutilizacion
sostenible de los recursos materiales. Para devolver su aparato
usado, utilice los servicios de devolucion y recogida o consulte al
minorista donde adquirié el producto. Ellos se pueden encargar del
reciclaje medioambientalmente seguro de este producto.

Los aparatos que ya no se van a seguir utilizando
deberian inutilizarse.

Desenchufe el dispensador y corte el cable de
corriente.

Los aparatos que ya no estan en uso deben llevarse a
una planta de recogida de residuos adecuada, de
modo que los componentes especiales contenidos en
el dispensador puedan ser eliminados debidamente.
El “mddulo TEM” (o célula de Peltier) debe eliminarse
segun las normativas actualmente en vigor en el pais
del usuario.
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12. Busqueda y solucién de averias

Problema

Causas posibles

Soluciones

El dispensador
no enciende.

El dispensador no
esta conectado a
la alimentacién
eléctrica de red.

Conecte el
dispensador a la
alimentacion
eléctrica.

El grifo del barrir
BeerTender

no se puede
instalar en

su sitio.

El grifo del barril
BeerTender ha
sido activada a
mano.

Vuelva a colocar
el grifo del barril
BeerTender en su
posicién original.

La tapa del grifo

El grifo o el tubo

Retire del

no se puede del barril dispensador
cerrar. BeerTender no el grifo del barril
estan insertados |BeerTendery
correctamente. vuelva a colocarla
siguiendo las
instrucciones
del capitulo 6
“Uso del sistema
BeerTender”.
La cerveza El barril Sustituya el barril
no sale. BeerTender esta |BeerTender por uno

vacio (el ultimo
nivel del indicador
de volumen esta
parpadeando).

nuevo.

No hay ningun
barril instalado en
el dispensador
BeerTender

(los 4 niveles

del indicador de
volumen estan
parpadeando).

Coloque un barril
dentro del
dispensador
BeerTender.

La empufadura
de la espita del
dispensador
BeerTender

no esta
correctamente
colocada /
instalada.

Coloque / instale
la espita
correctamente.
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El dispensador
BeerTender
produce
demasiada
espuma al
servir cerveza
(ver también
capitulo 7:
“Dispensacion
de cerveza”).

El barril
BeerTender

no ha alcanzado
la temperatura
correcta de
dispensacion.

Deje que el barril
BeerTender se
enfrie hasta la
temperatura
adecuada.
Puede guiarse
por el indicador
de temperatura
del display de
control del
dispensador
BeerTender.

El barril
BeerTender ha
sido agitado.

Espere 4 horas
antes de volver
a servir cerveza.

El movimiento de
la empufadura del
grifo es demasiado
lento.

Empuje la
empufadura con
firmeza y rapidez
hacia abajo y
adelante hasta
el tope.

La cerveza sale
con demasiada

La empufadura
del grifo no esta

Abra el grifo
completamente.

lentitud. bien abierta.
El dispensador |El barril Deje enfriar el
BeerTender BeerTender barril BeerTender
esta sirviendo |no ha estado en el frigorifico
cerveza bastante tiempo durante unas
caliente. enfriando en el 12 horas.
frigorifico y por
ese motivo no
esta ala
temperatura
adecuada para
servir.
La cerveza ha Deje enfriar
sido dispensada |el barril
antes de que BeerTender
alcanzara la el tiempo
temperatura suficiente en

adecuada para
beberla

(ver indicador
de temperatura).

el dispensador.
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El indicador El dispensador Utilice el
de temperatura | BeerTender estd  |dispensador
del display expuesto a una en interiores y
de control temperatura llévelo a un
no alcanza demasiado alta recinto donde
nunca el nivel |o a la luz directa la temperatura
“listo para del sol (ver también|ambiente no pase
beber”. el capitulo 5: de 30°C.
“Enfriamiento del
barril” e “Instalacién
del BeerTender”).
El display de [Se colocé un barril [Deje que el
control indica |caliente en un sistema
que la dispensador frio. |BeerTender
temperatura va compense el
en aumento. efecto del cambio

de temperatura.
La temperatura
indicada por el
display empezara
a bajar después
de 1 hora como
maximo.

Si tiene algun problema o consultas que hacer, dirijase
en primer lugar al Equipo de Atencién al Cliente para
solicitar ayuda y el asesoramiento de expertos.

(Ver detales para paises al final del manual.)
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O6uwasn nHdopmauus

[na obneryeHus uyteHus
Mcnonb3oBaHMe UHCTPYKL UM MO
3KcnsyaTauum npmbopa

TexHUUYecKne xapakTepucTuku
Hopwmbl 6e3onacHocTH
MpepynpexaeHue

Mcnonb3oBaHMe annaparTa ans

po3nuea nuea BeerTender
Mcnonb3oBaHue 60YOHKA C MUBOM
Moarotoeka Cucrembl BeerTender
OxnaxaeHune KoOHTenHepa-b604yoHKa
BeerTender

YcTaHOBKA annaparta A/ po3/nBa nmea
BeerTender

MogkntoyeHne annapaTa K ceTu
MUcnonb3oBaHMe annapara ans
po3nunea nusa BeerTender

YcTaHOBKA NMMBHOIo 6o4YoHKaA
«COBMECTMMOro C annapatoM BeerTender”
BHYTPU CUCTEMBI

KOHTpPONbHbIN 3KpaH

YcTaHoBKa pabounx napameTpos
LLlymbl, BO3HMKatOLWME Npu paboTe
annapara 4ns po3nuvea nuea Beertender
MNopaua nuea

®asza 1: Moarotoeka bokana ana nuea
®aza 2: Po3nne nuea

¢daza 3: Baw 60kan c nMBom

®asza 4: KauecTBO Ballero 6okana nuea
Yucrka

Ynctka nocne obbIYHOrO MCNONb30BAHMA
YncTka npu yCTaHOBKE HOBOIro HoYyoHKa
BeerTender

PerynsapHas uncrtka

3awumTa OT HexenaTte/ibHOro
nucnonb3oBaHUA Npubopa peTbmun
IOpuanueckas nHpopmMauusa
YHuutoXeHue npmubopa

Mpo6nembl, BO3MOXHble NMPUUYUHDI,
yCTpaHeHue Henonaaok
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1 O6was uidpopmauuns

Annapat ans po3nuea nuea BeerTender nponssoacTtea
KoMnaHuu Krups npegHasHayeH UCKIYUTENbHO A
pO3/11Ba CBEXEro nuea U3 cneunanbHoro 6oyoHka (Tak
Ha3blBaeMOro nNMBHoro 6oyoHka BeerTender),
YCTaHOBJ/IEHHOrO B annapare Ans po3/unea nusa.

ITOT NpubOP C 3M1eraHTHLIM AN3aNHOM NpeaHa3HavyeH
TONbLKO A1 BLITOBOrO NMPUMEHEHUA U He A0JIKeH

MCMONb30BATLCA B HEMPEPLIBHOM pPeXuMe, Hanpumep, B
npoheccnoHanbHbIX LEenax.
BHuMaHume: Mpon3BoAUTENb CHUMAET C ceba BCAKYIO
A OTBETCTBEHHOCTb B C/lydae MOBpexAeHus npubopa,
BbI3BAHHOIO:
* HenpaBW/IbHbIM MU HE COOTBETCTBYIOULUM UHCTPYKL MM
ncnonb3oBaHneMm npubopa;
YyCTPaHEHWEM MOJIOMOK, BbIMOHEHHbIM BHE
YNOAHOMOUYEHHBIX MPOU3BOAUTENEM CEPBUCHbBIX LLEHTPOB;
NMOBPEXAEHUEM LIHYPA NUTAHWS,
nopyen nbo KoMnaekTyoLen npubopa;
MCMONb30BaHMEM AeTanell U NPUHAAIEXHOCTEN,
N3roTOBMIEHHbIX He GpUpPMOV- Npon3BOAUTENEM, & UHBIM
U3roTOBUTENIEM;
BMelLaTeNbCTBOM B paboTy npubopa, CBA3aHHLIM C ero
pa3bopKoi.
Bo Bcex 3TUX C/iyyasx AeNCTBUE rapaHTUM OTMEHSeTCs.

Ana obneryeHna YteHusa

Mpeaynpexaawmin 3Hak B hopMe TpeyronbHMUKA yKa3biBaeT
' Ha BCe BaXHble PEKOMeHAAUUN B LLenisx 6e3onacHocTu
j nosib3oBaTess.

Pycckui

TwaTenbHO cobntoganTe 3T peKoMeHaaLUmMmn BO n3bexaHue
pUCKa HeNpaBWIbHOW 3KCMIyaTaLuMy U NMPUYNHEHMS
cepbe3HbIX Tpasm!

CCbIIKM Ha MANOCTPALLUM, YaCcTU Npubopa MU 3NEMEHTDI
ynpaeieHus u T. . NPUBOAATCA C MOMOLLbIO LUdP nin byKs;
B TAKMX CJTy4asX UMeEeTCs OTChIIKA YMTaTeNs K UIMIOCTPALUn.

Ucnonb3oBaHMe MHCTPYKUUM NO 3KCyaTauum npubopa
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLMIO B HAZEXHOM MeCTe U gaiTe
03HAKOMMUTLCA C HEW NINL,AM, KOTOPble HaMEepPeBaTCs
ncnonb3oBaTh Npubop.

[ns nonyyeHus AONONHUTENbHON MHMOPMALUKN UK B Clydae
BO3HUKHOBEHUSA NpPobieM, KOTOpble He PACCMATPUBAKOTCA WK
HEeZ0CTAaTOYHO OCBELLAITCA B UHCTPYKLMMW MO 3KCAyaTauuu,
obpawanTech B cyxby no paboTe ¢ noTpebutensmu
(NnoapobHY MHMOPMALLMIO MO KAXKAO0M CTpaHe CM. B KOHLLe
PYKOBOACTBA)
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2 TexHMYecKMe XapaKTepUCTUKU

HomuHanbHoe HanpsxeHue 220-240 B

HoMunHanbHas MOLWHOCTb 61 BT

ToOK yacToTow 50 Iy,

Knacc nsonauunmn 1]

Knacc oxnaxaeHus N

MaTtepuan kopnyca TepmonnacTuk

FabapuTsl 300 x 452 x 494 (419 6e3
(anvHa x BbiCOTa X raybuHa) (Mm) MoanoHA ANs cbopa Kanesb)

Bec: 6,1 kr (5,6 kr 6e3 noaaoHa

ans cbopa kanesb)

JnvHa wHypa nutaHms . 1.4 wm

KoHTeWHep C NMBOM : bouoHok Beertender

MaHenb ynpaeneHus : 3anHsas

Ycnoeus pabotsl npu 80% oTHOCUTENbHOM

BIAXKHOCTUW; MUHMMAabHas
Temnepatypa 12°C,
MaKCcMMasnbHas TeMnepaTypa
30°C

MpousBoanTenb oCTaBaseT 3a cOH6OW NPaBoO BHOCUTD B

KOHCTPYKLMIO 1 U3rOTOBMEHWEe Npubopa N3MeHEeHWS,

CBA3aHHble C TEXHONOMMYECKMM MPOrpeccom.

Mpubop cooTeeTcTByeT EBponenckon Aupektuse 89/336/CEE

(3akoHopaTtenbHbin [lekpeT 476 ot 04/12/92) B obnactu

3N1eKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTM.

3 Hopmbl 6e3onacHocTn

CnepuTe 3a TeM, 4YTOb6bI AeTanu npubopa, HaxoAsalWMecs Noa,
HanpsKeHWEeM, He KOHTAKTUPOBAJIM C BOAON: 3TO MOXET
Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue!

Ha3HaueHue npubopa

Mpnbop npeaHasHayeH UCKIYUTENBHO A8 PO3/MBa MBA B
NOMALUHUX YC/IOBUAX.

Cuctema Beertender paboTaeT TOJIbKO B KOMIMIEKTE C
604OHKaMM N1BA, HA KOTOPbIX 0603HaYeHo “ COBMECTUM C
BeerTender” u KoTopbie NPOU3BeLEHbI U BbINYLLEHbI B
npoaaxy rpynnoi Heineken; B cucteme Beertender
HEBO3MOXHO M 3anpeLLeHo UCNoMb30BaTb BOUYOHKN ApPYyroro
TMna.

Mepen ncnonb3oBaHnem boyoHka BeerTender npoBepbTe CPOK
rogHOCTM NPOAYKTa, 0603HAYEHHbIN Ha ero AHe;
3anpeLLaeTcs YCTaHOBKA M MCMOJIb30BaHNE HOYOHKOB
BeerTender no ncreyeHnn ykasaHHOM AaThl.
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KRUPS

3anpelLaeTca MCnosb30BaTh annapar A8 Po3jvea nuea B
Lenax u C Tunamm 6OYOHKOB, KOTOPbIE OT/INYAKTCA OT
YKa3aHHbIX BblllIe.

3anpelLaeTcs MCNosb30BaTh B annapare A1 po3/vBa nuea
Kakoe-nnbo apyroe obopyanosaHue, KpoMe HOUOHKA
BeerTender.

3anpeLLaeTca BHOCUTh TEXHUYECKME U3MEHEHUA 1
MCMo/b30BaTh NPUBOP Ha HE3AKOHHbIX OCHOBAHMUAX, YYUTbIBAS
PUCK, KOTOPbIN 3TO MOXeT MnoBseYb 3a coboi!

Monb30BaTbCs annapaTtom Ass Po3/nBa NMBa MOTYT TOJIbKO
B3pPOC/Ible NIOAN B HOPMasbHbIX MCUXODU3NUECKUX YCTOBUSX.

dneKkTpocHabxeHune

MopkntoyaTh annapart Ans Po3/vMBaA NUBA PA3pPeLIaeTcs TObKO
B COOTBETCTBYIOLLYIO PO3€ETKY.

Pabouee HanpsxeHue 31eKTPOCETU AO/KHO COOTBETCTBOBATD

HanpsXeHWto, yKasaHHOMY Ha 3aBOACKOMN Tabnauyke npubopa.

WHyp nuTtaHus

Hukorza He ucnonb3yinTe annapaT 4as po3fvea Nuea, ecau
WHYpP NUTAHUS NOBPEXAEH.

ECNW WHYp NUTaHWs MOBPEXAEH, B LEeNAX NpeaynpexaeHus
NnoJiyYyeHUs TeSeCHbIX TPaBM, €ro 3aMeHa BbIMONHAETCs
NpoV3BOANUTENEM, U B YNONHOMOYEHHOM CEPBUCHOM
LEeHTpe, UIn KBANIMGULUPOBAHHBIM CNELUANTUCTOM.
M3beranite nepernbaHuns WHypa nuTaHus, a Takxke ero
KOHTAaKTa C OCTPbIMY YrNaMu ¥ HarpeBaloLLUMUCS
npeaMetTamu; usberamTe nonagaHus Ha npubop
pacTuTeNnbHOro mMacna.

He TaHuWTe npubop 3a WHYpP NUTaHWs, YTOBbI NOAHATL €r0 UMK
nepeaBuUHYTb.

He TaHWTe npubop 3a WHYpP NUTAHUS, YTOBbI OTKNIOUYUTL ErO
OT CETU; HE NMPUKACANTECH K BUJIKE BAKHBIMU PyKaMu Uau
Horamu.

CnepuTe 3a TeM, YTOObI WHYP NMUTAHUA He MepeBeLInBaCs
yepes CTOJIbl UAKN MOJKMW.

3aumTa oKpyXarwwmx noaen

YCTPOMCTBO He npeAHa3HauYeHOo A8 UCMOJb30BaHUSA N0AbMA
C OrpaHNYeHHbIMU HU3NYECKUMU U YMCTBEHHbBIMU
cnocobHocTAMM (BKOYad AeTen), a TakKe NI0AbMU, He
MMeLWMMIU COOTBETCTBYIOLLENO OMbITA UM HEOBXOAUMbBIX
3HAHWW. YKa3aHHble MLa MOTYT UCMOJb30BaTh AAHHOE
YCTPOWNCTBO TONLKO Mo, HabnoaeHNeM UM nocae noaydyeHus
MHCTPYKLMIA MO ero 3KCryaTaumm oT nnl, OTBEYaoWmnX 3a
nx besonacHocTb. CneaunTe 3a TeM, YTobbl AeTU He Urpanu ¢
YCTPONCTBOM.
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B cuny cBoero Bo3pacTta AE€TU He MOryT 0CO3HaTb OMACHOCTb,
KOTOPYH MOTyT NpeacTaBaaTh 31eKTPOobbITOBbIE NPUBOPSI.
He ocTaBnainTe ynakoeky oT npubopa B MecTax, AOCTYMHbIX
OeTaMm.

[ns Toro ytobbl A€TW HE MOMM UCMOMb30BaTL NPUHBOP, BbI
MOJeTe CHATb Py4Ky KpaHa.

[ns Toro yTobbl CHATb PYYKy, Y6eAUTeCh, YTO OHA HAXOAUTCA
B BEPTMKAJIbHOM MOJIOKEHUM, U MOTAHUTE ee BBEepX.

Bbibop noaxopndAulero Mecra Ansa UCNoib30BaHUA U yxoaa
3a npubopom

YcTaHOBUTE annapaT Afis po3/uBa NMBA B BEPTUKAJIbHOE
nosioxeHue B 6e30NacHOM MecTe, rae HUKTO He CMOXET ero
OMPOKMHYTb MU NOPAHUTHCS.

[ns npaBunbHON paboThl annapara Mbl PEKOMEHAYEM BaM
clepymollee:

* [ns ycTaHOBKM npubopa BbbupaiTe pOBHYHO MOBEPXHOCTD;
Mpubop cnepyeT ycTaHABAMBATL B XOPOLLO OCBELLEHHOM
MecTe C CObNAEHNEM TMIMEHNYECKUX TPebOoBaHUN 1
NerK1M A,0CTYMNOM K 3/1IEKTPOPO3ETKE;

Mpu ycTaHOBKe cobniopaiiTe MUHUMaNbHOE paccTosHue A0
CTeHOK Npubopa, Kak NoKa3aHo Ha PUCYHKe.

XpaHUTe NMBHON KOHTelHep Beertender npy KOMHaATHOW
TemMnepaType.

MpeaoxpaHsaiTe ero oT NPAMOro NonaaaHus COMHEYHbIX
Nyyen.

He ncnonb3ynTe annapart Ans PO3/MBa NBA BHE
nomeuieHns, ocobeHHo npu Temnepartype Boie 30°C.

Bo n3bexaHve pucka pacriaeieHUs Uu NoBpexaeHuns
Koprnyca npubopa He ycTaHaB/lMBaNTe €ro Ha ropsyen
NMOBEPXHOCTK, a TaKXKe B HEMOCPeACTBEHHON 6U30CTH OT
MCTOYHMKA OTKPLITOTO OFHA.

Yncrka

*

Mepen unctkon npubopa B ob6s3aTeNbLHOM NopaaKe
BbIK/IIOUYUTE NPUBOP C MOMOLLbIO BbIK/OYATENS « BK/IOUEHO/
BbIKJIIOYEHO», @ 3aTeM OTKJIIOYUTE ero OT CeTU, BbiHYB BUIKY
13 PO3ETKU.

3anpellaeTca norpyxartb npubop B soay!

KaTeropuuecku 3anpelaeTcs nbiTaTbCA MPOHUKHYTb BHYTPb
npubopa.

Kak xpaHutb annapart PeMoHT/YXxoA

Ecnu Bbl He nonb3yeTech NPUH6OPOM B TeYeHUe ASIUTENIbHOIO
BPEeMEeHMU, BbIK/IKUYUTE ero C MOMOLLbIO BbIKOYaTENd
«BKJIIOYEHO/ BbIK/OYEHO» N BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKU.
XpaHuTe npubop B CyXxoM MecTe, He AOCTYNMHOM ANnA AeTeM.
3awumianTte Nnpubop oT NbIN U FPA3U.
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PeMOHT / ¥Xxo0,

B cnyyae BO3HMKHOBEHUA Npobnem, aAedeKToB uam
BO3MOXHbIX AeheKTOB Nocsie najeHus, HemMmeaaeHHO
OTKJIlOYanTe Npubop OT ceTu.

3anpelLaeTcs BKAOYATb HEMCNPABHbIA NpUbOp. YCTpaHeHue
HEMoJIAA0K M TeXHMYecKoe 0bCyXMBaHMe nprubopa MoxeT
NPOBOAMUTLCS TOMbKO B YNOJHOMOYEHHbIX CepBUCHbBIX
LleHTpax.

B cnyyae TeXHUYECKOro 0b6CyKMBAHUA, KOTOPOE MPOBOAUTCS
He B ynosiHoMoueHHbIX CepBUCHbIX LleHTpax, npou3BoauTesNb
He HeCceT HUKAKON OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3MOXHbIN ylLepb
AMLAM /UMK NpeaMeTaM, CBA3AHHbIA C HeMpaBuabHOM
paboToin npubopa.

Moxa
B cnyyae BO3HMKHOBEHMA MoXapa MCNnonb3ynTe

yrnekncnoTHble orHetywutenm (CO2). 3anpelaeTcs
MCMOJIb30BaHUE BOAbI UM MOPOLIKOBbIX OMHETYLIUTeNeNn.

KoMnoHeHTbl annaparta BeerTender

Annapat BeerTender
Annapar gna po3nuea nuea BeerTender

Kamepa oxnaxaeHuns annaparta

Kpbiwka

Pyuyka OTKpbIBaHMA KPbILIKK
XNAKOKPUCTaNIMYECKUIN KOHTPOJbHBIN 3KpaH
KHonka nepesarpysku

KHonka nporpamMMunpoBaHuns TeMnepartypsl

o Qo

3arnyuwka KpaHa
HakoHeuyHuK KpaHa
Pyuka kpaHa

. PeweTka

CoNoTOOM~LND

10. MopnoH ans cbopa kanens
11. BuikntoyaTeNib « BKJIHOYEHO /BbIKJTIOYEHO»
12. LUHYyp nuUTaHWs C BUIKOW

bouoHok BeerTender

13. bouoHok BeerTender
14. Tpybka ans nopadun nuea
15. KpaH 6bouoHka BeerTender
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4 nNpepynpexaeHune

Ucnonb3oBaHue annapara Ana po3nuea nuea BeerTender
[na nonyyeHus pa3NMBHOIoO NMrBa BbICOKOrO KayecTBa
0C06eHHO BaXXHO MPUHMMATL BO BHUMaHWe ABa dakTopa:
TemnepaTypy nvBa U CaHUTAPHbIE YCI0BUSA.

1. Temnepartypa nvBa HanpsMylo BAMUAET HA Ka4ecTBO
obpa3zoBaHuA NeHbl: A5 NONyYeHUs NeHbl OTIMYHOTO
KauecTBa N1MBO HeObX0AMMO NojaeaTb A0CTAaTOYHO
oxnaxaeHHbIM. MNo3ToMy Bam cnepyeT obpatuTbh ocoboe
BHMMaHMe Ha OXJIaXkAeHue NMBHOIo 6oYyoHKa 1 Ha
cobnoeHne HeobX0ANMOro BpeMeHU ANs ero
oxnaxaeHus (cm. rnasy “ OxnaxaeHve 60YOHKOB C
ykazaHueMm « CoBmecTuM ¢ BeerTender»” ). Takxe Mbl
pekomeHAyeMm Bam fepen yCTaHOBKON 6OYOHKa
npeaBapuTenbHO 0xNaauTb cuctemy BeerTender.

2. Tlocie Ucrnonb30BaHMA BCeraa ouunianTe annapar ans
po3nuea nuea. NMMBO - 3TO NMPOAYKT HATypanbHOro
NPOUCXOXAEHUS, KOTOPbIN MOXeT NOPTUTLCA.
CoOTBeTCTBEHHO, Bal NpMbOP A0/MKEH OCTABATHLCA
YUCTbIM AN NOAAEPXKAHMSA BbICOKOIO KQuecTBa NuBa U
npeaoxpaHeHns NOsABAEHUA HenpuaTHOro 3anaxa (Cwm.
rnaey “ Yncrtka” ). Mepes, yCTaHOBKOW HOBOro 60YOHKaA
Beertender HaKOHeYHUK KpaHa C/ieAyeT MPOMbITb, a
noaAoH Ans cbopa Kanenb U peleTky cieayeT o4nwWw,aTh
nocsie Kaxaoro MCrnoJsib30BaHus.

Bo Bpems ucnonb3oBaHua cuctembl BeerTender cnepyet Takxe

YyUuTbIBATb U Apyrue hakTopbl.

1. He oxnaxpainTte 604oHOK Beertender B MOPO3UIbHUKE;
6040HOK Beertender MoxeT pa3opBaTbCs Npwu
3aMopaxmBaHuu, Nog0b6HO cTekAssHHOW ByTbinke. MNocne
3aMOpaXMBaHUA KayeCTBO MMBA yXyALlaeTcs.

2. B annapaTe Ana po3nuBa NuBa UCMONb3yeTcs
TEXHOOMMs, C MOMOLLbI0 KOTOpOW obecneynBaeTcs
MPaBU/bHBIA PEXUM OXNAKAEHUS NUBA MPU
OoKpyxatuen Temnepatype ot 12°C ao 30°C.
Wcnonb3oBaHue npubopa npu 6onee HU3KUX
TemnepaTypax MOXeT NMPUBECTU K NOBPEXAEHUIO
cucTembl oxnaxaeHus. MNpu ncnons3oaHum npubopa
npu 6osee BbICOKMX TeMMepaTypax cucTema
OXNAXAEHNS HE CMOXET obecneynTb
3anporpaMMMpoOBaHHY0 BaMU TeMMepaTypy, YTo
HebnaronpuaTHLIM 06pPa3OM OTPA3MTCA HA KayecTBe
BaLlero nuaa.

BHuMaHue! Bo nsbexaHue HarpesaHus bouyoHka BeerTender

He CTaBbTe ero Ha cosHue. [1n1s nonyyeHus XopoLwo

OX/IAKAEHHOrO NMMBA HUKOrAA He nomeuLanTe Baw npubop B

nometeHue ¢ Temnepartypoin Boiwe 30°C.
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KRUPS

3.  [na Toro yTobbl NpUNoAHATL Npubop ANs po3nmea Nuea
BeerTender, Bcerga 6epuTech 3a ero OCHOBAHMeE.

BHuMaHue! He nbiTanTech npunNoAaHATL annapat AnAa po3jinBa
NMNBa 3a PYYKY MU 3a WHYP NUTaHUA.

Ucnonb3oBaHne 604oHKa

BOYOHOK CnesyeT XOpoLWo OXaAUTb NePes, UCMONb30BAHUEM.
HepocTaTouHas cTeneHb OXNAKAEHUSA MPUBOAUT K
06pa30BaHNIO CINLWIKOM 3HAYUTENBLHOMO KOIMYECTBA MEHbI NPWU
po3nuee nuBa.

ObpaTuTe BHMMaHUE Ha TO, YTO B NepBOM HoKasie, KOTOPbIN
Bbl HAMoJIHAETE MBOM U3 HOBOrO BOYOHKA, OKa3bIBAETCA
0CO6EHHO MHOIO MeHbl. AHANIOrNYHOE ABJEHME MPOUCXOAUT C
pa3fnuBHbLIM MUBOM, KOTOpPOE NpeasaratoT B 6apax!

bouyoHok BeerTender obopyaoBaH 3anaTeHTOBaHHOM
CMCTEMOW XpaHeHWs U po3nunBa nNuea. Ee npumeHeHue
rapaHTUpyeT BbicoYalillee KauyecTBO MUBA B TedeHue
OITENbHOrO BPEMEHU, a TaKXe NpocToe u yaobHoe
ncnosnb3oBaHue npubopa BeerTender.

BaxkHasa MHdOpMaums: Nepes yCTaHOBKON 6oyoHKa B npubop
npoBepbTe CPOK FOAHOCTU, YKA3aHHbIN Ha AHe 6ovyoHka. He
ncnonb3ynTe 6ouyoHok BeerTender, ecnm Cpok ero roaHocCTu
NCTEK.

Mcnonb3oBaHMe MUBHBIX BOYOHKOB C HAaANUCbIO “ COBMECTUM
c BeerTender” B annapate BeerTender TpebyeT npumeHeHus
pabounx TpyboK Ansa nopauum nuea. MakeT ¢ paboummu
TpybKamMu BXOAMT B KOMMJIEKT MOCTaBKM annapara
BeerTender. ns 6ecnnaTHOro noJsiydeHns AOMNOJIHUTENbHbIX
Tpybok obpaluanTtech B C1yxby no paboTte ¢ notpebutenamm
BeerTender. (moapobHyo MHbOPMaLMIO MO KAXKAON CTpaHe
CM. B KOHLLe PYKOBOACTBA).

YcTaHoBUTe TPYbKY A/ NOAQYN NMUBA B BEPXHEN 4acTu
604YOHKa MPOCTbIM HAXATMEM HA KHOMKY “ HaxmuTe” .

BHuUMaHue: bOYOHOK HaXxoAUTCA MOA AaBNEHUEM.
3anpellaeTca ero BCTpAXMBATb UM POHATL. He ocTaBnanTe
6OYOHOK Ha COMHLEe Unu nNpu TemnepaType Boiwe 30°C.
3anpellaeTca NpPoKanbiBaTb UAM CKUraTb BOUOHOK Aaxe
nocsie ero UCNosb30BaHMA.
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5 nNoarotoeka Cuctemnbl BeerTender

OxnaxpeHue 6oyoHka BeerTender

BouyoHok BeerTender nepen ucnonb3oBaHuem cnenyet

OXNaAUTD.

Mcnonb3oBaHne HeAOCTAaTOYHO OXJAXAEHHOro HBoYOHKA

BeerTender npuBoauT K 06pa3oBaHMI0 U3NNULIHENO

KOJINYeCTBa MeHbI.

Bbl MOXeTe oxnaauTb 6ouoHOK BeerTender aBymMs cnocobamu:

1. HenocpepcTseHHO BHYTpM annapata BeerTender (cm.
naparpad «Mcnonb3oBaHue annaparta Ajs po3/auBa Nnuea
BeerTende»). Ecnn 6040HOK M annapaT HaxoAsTcs npu
Temnepatype 20°C, Bpems oxnaxaeHuns 6oyoHka
BeerTender no Temnepatypsl 4°C coctasnser
npubnunsnTenbHo 15 yacos.

2. B xonoaubHMKe. Bpems oxnaxaeHmsa 6oyoHka
cocTaBaseT NpubnunanTenbHol2 4acos, B 3aBUCUMOCTU OT
oxnaxaawuLen cnocobHOCTU Ballero XofoAuabHUKA.

PeKkomeHAauUMA: Mbl PEKOMeHAyeM MOCTOAHHOE
npeasapuTenbHoe xpaHeHune bouyoHka BeerTender B
XonoaunbHUKe. B Takom cnyuyae y Bac Bceraa byaert B
HaIMUYUN OXNAKAEHHbIA BOYOHOK.

Mbl TakXe peKoMeHayeM BaM BKJYaTh NpMbop Kak MUHUMYM
3a 4ac [0 ero WCroJsib30BaHunA, AJ1 TOro YTobbl B MOSHON
Mepe BOCMOJb30BaThCA NpenmMyliLecTBaMy nNpeasapuTenbHOro
oXJIaXAeHna 6oYoHKa.

MpepynpexaeHue! He ctaBbTe BOYOHOK A1 OXNAKAEHUS B
MOPO3UNbHUK. MOAOBHO CTEKNAHHBIM BYTbIIKAM, NpK
3amep3aHum 6OYOHOK MOXKeT pa3opeaTbCs. Kpome Toro, npu
3aMOPAXMBAHUM KAyeCcTBa NMUBA yXYALLAETCS.

YcTtaHoBKa annaparta Ans po3nuea nuBa BeerTender

OpwurvHanbHas ynakoBKa npejHa3HadyeHa U M3roToesieHa Ans
npenoxpaHeHus npubopa.

PekomeHayeM BaM COXPaHWUTb €e AJ1s BO3MOXHOW byayuien
TPaHCMOPTUPOBKYK Npubopa.

BbiHbTe annapat ana posnuea nuea KRUPS 13 ynakoeku u
YCTAHOBMTE €ro Ha POBHOM, YNCTOWN, CyXOM U A0CTAaTOYHO
6onblwon noBepxHocTU. OKpyxatLas TemnepaTypa AOMKHA
6bITb Bbie 12°C, MakCMMasibHas TemnepaTypa MoXeT
poxoaunts Ao 30°C. Ecnu okpyxkatwwas TemMmnepaTypa Bbille
WM HUXE 3TUX MoKasaTesieid, annapaTt He CMOXeT obecneynTsb
3anporpaMMMpoOBaHHY0 BaMu TeMnepaTtypy.
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KRUPS

He yctaHasnusanTe npubop B HenocpeacTBeHHOM 6a1M30CTU
OT UCTOYHWKOB TeMsa Uan B MecTax npsamMoro CO/IHEYHOro
ocBelleHuna. TemnepaTypa OKPYXalLLEero Bo3ayxa He A0/KHA
npesbiwats 30°C.

3aMeuaHue: BO BpeMs MCMOb30BaHWUsA Npmubopa noanoH ANs
cbopa kanenb c/iefyeT ONOPOXHATL U OYMLLATH C
perynapHbiMu MHTepBanaMm.

Ecnu Bbl He Monb3yeTech annapaToM Ans po3nuea nuea Krups,
AN BbICBOBOXAEHUS MecTa Bbl MOXETe CHATb NOAAOH ANA
cbopa Kanesb U NOCTaBUTb €ro Ha XpaHeHue B
COOTBETCTBYHOLLEE MECTO.

BHumaHwue! MNMoaaoH ansa cbopa kanenb A0MKEH ObITb
YCTAHOB/IEH HA POBHOWN NMOBEPXHOCTU U HE BbLIXOAUTH 3a
npeaensl paboyet NOBEPXHOCTU.

Mocne ycTaHOBKM annapaTa gas po3nuea nvea BeerTender
HEOb6X0AMMO OYMCTUTL HAKOHEYHUK KPAaHa, TaK Kak 3TO
e/IMHCTBEHHas YyacTb Npnbopa, KoTopas HEMOCPeACTBEHHO
KOHTaKTUpPYeT C NMUBOM.

OyeHb BaXXHO BbIMbITb HAKOHEYHUK KpaHa nepes, nepebiM
MCMONb30BaHMEM U, MO KpPaWHen Mepe, Kaxabl pa3 nocie
YCTaHOBKU HOBOro 604yoHKa Beertender B nMBHOM annapart
Krups. HaKOHEYHUK MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOWN MallivHe
[lns YNCTKM HAKOHEYHMKA KpaHa BbIHbTE €ro U3 rHesaa.
Mocne Toro Kak HaKOHEYHWK BbIMbIT, CHOBAQ BBUHTUTE €ro B
rHe3fo.

MopknwyeHne annapara K ceTu

DNeKTPUYECKUIN TOK MOXeT NpeacTaBNiaTh ONacHOCTL! B cBA3M
C 3TVUM TWATeNbHO cobnopanTe HopMbl 6e30MacHOCTH.
Annapar A8 po3nuea nNuea A0/MKEH 6biTh NOAKNIOUEH K
COOTBETCTBYIOLLEN PO3ETKE U NMPABU/IbHO YCTAHOB/EH.
HanpsxeHune npubopa 3apaHee onpeaeneHo
npousBoAUTENIEM.

YbeauTtecs, 4To paboyee HaNpAXKeHUE BaLlen dNeKTPOCeTH
COOTBETCTBYET HAMPAXKEHMNIO, YKa3aHHOMY Ha 3aBO/CKON
Tabnunuke npubopa, yCTaHOBMAEHHOW Ha 3aAHeN NMOBEPXHOCTU
npubopa.

Mepen noaknoueHneM npubopa BeerTender k ceTn
ybeamnTech, YTO BbIK/HOYATESb « BKJTHOYEHO/BbIK/THOUEHOY,
PACnoJIOXKeHHbI C MPABON CTOPOHbI, YCTAHOB/IEH B
nonoxexwue “ 0” .

BcTaBbTe BUKY B 3M1eKTPUYECKYIO PO3eTKY C HEOBXOAMMbIM
HanpsxeHWeM 1 BKJOUYMTE Npubop, yCTaHOBUB
nepeksoyaTesb « BKJIOYEHO/BbIKJIIOYEHO» B MOJIOXeHue “ |7 .

BHumaHue! CTapainTech He BbIK/IOYATh annapaT ANs po3nBa
nuBa Krups, ecnv B HeMm ycTaHoB/eH 6o4oHOK Beertender. 31o
BbI3bIBAET MOBbILIEHWE TeMMNepaTypbl NMBA U NaAeHMe
[ABJIEHUA, YUTO MOXET MPUBECTM K NOTEPE CBEXECTU MUBA.
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MHankaTop 06beEMA, PacnoiOKeHHbI C IeBON CTOPOHbI
KOHTPOJILHOIO 3KpaHa, MuraeT. MuraHve npekpawaeTcs
nocne ycTaHoBKM 6o4oHKa nuea B npubop.

6 Wcnonb3oBaHue annaparta Ana po3numsa
nuea BeerTender

YcTaHoBKa NMBHOro 604oHKa ¢ yka3daHuem « CoBMecTum ¢
annapaTtom BeerTender”

HanomuHaHue: YcTtaHoBKa BeerTender ¢dyHKUMOHUPYET
TO/IbKO C BOYOHKAMU, UMeLLUMK yYkasaHue “ COBMECTUM C
BeerTender” , npon3BeAeHHbIMU U BbIMYLLEHHBIMW B NPOAAXY
rpynnou Heineken.

MprbopOM MOXHO MOJNIb30BATLCSA TOJILKO B TOM C/lydae, ecsiv B
Hero BCTaB/eH 6o4oHOK Beertender, a nepeknioyarens
«BKJIIOYEHO/BbIKJIIOYEHO» YCTAHOBJIEH B MosioxeHue “ 17 .

KOHTPOJbHBIN 3KPaH, PACMNOIOKEHHbIN HA BEPXHEN YacTu
KPbILKK, 3aropaeTcs, ecim npubop HaxoAuUTCs nog,
[ABNEHNEM.

OxnaxgeHne 6o4YOHKa B MMBHOM annapare HauyMHaeTcs
Heme[J IeHHO NocJie YCTAHOBKU MepeksodaTens
«BKJIIOYEHO/BbIK/IIOYEHO» B noJioxeHue “ 1" .

[na Toro 4To6bl OTKPLITL MPMBOP, HAZABUTE HA PYUKY,
pacrnonoXeHHylo cnepeau.

OTNyCcTUTe pyuKy, TEMEPb Bbl MOXKETE MOAHATb KPbILIKY.
3amMeuaHue: He NbITalTeCh OTKPLITh KPbILWKY, Npuiaras
3HAUUTENbHbIE YCUUA, MOCKO/bKY B TAKOM CJlydae Bbl

puUcKyeTe NoBpeauTh ee.

Koraa Kpbllika NOJSIHOCTbIO OTKPLITA, BCTaBbTE HOYOHOK
BeerTender, kak NOKa3aHO Ha PUCYHKe.

OTKpONTE KPbILWKY KpaHa, MOBEPHYB €€ NMPOTUB 4YaCOBOM
CTpesniku.

3amMeyaHMe: KPbIWKY MOXHO CHATb 418 06/ieryeHns YNCTKU.
YcTaHoBUTE KpaH 6oyoHKa BeerTender Ha mecTo.
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YcTaHoBMTe TpYbKyY, KaK MoKa3aHo Ha pUCyHKe.

3aKpoiiTe KpbIlWKY KpaHa, NoBepHYB ee Mo YaCoBOW CTpesike.

YbeauTtech B TOM, YTO pyyKa KpaHa HaxoAuTca B
BEPTUKASILHOM MOJIOXKEHUN.

AKKYpaTHO 3aKpoWnTe KpbILWKy npubopa.
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KOHTpONbHbIN 3KpaH
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Ha 6o/bwoM 3kpaHe, KoTopbiM 060pyAOBaH Baw npubop,

npezcTaBaeHa BaxHas U nosesHas nHbopmMaums.

JleBas cTopoHa 3KpaHa:

a. Unavkatop obvema
O6bem b6ouyoHka BeerTender ykasaH B COOTBETCTBUM C 4-Ms
YPOBHSMU. 4 NMONOCKN COOTBETCTBYHOT MaKCUMaIbHOMY
obbeMy 3anonHeHns boyoHka nueom. Mo mepe
yMeHblUeHUA 0bbeMa NuBa B 6OYOHKE, MONOCKM
nocteneHHo ncyesatoT. MNocneaHas nosoca HayMHaeT
MUraTb, e/l B BOYOHKe OCTaeTcs HebOobLWOe KOMNYECTBO
nuea, ,OCTAaTOYHOE A1 HAMOJIHEHUA BCErO HECKOJIbKUX
60KanoB NvBa. 3Ta UHAMKALMA MO3BOJISET 3apaHee
NOAroTOBMTb HOBbIN HOYOHOK AN YCTAHOBKM B annapart.

b. b. KonnyectBo aHen A0 okoHYyaHMs 30-TU-AHEBHOIrO CPOKA
rapaHTUPOBAHHOW CBEXECTU MMBA MOCAE OTKPbITUS 6OYOHKA
LUndpa, ykasaHHasa Ha KaneHaape, COOTBETCTBYET
obpaTHOMy oTcueTy, HauuHas ¢ 30 gHel. 3aMeyaHue:
CBEXeCTb MMBa B BOYOHKE rapaHTUPYETCA TONIbKO Npu
YC/IOBUM XpaHeHUs HoYOHKa B MPOXNaLHOM MecTe nocse
€ro OTKpbITUA.

MpaBas cTOpoHa 3KpaHa:

C. MHaukaTop TemMnepaTypbl
MNHavkaTop TemnepaTypbl NOKa3biBaeT TeMnepaTypy nuea
BHYTpM npubopa.

BHMMaHwue! 3anpelaeTcs UCNONb30BATL annapaT As

po3nu1Ba NMBa NpuU TeMnepaType OKpyxXawlen cpebl Bbille

30°C. Ecnv TemnepaTypa Bbille yKa3aHHON, Npubop He MOXeT

obecneynTb 3aNpPoOrpamMMmMpPOBaAHHYIO BAMU TeMrepaTypy U

WHAMKATOP FOTOBHOCTM NMMBA "rOTOBO K yNnoTpebneHuno" He

nosBUTCS.

d. MporpamMnpoBaHme TeMnepaTypbl
NHAMKaTop NporpamMMmnpoBaHuns NOKa3biBAET 3a4aHHYIO
Ans nuBa Temnepartypy. Mo ymonyaHuto, 6e3
NPOrpaMMUpPOBaAHUS, TEMMNEPATYPHbINA PEXUM YCTaHOBMEH
Ha 4°C.

€. IHAMKATOp FOTOBHOCTM MKMBA « FOTOBO K yNoTpebneHumo»
MKoHKa ¢ n3obpaxkeHnem bokana ykasbiBaeT, YTO NMUBO
AOCTUII0 3anporpaMMnpPoOBaHHON TemMmnepaTypbi.

YcTaHoBKa pabouymx napameTpos

Baw annapat BeerTender ocHalleH 3KCKIO3MBHOW (hyHKLNEN:
BO3MOXXHOCTbIO BbIOOpA ¥ NMPOrpamMMUPOBAHUA TeMNEPATYpPbI
nuea.

Bbl MOXeTe MosyYnTb NMMBO NpuU Temnepatype 2, 4 unm 6°C.
[ns yCTaHOBKM enaembix pabounx napameTpoB clieaynte
CeyOUUM YKa3aHUSM:

1. Bknouute npmbop, Haxas Ha 06LLMIA BbIK/OYATENb,

pacnonoXeHHbIN HA MPABON CTOPOHE;
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2. [ns Bbibopa HeobXoAUMOW TemnepaTypbl HAKMUTE OAMH,
ABa UM TPU pa3a Ha KHOMKY, PAacnoJIOXEeHHYI0 CripaBa Ha
KOHTPO/IbHOM 3KpaHe.

3. Mpubop HauMHaeT peryamposaTh Temnepartypy B
COOTBETCTBUM C BbICTABEHHbIM BaMU PEXUMOM.

4. PerynupoBaHue TemnepaTypbl HauMHAeTCs cpasy nocne
YCTAHOBKM TeMMepaTypHOro pexuma.

5. Cneaynte pekomeHAauUMAM, ONUCAHHbLIM B pa3aene 6 -
Mcnonb3oBaHue annaparta BeerTender.

S 1 7 6. lMosBneHMe Ha 3KpaHe MKOHKM € n3obpaxkeHnem bokana
- D ='=l_=-=' NponHMOOPMUPYET BaC O AOCTUXKEHUU MUBOM
2 ~ -r HeobXoAMMON TeMnepaTypsl.

prog) 4°C ir 7. Tenepb BaM A0CTaTOYHO MPOCTO HANUTL MMBO B BoKan u

HaCNnaAnTbCA NPeKPACHbIM OCBEXAKWNMM HAMUTKOM.

Baw npubop MoOXKeT BHECTM B NamATb 06beM OCTalOLWErocs B
60UOHKe MKBA, a TaKXKe CTemneHb ero CBexXecTu. [nsa Toro
yTObbI rapaHTMpPOBaTh 3TY YHKLMIO, LOCTATOYHO He
BbIKJIOYATb Nprbop.

Ecnn Bbl HE HAMepeHbl MOb30BaTLCA MPUOOPOM B TeyeHue
HEKOTOPOro BPEMEHU, Bbl MOXeTe BblIHYTb HOYOHOK U3
npubopa 1 BbIKOUUTD €ro.

B 3TOM cnyyae Mbl pEKOMEHAYEM BaM XPAHWUTb OTKPbIThIN
604YOHOK B XONOAMNNbHUKE.

3amMeuaHue: nocie OTKPbITUA BOYOHKA CPOK FOAHOCTU NUBA
coctasnset 30 aHen.

Ecnv Bbl NOBTOPHO BCTaBAseTe B NPUMOOP YK€ OTKPbIThIN
604YOHOK 1 BKJIIOYaeTe Npubop, oH byaeT NpoaoKaTh
yKasblBaTb 06bEM MKMBA, OCTatloLLerocs B 60YOHKe, a Takxke
KOJIMYECTBO AHEN A0 UCTeYeHUs CPOKa FOAHOCTM MUBA.

o . .
[~ ! ¥ I Ecnu Bbl BCTAB/IS€TE HOBBIA MOJIHbIA 6OYOHOK, 3TO
=3 aBTOMAaTMYEeCKU onpeaensetcs npubopom. Ha akpaHe
'_I' qn MOABNAOTCSA 4 MNONOCKN, COOTBETCTBYIOLLME MOSTHOMY 06bEMY

nvea B 6ovoHke, 1 30 AHeN rapaHTUPOBAHHOWN CBEXECTU MUBa
B 30He KasieHaaps.

MHankaums obbema 1 CBEXEeCTU NepecTatoT BbiTb TOYHLIMYU B
cyyae NpekpauieHns noaayn 3M1eKTPUYeCcKoro Toka,
OTKJ/II0YEeHUA Npubopa OT CETU, UAKN eCNKn Bbl BCTABAETE B
npubop Apyrov paHee OTKPbITbIA HOYOHOK.

— ___ ..
= & 0047
=3; =i dyHKUMA Nepe3arpy3ky NO3BOMAET yAANUTb AAHHble BCEX
@ npeabiAylWmnX n3MepeHuin u obHyAnTL BCe nokasartenu npu
yCTAHOBKe HOBOIro 6oYyoHKa. B 3ToM c/iyyae no ymMonuyaHuio
¥DiiDC TemnepaTypa nvBa 3anporpammMmupoBaHa Ha 4°C. ns
nepesarpysku npubopa HaXXMUTE HA KHOMKY, PacrnosiOKeHHYI0
CneBa Ha KOHTPOJIbHOM 3KpaHe.
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Lymbl, BO3HMKawUMe npu paboTe annapara Ans posnuea

nuea Beertender

AKTMBM3ALMSA peXMMa OXNAKAEHUS NPU DYHKLMOHMPOBAHUN

annapaTa Ans posnuea nuea BeerTender conposoxaaeTcs

onpeaeseHHbIM LWYMOM.

Annapart BeerTender BkflouaeT cUCTEMY OXNAXAEHMS,

peryaupyiollyto TeMmnepatypy 6oyoHka. ITa cuctema nUMeer

[1BA YPOBHS OXNAXAEHMA:

1. oxnaxaeHue B pexxume OXMAaHUA, KOTOPOE
NCMOb3YeTCs B HOPMasibHbIX YCI0BUAX
(yHKUMOHMpPOBAHUS. B 3TOM C/lydae 3ByK OT
paboTaoLLero BEHTUAATOPA e4Ba CibllieH;

2.  aKTUBHOE OXJlaXAeHWe, KOTOPOe BK/UYAETCA B TOM
cnydae, eciy Temnepartypa bouyoHKa 1 B Kamepe
OXNAXAEHUS CIMWKOM BbicOKas. Mocne aoseaeHus
TemnepaTypbl 604oHKa Beertender 4o Heobxoanmon B
annapaTe BKJoYaeTcs obbluHas CUCTEMA OXJTAKAEHUS B
pexume oXuaaHus.

7 Mopaua nuBa

3ameuaHue: Bceraa nNpoBepsnTe faty Cpoka rogHOCTU MUBA,
yKa3saHHylo Ha bouoHke Beertender. He ncnosnb3yinte 6040HOK
Beertender no ncreyeHnn 3ToM AAThHI.

3ameuaHue: NuBO cienyeT nofaeatb B COOTBETCTBYHOLWMNX
60Kanax, PO3/2IMB NMMBA HAYNHAETCA U OCTaHABJ/INBAETCA

BPYYHY!IO.

daza 1 - Moaroroeka 6okana ans nuea
[ns nonyyeHuns uaeanbHOro nuea cnefyeTt HayaTb C Camoro
rMaBHOMO — UCMOJIb30BaTb YNCTbIA U OXNIAKAEHHBIN BoKas.
Mepen po3nnBOM NMBA CNOJIOCHUTE BOKan X0N0A4HON BOAON
(uem BOAA XONoaHee, TEM Nyylue).

3amMeuaHue: peKoOMeHAyeM BaM A/ PO3/vMBa Nuea
MCMNONb30BaTh OAHU U Te Xe boKasbl, HEKOTOpPble HAMUTKY,
HanpuMmep, MOJIOKO, OCTaBAAKT HebObLLME Cleabl, KOTOpble
NPUBOAAT K YMEHbLIEHUIO KOIMYECTBA MEHbI.

®daza 2 - Po3nue nuea

PekomeHpaauumsa: ybeamnTech, YTo UHANKALMSA HA dKpaHe
YKa3bIBAET XeJlaeMylo TeMnepaTypy nuea.

Moa KpaHOM AepXuTe CTakaH B HAKJIOHEHHOM MOJIOXEHUU
(CM. nnnioctpaumio).

M3berariTe nt0b6Oro CONPMKOCHOBEHUA HAKOHEYHMKA KpaHa U
CTakaHa, Tak Kak B MPOTUBHOM CJlyyae MOXeT 06pa3oBaThCA
C/IULIKOM MHOFO MeHbI.
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YBEPEHHbIM ABMKEHUEM MOTAHUTE PyYKy Ha cebs Ha 45
rpazycoB; HanenTe NMBO B bokas.

MN3berarniTe N10b6Oro CONPUKOCHOBEHUA HAKOHEYHMKA KpaHa,
CTaKaHa 1 yxe HanuToro B 60okan nuea.

Koraa nueo/neHa gocturaet kpas 6okana, nogHuMmute bokan
B BEPTMKA/IbHOE MOJIOXEHME U 3aKPOWTE KPaH YBEPEHHbBIM
OBUKEHNEM.

3ameuaHue: nocie ycTaHOBKU HoyoHka Beertender B annapart
ans posnuea nuea KRUPS, B nepBom bokase C MMBOM MOXET
0Ka3aTbCA C/IMLIKOM MHOIO MeHbl, 3TO abCONOTHO
HOpMasibHOE fiBIeHUe. B 3TOM ciiyyae nocTaBbTe 6oKan Ha
noafoH ans cbopa kanesb. 3aTeM, MOC/Ie TOro Kak neHa
HEMHOro ocazeT, AofienTe nuea B bokan.

3amMeuaHue: KOIMYECTBO MeHbl YBETMYMBAETCA, €C/IN Bbl
OTKpbIBaeTe KpaH He MOSHOCTbI0 UAN MeAleHHO. [TMBO MOXHO
pa3nuBaTh B HECKOIbKO BOKaNoB NOAPSA/, HE 3aKpblBas KpaHa.
OaHako cneayeT UMeTb B BUAY, YTO Mocsie nepsoro bokana
CKOPOCTb Noaauu nuea byaer bonee measeHHOWN.

da3a 3 - Baw 60okan c nueom

MocTaBbTe HOKaN C MMBOM HA PELLIETKY U MOAOXKAUTE, NOKA He
0oCAAET MneHa.

da3a 4 - KauecTBo Bawero 6okana nuea

Jlns nonyyeHus nyywero pesynbrata UCMonb3ynTe 6okanbl,

hopMma KOTOpbIX COOTBETCTBYET BoKasnaM, NpecTaBieHHbIM

Ha pUCyHKax.

BoukoBOe NMBO OT/IMYHOMO KayecTsa AO/HKHO 0bnagath

CeilyOUUMN XapaKTepUCTUKaMU:

1. BbICOTa NeHbl COCTaBNAAET NPUBAU3UTENBHO ABa NanbLa;

2. neHa Ao0MXHA 6bITh OHOPOAHOW Ha BCEX CTEHKAX
6okana u He OTAENATbLCA OT NUBA;

3. NWBO A0MKHO BbITh XPYCTaNlbHO MPO3PaUHbIM C
ny3blpbKamMu Yriekncoro rasa Ha CTeHKax U Ha AHe
bokana.

3ameuaHue: Bo u3bexaHne obpa3oBaHUA M3bbITKA NEHbI
BCErga UCMOJb3yiTe NpeLBapuUTEeNbHO OXIAXAEHHbIN
6040HOK Beertender v uncTbii 6OKan, CNONOCHYTbIN
XONOAHOWN BOAON.
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8 Yucrka

Ynuctka annaparta 4ns posnuea nuea BeerTender nponcxoaunt
B TPW 3Tana: nocse NoBCeAHEeBHOrO UCMOb30BaHUSA, NPU
yCTaHOBKe HOBOro 6ouyoHka Beertender n ¢ perynspHbiMu
MHTepBanamu.

BHuMaHue! He cywimTte npnubop v /Unm ero KOMmnaekTyoume
C NOMOLLbBID MUKPOBOSTHOBOWN MeYn U/Unun TpaauLMoOHHON
OYXOBKMU.

Yucrtka nocne noBcegHEBHOr0 UCNOJb30BaHUA

OunwanTe noanoH ana cbopa kanenb U peweTky nocne
KaXX[,0ro MCrnosb30BaHuA.

YT06bl BLUINTL XUAKOCTL U3 NOAAOHA Ans cbopa Kanenb,
CHavana CHUMUTE peLleTKy; pelleTky HeobxoanMo CHOoBa
YCTaHOBUTb Ha MeCTO BO BpeMs 0ObIYHOIMO MCMOJb30BaAHUA
BeerTender.

3ameuaHue: NoanoH Ans cbopa Kanesib MOXHO MbiTb Fropsven
BOAOMN C A06aBieHNEM MAMKOIro YMCTALWEro cpeactea. Ero
TaKXX€ MOXHO MbITb B MOCYOMOEYHON MaLIuHe.

BHuMaHue! 3anpeuiaeTcs UCNob30BaTb arpecCmBHbIe
YnCTAMe CpeacTBa, TakMe Kak YKCYC, KUCNOTbI,
pacTsopuUTenn Unm 6eH3nH.

YucTka npu yctaHoBKe HOBOro 6o4oHka Beertender

Mpu yctaHoBKe HOBOro 6o4yoHka Beertender npexae Bcero
OYNCTUTE HAKOHEYHUK KpaHa.

HakKOHeYHUK KpaHa - eAUHCTBEHHas YyacTb Npmbopa, KoTopas
HaxoAauTca B NPAMOM KOHTaKTe C NUBOM.

Mo3ToMy He06XOAMMO XOPOLIO MPOMbITh HAKOHEYHUK MOJ,
KPaHOM WUSM B MOCYA,0MOEYHON MALUUHE.

3amMeuyaHue: N1acTMaccoBas U MeTaninyeckas 4actu
coefiMHeHbl Mexay coboi MOCTOAHHbIM 06Pa3OM U He
npeacTaBasioT HUKAKOW npobnembl B 061acTu cobnogeHuns
npasua rurveHsl. He cneayet nNbiTaThCs UX OTAEAUTL APYr OT
apyra.

MexaHun3M KpaHa cieflyeT O4YMLLaTh C MOMOLLLbIO BJIAXXHOM
TKaHM M MATKOrO MOIOLLLEro CpeacTBa.

3aMeuaHue: 4ns TOoro YTobbl XOPOLIO OYUCTUTL BCE YaCTH,
MCMOJb3yNTe BaTy.
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BHuMaHue! He nbiTaTech o4MW,ATL MEXAHU3M C MOMOLLLbIO
TBEPAbIX U/NAN OCTPbLIX NPeaMeTOB, T.K. 3TO MOXeT NpuBecCTn
K NOBPEeXAEHUI0 AeTasiell TOYHOW HACTPOMKM.

PerynsapHas yucrka

PerynspHo ounwanTe kaMepy oxnaxaeHus annapara gns
po3nuea nuea BeerTender ¢ MOMOLLbIO BAAKHON TKaHU,
CMOYEHHOW B MAFKOM MOIOLLEM CPEeACTBE.

BHMMaHue! He HanonHsiTe BOAON KaMepy OXNAXKAEHUSA, T.K.
3TO MOXET NPUBECTM K HeOBpPaTUMOMY MOBPEXAEHUIO
npubopa. 3anpewaeTcs UCNONb30BATb ArPECCUBHbIE YNCTSALLNE
CpeAcTBa, TakMe Kak YKCYC, KNC/IOTbl, PACTBOPUTENN UMK
6EeH3UH.

3arnywky KpaHa MOXHO CHSATb.

[lns 3TOro A0CTAaTOYHO ee OTKPbITb U CHATb. [ocie Toro Kak
Bbl CHANIM 3arNyLIKy, MPOMONTe ee B ropsyen Boae C
[ob6aBneHreM MAMKOro MOMLLErO CPeACTBa.

BHMMaHue! He MoNTe 3arnyLky KpaHa B MoCyA0MOeYHON
MallMHe, 3TO MOXeT MPUBECTN K ee MOBPEeXAeHUI0 N noTepe
6necka. 3anpeLLaeTca NCMNob30BaTb arPeCCUMBHbBIE YNCTALLME
CpencTBa, TakKMe KaK YKCYC, KNCNOTbl, pacTBOPUTENN UK
6eH3UH.

9 3awwuTa OT HexesaTeslbHOro UCNoNb30BaHUA
npubopa aAeTbMu

YTob6bl A€TV HE MOIMIY CAMOCTOATENbHO BK/IKOYUTL MPUBOP, Bbl
MOXETe CHATb PYYKYy KpaHa.

[ns 3toro ybeanTech B TOM, YTO pyyKa yCTAHOB/EHA
BEPTUKANIbHO U MOTAHUTE ee BBEPX.

10 Opuanueckas uudopmaumsa

KRUPS

DTa MHCTPYKLMS MO 3KCMlyaTaumm COLEPXUT
HeobXxoANMY UHGDOPMALLMIO OTHOCUTENIbHO MPABUSIBHOIO
“cnosib3oBaHMA Npubopa, onucaHre ero pabounx dyHKLMMI
U npoueayp yxoaa 3a npubopom.

OTa MHbopMauua n cobngeHmne 3TUX UHCTPYKLUNA
ABNAETCA HEOOXOAMMbBIM YCNOBMEM AJIS MPABUIIBHOMO U
6e30nacHOro Mcnonb3oBaHus npubopa 1 yxoaa 3a HUM
npu cobnoaeHnn Hopm 6esonacHoOCTK.

Kpome Toro, cieayet OTMETUTb, YTO COAEPXKAHME ITOW
WHCTPYKLMU NO 3KCMayaTaLumn He ABNSETCA YacTblo
NPeAbIAYLLErO UM Y)Xe CYLLeCTBYIOLLEro COrnalleHms, uim
3aKOHOAATeNIbHOrO KOHTPAKTa, U TakuM 06pa3oM oHa
HUKOMM 06PA30M He U3MEHAET UX CoAepKaHus
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. Bce oba3aTenbcTBa NPON3BOAUTENA OCHOBAHbI HA
COOTBETCTBYIOLLEM JOrFOBOPE KYNAN-MNpoAaKu, KOTOPbIN
TaKXKe BKJIIOYAET MOJIHbIE M UCK/IOYMTENbHbIE NPaBUIA
OTHOCUTENbHO MPEeAOCTaBNeHNUsS FAPAHTUMHBIX YCIYT.

DTV 06BACHEHWS HE OFPAHMUYMUBAIOT M HE PACLLUMPAIOT HOPM
KOHTPAKTHOW rapaHTuu.

MHCTpYKLMA NO 3KCNyaTaLMmu COAEPXUT nHdopMaLmio, Ha
KOTOPYI0 pacnpocTpaHseTcs AeiCTBME 3aKOHOAATENbCTBA B
061aCcTV OXpaHbl aBTOPCKMX NPas.

+ 3anpeuaeTcs KCepoKonuMpoBaTh MW NEPeBOAUTDL 3TY
WHCTPYKLMIO HAa Apyrue A3biky 6€3 npeaBapuTeNibHOro
cornacus MpounssoanTens.

11 YHuutoxenwme npubopa

KRUPS

— 3TO 3HaK yKa3blBaeT Ha TO, YTO B

EBponeiickom Coto3e AaHHbIN Npubop Henb3s BbIOpachiBaTh
BMECTE C ObITOBbIMU OTXOAAMMU.

Bo n3bexaHue onacHOCTU A4S OKPYKaloLLe cpeabl 1
0b6L,ecTBEHHOro 34,0P0BbA He BbibpachiBaiTe HEObAYMAHHO
3TOT Npubop, a OTBETCTBEHHbIM 06pPaA30M CMOCOLCTBYNTE
yTUAN3ALMMN OTXOA0B, COAENCTBYS BTOPUYHOMY
MCMOMb30BAHMIO UCXOAHOIO Chipba. ECiM Baw npubop Bbiwen
13 ynotpebneHus, caanTe ero B Cneunanu3mpoBaHHbIN MyHKT
nprviemMa oTXOA0B UM 06paTUTECh K NPOAABLY, Y KOTOPOro Bbl
ero npuobpenun: 3T MHCTAHLMM MOTYT B3STb Ha cebs
nocnenyolLyo 06paboTky npubopa B 6e30MacHbIX 1
3KOJIOTUYECKUX YCOBUAX.

CnepyeT caenaTtb HEBO3MOXHbIM MCMOJIb30BAHNE
HepaboTawLmx Npubopos.

HeobxoAnMO BbIHYTb BUJIKY M3 PO3€TKM U OTPe3aThb WHYP
nuTaHus.

Mpubopsl, BbileAWNE N3 CTPOS, HYKHO CAAThb B
creuvann3npoBaHHbIA MYHKT NpuemMa oTXo40B AJis
YHUUYTOXEHUA CrieumanbHbiX COCTABAAOLINX,
MCNosb3yeMbiX B MPOM3BOACTBE anmnaparta.

«Moaynb TEM» o0 (3nemeHT MenbTbe) A0KEH BbITH
YHUUYTOXEH B COOTBETCTBUM C HOPMAMU, AEUCTBYOWMMA B
CTpaHe UCnosb3oBaHUA nNpubopa.

8 Beerlender
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12 Tpobnembl - BO3MOXHbIE€ NPUUUHBI -

YCTPpaHeHUe Henojiagaok

Bo3MoOXHbIe YcTpaHeHue
Mpobnema

NPUYnNHbLI Henonaaok
Annapar He Mpubop He MoacoeanHuTte
BKJ/IlOYaeTCH. NOAKJIOYEH K npubop K ceTu.

3JIeKTpOCeTU.

KpaH 6ouyoHka
BeerTender He
nomeLLaeTcs B

KpaH 6o4yoHka
BeerTender 6bin
npvBeseH B

BepHute kpaH
6o4yoHKa BeerTender
B MepBOHavyasbHOe

npeaHa3HaYeHHO |AeNCTBME BPYYHYIO. [MonoxeHue.

M 4S5 3TOro

mecTe.

Kpbiwka HenpasunbHas CHuMUTe KpaH
annaparta yCTaHOBKA KpaHa b6ouyoHka BeerTender

BeerTender He
3aKpblBaeTCs.

60oYoHKa
BeerTender nnu
TPpybKMU.

Cc npubopa n cHoea
YCTAHOBMTE ero Ha
MecTo, cobnogas
pekoMeHaaumm,
copepaumecs B
pasgene 6 -
Mcnonb3oBaHue
annapara ans
po3n1Ba NuBa
BeerTender.

OTcyTcTBYET
nozava nuea.

OTCyTCTBME NKMBA B
60ouyoHke
BeerTender (Muraer
nocseaHaa noaocka
MHAMKATopa
obbema).

3aMeHnTe 6OYOHOK
BeerTender.

B annapare
BeerTender
OTCYTCTBYET
604oHOK (MUrawT
yeTbipe NMOMOCKMU
MHAMKaTopa
obbema).

YcTaHOBUTE BOYOHOK
B annapar
BeerTender.

Pyuka kpaHa
annapara
BeerTender
yCTaHOBM€eHa/pacno
NoxeHa
HenpaBubHO.

MpaBunbHO
yCTaHOBMTE/pacrnono
XUTe pyuky.
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Cnuwkom
3HauyuTenbLHoe
KOJIMYECTBO MeHbI
(cM. Takxe
pasgen 7:
Mopaua nuea).

TemnepaTtypa
6ouyoHka BeerTender
He gocTurna
Heobxoanmom
BeJINYMHBI.

Jainite 6OYOHKY
BeerTender
OXNaAunTbCa A0
HY)XHOW
TemnepaTypsl. Bbl
MoOXeTe [0BepATh
MHANKATOPY
TemMnepaTypsl Ha
JKpaHe annaparta
[ANs po3nuBa nuBea

BeerTender.
BoyoHok Beertender |Mpexae yem
noaseprcs pasnueaTtbh NUBO,
BCTPAXMBAHUIO. [anTe OTCTOATbCA

604YOHKY B TeueHue 4
yacos.

Pyuka kpaHa
NpPUBOAUTCA B
[eNCTBUE CINLLKOM

BbicTpbIM 1
yBE€PEHHbIM XeCTOM
noTaHUTe A0 ynopa

Me[JIeHHO. PYYKY KHU3Y 1
Bnepea.

CkopocTb Pyuka kpaHa He [MonHocTbIO

noaayvn nuea MOJIHOCTbIO OTKPBITA. [OTKPONTE KpaH.

OuYeHb

MegneHHas.

Annapart ans
po3nuBa nNuea
BeerTender
noaaet Tensaoe
nueo.

BouoHok BeerTender
He 6bin
npeaBapuTesbHO
OXNaXxaeH B
XONoAUNIbHUKE B
TeyeHne A0CTaTOYHO
ANNTENbHOIO
BPEMEHMU; TO eCTb
ero Temnepartypa
HeA0CTaToOYHA
HU3Kas.

Oxnaaute 604OHOK
BeerTender B
XONOAWNbHUKE B
TeyeHue
npubnusnTensHo 12
4yacos.

Muneo 6bI10 pa3nuTo
[0 MOMeHTa
LOCTUXEHUA
3anporpaMmMmMpoBaHH
ol TeMnepaTypbl
(CM. nHAukKaTop
TemMnepaTypbl).

[Jalite 604OHKY
BeerTender
OXNaAUTLCA B
TeyeHne A0CTaTOYHO
LNNTENbHOro
BpPEMEHU B
annapare.
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NHpnkaTtop
TemnepaTypbl Ha
KOHTPO/IbHOM
3KpaHe HMKoraa
He gocTuraet
Heob6XxoAnMMoro
napameTpa.

CnuwKom BblCcOKas
oKpyKatoLas
TemnepaTypa uim
nonagaHue npsambix
COJIHEYHbIX Nlyyein Ha
npubop (Takxe CM.
Pazpen 5
«OxnaxpeHune
6OYOHKa» 1
«YCTaHOBKa
annaparta ans
po3nu1Ba NuBa
BeerTender»).

Mcnonb3ynte npubop
B 3aKPbITOM
rnomMeuLeHnn un
pacnosioxuTe ero B
MecTe, rae
oKpyXarowias
Temnepartypa He
npesbiwaet 30°C.

KOHTpObHbIN
3KpaH yKasblBaeT
Ha yBennyeHue
TemMnepaTypbl.

B oxnaxaeHHbI
npubop 6bin
YCTAHOB/IEH TEMbll
60UYOHOK.

[JaliTe ycTaHoBKe
BeerTender
KOMMEHCMPOBaTh
3¢ eKT U3MeHeHus
Temneparypbl.

Ecnun Bbl CTONKHETECH C Mpobnemamu, KoTopble He
paccMaTpuBalOTCA B 3TOM MepeyHe, UM eCiun B pesybTare
pPEKOMEH0BAHHbBIX MEp HerMoNaZKN He YAAeTCS YCTPAHUTD,
obpawanTtech B Cnyxby no pabote c noTpebutensmu
(noapobHyo MHBOPMALLMIO MO KaXA0W CTPaHe CM. B KOHLE

PYKOBOACTBA).
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