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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne
responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou
d'instructions préalables concernant ['utilisation
de l'appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer
u'ils ne jouent pas avec I'appareil.
et apparell a été congu pour un usage

domestique seulement. N

Il n'a pas été congu pour étre utilisé dans les cas

suivants qui ne sont pas couverts par la garantie:

- Dans des coins de cuisines réservés au personnel
des magasins, bureaux et autres environnements

rofessionnels ;

- les fermes et |'utilisation par les clients des hétels,
motels et autres environnement a caractére
résidentiel ;

- les environnements de type chambres d’hétes ;

- la restauration et autres applications similaires
hormis la vente au détail.

Ne pas stocker dans cet appareil des substances

explosives telles que des aerosols contenant des

gaz Propulseurs inflammables.

I le cable d'alimentation est endommage,
n'utilisez pas I'appareil. Faites obligatoirement
remplacer le cable d'alimentation par le fabricant,
son_service aprés-vente ou des personnes de
ualification similaire afin d'éviter tout danger.
et appareil peut étre utilisé par des enfants




agés d'au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou denuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus ont été
apprehendés. . _
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'apparell.
Le nettoyage et l'entretien par l'usager ne
doivent pas étre effectués par des enfanis sans
surveillance.

La tension secteur doit concorder avec celle
indiquée sur la plaque signalétique. Lutilisation
d'un branchement incorrect invalide la garantie et
Eeut s'avérer dangereuse. .

n cas d'utilisation inapproprié¢e ou de non-
respect des instructions, le fabricant décline toute
responsabilité et la garantie devient nulle. Utilisez
seulement des flts « compatibles Beer Tender ».
Utilisez toujours la machine sur une surface
plane, stable, résistante a la chaleur, a I'abri de
sources de chaleur ou de projections d'eau.

Pour protéger les personnes contre le feu, les électrocutions et les blessures,
évitez de plonger le cable secteur, les fiches de 'appareil dans I'eau ou d'autres
liquides. N'enlevez jamais le céble électrique avec des mains humides. En cas
d'urgence, débranchez immédiatement la fiche de la prise de courant.

N'utilisez pas la machine sans bac et grille d'égouttage.

Apres ['utilisation de la machine, videz et nettoyez le bac d'égouttage tous les
jours.

Débranchez la machine du secteur si vous ne ['utilisez pas.

Débranchez la machine de la prise de courant avant le nettoyage. Ne nettoyez
jamais la machine a I'état humide et ne la trempez pas dans un liquide. Ne
nettoyez jamais la machine sous I'eau du robinet. N'utilisez jamais de détergents
pour nettoyer la machine. Nettoyez la machine uniquement avec des éponges
douces/ brosses souples.

En cas de non-utilisation prolongée (vacances, etc.), videz, nettoyez et
débranchez la machine. Tout fonctionnement, nettoyage et entretien sortant du
cadre d'utilisation normal est réservé au personnel des centres SAV agréés. Ne



désassemblez pas I'appareil et ne mettez rien dans les ouvertures.

L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de la machine peut
entrainer un incendie, une électrocution ou des blessures.

Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre sur le bord d'une table ou d'un
comptoir, ni entrer en contact avec des surfaces chaudes ou des bords tranchants.
Ne laissez pas pendre le céble (risque de trébuchement). Ne touchez jamais le
cable d'alimentation avec des mains humides.

Ne placez pas la machine sur une cuisiniére a gaz, électrique ou a proximité de
telles sources de chaleur, ni dans un four chauffé.

Avant de débrancher la machine, réglez le bouton marche/ arrét sur OFF, puis
enlevez la fiche de la prise de courant. Ne débranchez pas la fiche en tirant sur
le cable.

En cas d'utilisation de rallonges longues, respectez les régles de sécurité
correspondantes.

Si la prise de courant ne concorde pas avec la fiche de la machine, faites
remplacer la fiche par un centre SAV agréé.

L'emballage est formé de matiéres recyclables. Contactez I'autorité locale pour
plus d'informations sur les programmes de recyclage. Votre machine contient des
matériaux de haute valeur susceptibles d'étre récupérés ou recyclés.

v/

EMPLOI PREVU

B La machine a été congue uniquement pour le tirage de la biere pour usage
domestique.

B | e systeme Beertender fonctionne exclusivement avec les flts portant la
mention “Compatible BeerTender” produits et commercialisés par le groupe
Heineken ; il est impossible et interdit d'utiliser d'autres fiits a l'intérieur du
systéme Beertender.

W Avant d'utiliser un fit BeerTender, vérifiez la date limite de consommation
marquée sur le fond du f(it. Veuillez ne pas installer ni utiliser les fits BeerTender
apres la date indiquée.

M || est interdit d'utiliser la tireuse & biére pour des usages et avec des conteneurs
différents par rapport a ce qui a été indiqué au préalable.

B || est interdit d'introduire dans la tireuse a biére tout matériel sauf les flits
BeerTender.

M || est interdit d'apporter des modifications techniques et d'avoir un usage illicite
de I'appareil, & cause des risques que cela entrainerait |

B Seuls des adultes dans des conditions psychophysiques normales peuvent
utiliser la tireuse a biére.
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GENERALITES

B | a tireuse a biére BeerTender est destinée uniquement au tirage de la
biere fraiche contenue dans le fat prévu a cet effet (appelé fat BeerTender)
installé dans la tireuse a biere.

B Cette machine au design élégant a été congue pour un usage domestique
et n'est pas indiquée pour un fonctionnement continu de type professionnel.

Le constructeur n'assume aucune responsabilité en cas de
m dommages provoqués par :
- 'emploi erroné et non conforme aux utilisations prévues ;
- des réparations effectuées en dehors des centres d'aprés-vente agréés ;
- la détérioration du cable d'alimentation ;
- la détérioration de tout composant de la machine ;
- l'utilisation de piéces détachées et d'accessoires non originaux ;
- des interventions a l'intérieur de I'appareil.
Dans tous ces cas, la garantie n'est plus valable.

POUR FACILITER LA LECTURE

1/

B Respectez scrupuleusement ces indications pour éviter toute erreur
d'utilisation et blessure graves !

= Toute référence a des illustrations, des parties de I'appareil ou des éléments
I de commande, etc. est indiquée par des chiffres ou des lettres ; dans ce
cas, on renvoie le lecteur a l'illustration.

UTILISATION DE CE MODE D'EMPLOI

B Conservez ce mode d'emploi dans un lieu sir et joignez le & la machine si
une autre personne doit I'utiliser.

B Pour plus d'informations ou en cas de problémes qui ne sont pas ou
pas suffisamment traités dans ce mode d'emploi, contactez le service
consommateurs BeerTender.

(Voir les détails par pays a la fin de ce manuel)



CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale Voir l'inscription sur le dessous de 'appareil
Puissance nominale Voir I'inscription sur le dessous de I'appareil
Alimentation Voir l'inscription sur le dessous de I'appareil

Classe d'isolation Il

Classe de refroidissement SN
Matériel du boitier Thermoplastique
Dimensions 274 x 452 x 505
(Ixaxp) (mm) (419 sans plateau récoltegouttes)
Poids 5,5 kg.
(5,3 kg. sans plateau récolte-gouttes)
Longueur du cable 11m
Conteneur biere Fat Beertender
Panneau de commande Arriére

Conditions de fonctionnement min 12°C, max 30°C
avec 80 % d’humidité relative

Le constructeur se réserve le droit d'apporter des modifications a la
construction et I'exécution de 'appareil dues au progrés technologique.
Machine conforme a la Directive Européenne 89/336/CEE (Décret législatif
476 du 04/12/92) sur la compatibilité électromagnétique.

COMPOSANTS DE LAPPAREIL

Apparell BeerTender

Tireuse a biére Beer Tender
Emplacement de réfrigération de la machine
Couvercle

Poignée d'ouverture du couvercle
Panneau de commande

Loupe du robinet

Embout de robinet

Poignée du robinet

Grille

10. Plateau récolte-gouttes

11.  Interrupteur marche/arrét

12. Cable d'alimentation avec fiche
Fat BeerTender

13. Couvercle du fat BeerTender

14.  Conduite de biére

CENOOR PP



AVERTISSEMENTS

EMPLOI DU BEERTENDER

Pour obtenir une biére pression d'une qualité parfaite, deux éléments sont
I particulierement importants : la température de la biére et les conditions
d’'hygiene.

1. La température de la biére a un impact direct sur son niveau de
mousse : pour obtenir un col de mousse parfait lors du service, la
biére doit étre servie suffisamment fraiche. Vous devez donc porter
une attention particuliére au rafraichissement du flt et respecter les
temps de refroidissement (voir chapitre “Rafraichir les fats “Compatible
BeerTender"). N'hésitez pas non plus & prérafraichir le systeme
BeerTender avant d'y introduire un fat.

2. Nettoyez toujours la tireuse a biére aprés utilisation. La biére est un
produit naturel qui peut se dégrader. Votre tireuse a biére doit, par
conséquent, rester propre pour maintenir un excellent niveau de qualité
de la bigre et éviter les odeurs (Voir “Nettoyage”). Lembout de robinet
doit étre lavé avant d'installer un nouveau fGt Beertender, le plateau
récolte gouttes et la grille doivent étre vidés aprés chaque utilisation
- fig. 3.

B D’'autres aspects doivent étre pris en compte lors de I'utilisation du systéme
BeerTender :

1. Ne refroidissez pas le fit Beertender dans le congélateur ; le fit
Beertender risque d'éclater tout comme une bouteille en verre. La biere
perdra de sa qualité une fois congelée - fig. 29.

2. La tireuse a biére doit étre utilisée dans un lieu ol la température est
comprise entre 12°C et 30°C ; a des températures plus basses, le
systeme BeerTender risque de congeler la biére, & des températures
plus élevées le systéme ne peut pas atteindre la température idéale
pour le tirage de la biere. Conservez les flts Beertender a une
température ambiante - fig. 4.

' N'exposez pas le fit Beertender au soleil pour éviter son
m échauffement - fig. 30.

3. Soulevez toujours la tireuse & biere BeerTender par sa base - fig. 5.

' Ne soulevez pas la tireuse a biére par la poignée ou le
m cable d'alimentation - fig. 31.

UTILISATION DU FUT

B Réfrigérez bien le fat avant utilisation. Si le fat n'est pas suffisamment
froid, une quantité de mousse trop importante se formera lorsque vous
commencerez & servir la biére.

B Notez également que le premier verre servi d'un nouveau f(it contient surtout
de la mousse. Cela se produit également avec la biére pression servie dans
les bars |

Hle fat BeerTender est équipé d'un systéme breveté de conservation



et de distribution de la biére. Il garantit une biere de qualité supérieure
durable, ainsi qu’une utilisation a la fois simple et confortable de la tireuse
BeerTender - fig. 6.

' avant d'insérer un fat dans 'appareil, vérifiez la date limite
m de consommation indiquée sur le fond du fat. N'utilisez pas le fit BeerTender
si cette date est dépassée.

M [utilisation des fats “Compatible BeerTender” dans le systéme BeerTender
nécessite I'emploi de tubes de service. Un sachet de tubes de service est
fourni dans le carton d’emballage du systéme BeerTender. Pour recevoir
des tubes supplémentaires, contactez notre service aprés-vente ou le
site internet BeerTender. ( Voir les détails par pays a la fin de ce manuel)
Fixez un tube de service au sommet du f(it simplement en pressant le
bouton “Poussez” - fig. 7.

' récipient sous pression. Ne pas secouer ou laisser

m tomber. Ne pas laisser exposer aux rayons du soleill ou a une
température supérieure & 30°C. Ne pas percer ou briller méme apres
usage.

PREPARATION DU SYSTEME BEERTENDER
1/

REFROIDISSEMENT DU FUT BEERTENDER

M | es fits BeerTender doivent étre réfrigérés avant usage.
B | utilisation d'un fat BeerTender trop chaud entraine une production
excessive de mousse.
B Vous pouvez refroidir le f(t BeerTender de deux maniéres :
1. al'intérieur de la tireuse & biere BeerTender (cf. paragraphe “Utilisation
de latireuse a biere BeerTender”). Le refroidissement du f(it BeerTender
a une température de 4°C dure environ 15 heures si le fit et I'appareil
se trouvent & 20°C.
2. au réfrigérateur. Le refroidissement du fat dure environ 12 heures selon
la capacité de refroidissement de votre réfrigérateur.
-

Conseil : nous préconisons de toujours conserver un fat BeerTender
I d'avance au réfrigérateur. De cette maniére, vous aurez toujours un fit
réfrigéré disponible.
Nous recommandons également de mettre I'appareil sous tension au moins
une heure avant de I'utiliser, pour tirer pleinement avantage du refroidissement
préalable du fat.

' Ne placez pas un fat au congélateur pour le refroidir.
m Tout comme les bouteilles en verre, les futs risquent d’exploser s'ils sont
congelés. En outre, la congélation altére la qualité de la biere - fig. 29.



INSTALLATION DE LA TIREUSE A BIERE BEERTENDER

B |'emballage original a été congu et réalisé pour protéger la machine. Il est
conseillé de le conserver pour tout transport futur.

B Sortez la tireuse a biére de son emballage et posez-la sur une surface plane,
séche, propre et suffisamment grande.

M la température de 'environnement doit étre supérieure a 12°C et peut
arriver jusqu'a 30°C au maximum. A des températures inférieures, la biere
dans le fat peut congeler - fig. 4.

M |nstallez le plateau récolte-gouttes et la grille devant I'appareil. Assurez-vous
que celui-ci est placé correctement.

B N'installez pas I'appareil & proximité de sources de chaleur ou a des endroits
exposés a la lumiére directe du soleil. La température ambiante ne doit pas
dépasser 30°C.

= Remarque : e plateau récolte-gouttes doit étre vidé et nettoyé a intervalles
I réguliers pendant I'utilisation. Lorsque vous n'utilisez pas la tireuse a biére,

vous pouvez retirer le plateau récolte-gouttes et le ranger dans un endroit
approprié pour gagner de I'espace.

' Le plateau récolte-gouttes doit étre placé sur une surface
m plane et ne doit pas sortir du plan de travail.

M Aprés avoir installé la tireuse a biere BeerTender, il faudra procéder au
nettoyage de I'embout de robinet, car c’est la seule partie de I'appareil en
contact direct avec la biére - fig. 8.

M || est essentiel de laver I'embout de robinet avant la premiére utilisation et au
moins chaque fois qu’un nouveau f(it Beertender est installé dans la tireuse
a biére. Lembout peut étre lavé dans le lave-vaisselle - fig. 9.

B Pour le nettoyage, sortez I'embout de son logement en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre. Aprés avoir lavé 'embout, revissez-le dans
son logement.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le courant électrique peut étre dangereux | Par conséquent, respectez
scrupuleusement les normes de sécurité.

M | a tireuse & biére doit étre branchée sur une prise de courant appropriée et
installée correctement.

W | a tension de I'appareil a été prédéfinie a I'usine. Vérifiez que la tension
du réseau corresponde bien aux indications figurant sur la plaque
d'identification en dessous de I'appareil.

B Veérifiez que l'interrupteur marche/arrét, situé a l'arriere de la machine,
soit placé sur “0" avant de connecter la machine BeerTender au réseau
électrique. Introduisez la fiche dans une prise de courant ayant une tension
appropriée et allumez I'appareil en positionnant I'interrupteur marche/arrét
sur “I" - fig. 10.

' Evitez d'éteindre la tireuse a biere lorsqu'elle contient un fat
m Beertender. Cela induira une montée en température de la biere et une
perte de pression, ce qui pourrait entrainer une perte de fraicheur.



La tireuse a biére commencera immédiatement a refroidir la cuve dés que
I'interrupteur marche/arrét sera placé sur “I".

EMPLOI DU BEERTENDER

INSTALLER LE FUT “COMPATIBLE BEERTENDER” A
LINTERIEUR DU SYSTEME

B Rappel : le systtme BeerTender fonctionne exclusivement avec les flts
portant la mention “Compatible BeerTender” produits et commercialisés
par le groupe Heineken.

B |'appareil peut étre utilisé uniquement s'il contient un f(t Beertender et si
I'interrupteur marche/arrét est placé sur “I".

Bl e témoin lumineux situé sur la gauche de I'écran de contréle s'illumine
lorsque I'appareil est sous tension.

B Pour ouvrir 'appareil, appliquez une pression sur la poignée située sur le
dessus du couvercle. Relachez la poignée, vous pouvez relever le couvercle
- fig. 11-12.

Remarque : ne tentez pas de forcer I'ouverture du couvercle car vous

risqueriez de 'endommager.

B | orsque le couvercle est complétement ouvert, insérez un fit BeerTender
comme indiqué sur la figure- fig. 13.

B Otez le couvercle du robinet en le ramenant vers le haut comme indiqué sur
lllustration - fig. 14.

Remarque : ce couvercle peut étre retiré pour faciliter le nettoyage.

M |nstallez le robinet du fit BeerTender en place.

Remarque : n'essayez pas d'actionner le robinet du fit BeerTender

manuellement.

B Positionnez le tube comme indiqué sur l'illustration - fig. 15.

B Remettez le couvercle du robinet dans sa position initiale.

Remarque : le couvercle du robinet ne peut pas étre refermé si le robinet du

fat BeerTender n'a pas été correctement mis en place.

B Assurez-vous que la poignée du robinet est positionnée dans le mécanisme
de la tireuse avant de fermer le couvercle.

B Assurez-vous que la poignée du robinet se trouve dans une position
conforme a l'illustration afin de ne pas endommager la conduite de biére
- fig. 16.

B Refermez doucement le couvercle de I'appareil - fig. 17.

ECRAN DE CONTROLE

B Sur le dessus du couvercle se trouvent deux indicateurs lumineux qui
identifient les informations les plus importantes :
Voyant vert de fonctionnement sur la gauche de I'écran : s'il est allumé, il



indique que I'appareil est en fonction - fig. 18.

Voyant vert de température de la biére sur la droite de I'écran : lorsque le fGt
BeerTender a atteint la température idéale, le témoin lumineux s'illumine et
I'appareil passe en mode refroidissement “de veille” - fig. 19.

LES BRUITS DE LA TIREUSE A BIERE BEERTENDER

M| a tireuse a biére BeerTender remplit une fonction qui s'accompagne de
bruit : le refroidissement.

B | a tireuse a biére BeerTender comporte un systeme de refroidissement
régulant la température du fat. Ce systéme présente deux niveaux de
refroidissement :

1. refroidissement de veille, qui correspond a I'état de fonctionnement le
plus fréquent. Dans ce cas, le son du ventilateur est & peine audible ;

2. refroidissement actif qui se produit lorsque la température du fit et
de la chambre de refroidissement est trop élevée. Une fois le fat de
biére ramené a la bonne température, la tireuse a biére repasse en
refroidissement de veille.

TIRAGE DE LA BIERE

Remarque : vérifiez toujours la date limite de consommation de la biere
indiquée sur le fond du fat Beertender. N'utilisez pas le fat Beertender aprés
cette date.

Remarque : la biére doit étre servie dans des verres appropriés, le service
commence et s'arréte manuellement.

Phase 1 - Préparation du verre

W Pour verser une biére idéale, il est essentiel de commencer par un verre
propre et frais. Rincez le verre a I'eau froide avant de servir la biere (plus
I'eau est froide, mieux ce sera) - fig. 20.

Remarque : il est conseillé d'utiliser toujours les mémes verres pour tirer
la biere ; certaines boissons, comme le lait, laissent de petites traces qui
réduisent la quantité de mousse.

Phase 2 - Tirage de la biére

3 Conseil : vérifiez sur I'écran de contéle que la biére a atteint la température
souhaitée.

B Maintenez le verre incliné sous le robinet - fig. 21.

B Evitez tout contact entre 'embout de robinet, le verre et la biére déja servie
dans le verre, car cela pourrait produire trop de mousse.

M Tirez vers 'avant la poignée de 45 degrés et d'un geste ferme ; versez la
biere dans le verre.

B | orsque la biére/mousse atteint le bord du verre, redressez ce dernier et
refermez le robinet d'un geste ferme.

Remarque : apres avoir installé le ft Beertender dans la tireuse a biére, il
I est tout a fait normal que le premier verre produise trop de mousse. Dans ce



cas, laissez le verre sur le plateau récolte-gouttes. Ensuite, remplissez le
verre une fois que la mousse est retombée.

Remarque : il y aura davantage de mousse si I'on ouvre le robinet
I légérement ou lentement. On peut verser plusieurs biéres de suite en

laissant le robinet ouvert. Le débit de la biére sera toutefois plus lent aprés
le tirage de la premiere biére.

Phase 3 - Votre verre de biére
B Disposez le verre de biére sur le plateau récolte-gouttes et attendez que la
mousse soit retombée - fig. 22.

Phase 4 - La qualité de votre verre de biére
W Pour obtenir un meilleur résultat, utilisez les verres dont les formes sont
similaires a celles qui sont illustrées sur les dessins.
B Une excellente biére pression doit présenter les qualités suivantes :
1. un col de mousse d’environ deux doigts de hauteur ;
2. la mousse doit étre uniforme sur toutes les parois du verre et doit s'unir
ala biere ;
3. la biére doit avoir la transparence du cristal avec des bulles de gaz
carbonique sur les cotés et au fond du verre ;
4. une température dans le verre de 4-6°C.
-

Remarque : pour éviter un surplus de mousse, utilisez toujours un fat
I Beertender preé-refroidi et un verre propre rincé a I'eau froide.

NETTOYAGE

B Le nettoyage de la tireuse a biére BeerTender se fait en trois étapes : aprés
I'utilisation quotidienne, lors de l'installation d'un nouveau fGt Beertender et
a intervalles réguliers.

' Ne séchez pas I'appareil et/ou ses composants a l'aide d'un

m four micro-ondes et/ou d’'un four traditionnel.

B Gardez propre la grille de ventilation située a l'arriere de la machine.

NETTOYAGE APRES L'UTILISATION QUOTIDIENNE

B Nettoyez le plateau récolte-gouttes et la grille aprés chaque utilisation. Pour
vider le plateau récolte-gouttes, retirez d'abord la grille ; celle-ci devra étre
replacée pendant I'utilisation normale du BeerTender - fig. 23.
Remarque : le plateau récolte-gouttes peut étre lavé a I'eau chaude et avec

I un détergent doux. Il peut également étre lavé dans le lave-vaisselle.

' N'utilisez jamais de détergents agressifs, comme le vinaigre,
les acides, les solvants ou I'essence.

NETTOYAGE.LORS DE LINSTALLATION D'UN

NOUVEAU FUT BEERTENDER

B Lorsque vous installez un nouveau f(it Beertender, nettoyez d'abord I'embout
de robinet. Lembout de robinet est la seule partie de I'appareil en contact
direct avec la biere - fig. 24.



Il est essentiel de laver 'embout de robinet normalement ou dans le lave-
vaisselle.

Remarque : les parties en plastique et en métal sont jointes de fagon
permanente et ne posent aucun probléme d'hygiéne. Il ne faut pas essayer
de les séparer.

B e mécanisme du robinet doit étre nettoyé a 'aide d'un chiffon humide et
d'un détergent doux - fig. 25.

Remarque : utilisez de la ouate pour nettoyer convenablement toutes les
parties - fig. 26.
N'essayez pas de nettoyer le mécanisme avec des objets
m durs et/ou pointus, car les objets de précision du mécanisme pourraient
s'abimer.

NETTOYAGE REGULIER

B Nettoyez régulierement la chambre de refroidissement de la tireuse a
biere BeerTender a l'aide d'un chiffon humide imbibé d'un détergent doux
- fig. 27.

Ne remplissez pas d'eau la chambre de refroidissement, car
m cela pourrait endommager 'appareil de fagon permanente. N'utilisez jamais de
détergents agressifs, comme le vinaigre, les acides, les solvants ou I'essence.

B | a loupe du robinet peut étre enlevée. Lavez celle-ci a I'eau chaude et avec
un détergent doux.

' Ne lavez pas la loupe du robinet dans le lave-vaisselle, car
m elle pourrait s'abimer et ne plus étre brillante. N'utilisez jamais de détergents
agressifs, comme le vinaigre, les acides, les solvants ou I'essence.

PROTECTION ENFANT

B Pour éviter que des enfants mettent I'appareil en marche, on peut retirer la
poignée du robinet.

B Pour cela, assurez-vous que la poignée a été installée verticalement et tirez-
la vers le haut - fig. 28.

INFORMATIONS A CARACTERE JURIDIQUE

B Ce mode d'emploi contient les informations nécessaires pour un emploi
correct, pour les fonctions opérationnelles et pour un entretien soigné de
I'appareil.

B Ces informations et le respect de ces instructions représentent la condition
nécessaire pour un emploi correct et sans danger dans le respect de la
sécurité pour le fonctionnement et 'entretien de I'appareil.

B En outre, il est a noter que le contenu de ce mode d'emploi ne fait pas
partie d'une convention précédente ou déja existante, ni d'un accord ou
d'un contrat légal et qu'il n’en modifie donc pas la substance.

H Toutes les obligations du constructeur se basent sur le contrat d'achat et
vente correspondant qui comprend également le réglement complet et
exclusif concernant les prestations de garantie.



B Ces explications ne limitent ni élargissent les normes de garantie
contractuelles.

B | e mode d’emploi contient des informations protégées par le droit d'auteur.

M| est interdit de photocopier ou de traduire ce mode d’emploi dans une
autre langue sans |'accord préalable du Constructeur.

ELIMINATION

B Ce symbole indique que, dans I'Union Européenne, le produit ne

doit pas étre mis au rebut avec les autres déchets ménagers.

B Pour éviter toute atteinte a I'environnement et a la santé publique,

ne jetez pas cet appareil inconsidérément mais contribuez de maniére

responsable a son recyclage afin de promouvoir la réutilisation
durable des ressources en matiéres premiéres. Si votre appareil devient
inutilisable, veuillez le confier aux organismes d'enlévement et de collecte
des déchets ou contactez le revendeur auprés duquel vous I'avez acheté
1 ils peuvent se charger de son recyclage dans des conditions sécurisées
et écologiques.

B || faut rendre inutilisables les appareils qui ne sont plus en fonction.

M || faut débrancher la fiche de la prise et couper le cable électrique.

B || faut amener les appareils hors d'usage dans un centre de récolte pour
I'élimination des composants spéciaux utilisés dans la construction de la
machine.

B e module TEM (ou cellule de Peltier) doit étre éliminé selon les normes en
vigueur dans le pays d'utilisation de la machine.

PROBLEMES - CAUSES - REMEDES

Problémes Causes possibles Remeédes
La machine ne s’allume | La machine n'est pas Connectez la machine
pas. connectée au réseau au réseau électrique.
électrique.
Le couvercle du robinet | Le robinet du fit Replacez le robinet du
ne se positionne pas BeerTender a été fat BeerTender dans sa
correctement. actionné manuellement. | position initiale.
Le robinet du fat Retirez le robinet du
BeerTender ou le fat BeerTender de
tube n'est pas inséré I'appareil et remettez-
correctement. le en place en suivant
les instructions de la
section “Utilisation
de la tireuse a biere
BeerTender".




La biere ne coule pas.

Le fat BeerTender est
vide.

Remplacez le fat
BeerTender.

lIn'y a pas de fat a
I'intérieur de la machine
BeerTender.

Installez un fat a
I'intérieur de la machine
BeerTender.

La poignée du robinet
de la tireuse a biere
BeerTender n'est pas
correctement installée/
positionnée.

Installez/positionnez
la poignée du robinet
correctement.

Vous ne pouvez pas
fermer le couvercle.

Le couvercle du robinet
n'a pas été positionné
correctement.

Positionnez le
couvercle du robinet
correctement.

La quantité de mousse
est trop importante
(voir également la
section “Servir la
biere”).

Le fat BeerTender

n'a pas atteint la
température de service
appropriée.

Laissez le
fatBeerTender refroidir
jusqu’a la température
adéquate. Vous pouvez
vous fier & 'indicateur
de température sur
I'écran de controle de
votre tireuse & biére
BeerTender.

Le fOt Beertender a été
secoue.

Laissez reposer le fat
durant 4 heures avant
de servir la biére.

La poignée du robinet
est actionnée trop
lentement.

Tirez fermement et
rapidement la poignée
a fond vers le bas et
vers l'avant.

La biere coule trop
lentement.

La poignée du
robinet n'est pas
complétement ouverte.

Ouvrez complétement
le robinet.

La tireuse a biére
BeerTender sert de la
biere tiede.

Le fat BeerTender

n'a pas été refroidi
suffisamment
longtemps ; il n'est
donc pas a la bonne
température de service.

Laissez le fat
BeerTender refroidir
suffisamment
longtemps dans la
machine.




Lindicateur de
température sur
I'écran de controle ne
s'illumine jamais.

L'appareil BeerTender
se trouve exposé a une
température excessive
ou a la lumiére

directe du soleil (voir
également la section
“Refroidissement

du fat” et “Installation
de la tireuse a biere
BeerTender”).

Utilisez la machine a
I'intérieur et placez-la
dans une piéce ou la
température ambiante
ne dépasse pas 30°C.

La machine réchauffe
la biére au lieu de la
refroidir.

La machine présente
une anomalie.

Débranchez la machine
et amenez-la dans

un centre de service
agréé.

Si vous rencontrez des problémes qui ne sont pas traités par cette liste, ou
si les remédes conseillés ne les résolvent pas, veuillez contacter le Service
Consommateurs. (Voir les détails par pays a la fin de ce manuel)




SAFETY RULES

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
?f)pllance by a person responsible for their safety.
hildren must be supervised to ensure that they
do not play with the appliance. _
This appliance is intended to be used only in the
household. . .
It is not intended to be used in the following
ap%f)hcatlpns, and the guarantee will not apply for:
- Staff kitchen areas In stores, offices and ‘other
working environments;
- farms and client use of hotels, motels and other
residential environments;
- Bed and breakfast type environments.
- restaurants and other similar venues, except
where retail sales are involved
Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.
If the power cord is damaged, do not use the
appliance. The Power cord must necessarily be
replaced by the manufacturer, by its after-sales
service or by similarly qualified persons in order to
avoid all risks. .
This appliance can be used by children over 8
years old and by persons with reduced physical,
sensory or mental capacities, or lacking experience
or knowledge, only if they are properly supervised
or if they have received instructions as to how to
use of appliance safely and they understand the

implicit risks.




Children must not play with the appliance.
Children should not clean or perform maintenance
procedures on the appliance unless they are
supervised by a responsible adult.
Only connect the machine to a mains voltage
supply that coincides with the voltage indicated on
the sign plate of your appliance. The connection
to an incorrect supply voltage will invalidate the
uarantee and could be dangerous.
n case of inappropriate use or failure to follow
the instructions, the manufacturer guarantee is
declared void. Use only «Beer Tender Compatible»
barrels. _
Always use the machine on a flat, stable, heat-
resistant surface which is protected from other
heat sources or water s\plas es.

In order to protect people against fire, electric shocks and wounds, avoid
immersing the power cord or plug in water or any other liquid. Never unplug the
appliance with wet hands. In case of an emergency, unplug the the appliance
immediately.

Do not use the appliance without its draining tray and grill.

After use, empty and clean the draining tray every day.

Unplug the machine from the mains whenever you are not using it.

Unplug the machine from the mains before cleaning. Never clean the machine
with running water and do not immerse it in any liquid. Never use detergents
to clean the machine. Clean the machine using only soft sponges and brushes.
In case of a prolonged period without use (vacations, storage, etc.), unplug,
empty and clean the machine.

Any functioning, cleaning or maintenance which is outside the limits of normal
use should be reserved to the staff at the local authorized service centres. Do not
disassemble the appliance or place any objects in any of its openings.

The use of accessories not recommended by the manufacturer

could cause fires, electric shocks or wounds.

Do not let the power cord hang from the edge of a table or work top, nor come
into contact with hot surfaces or sharp edges.

Do not let the electric cord hang (to avoid the risk of stumbling).

Never touch the cord with wet hands.

Do not place the machine on a gas or electric stove, nor near such heat sources,
nor inside a hot oven.

Before unplugging the appliance, make sure the ON/OFF button is set to OFF,
then remove the plug from the outlet. Do not unplug the machine by pulling on
the cord.



In case you need to use the machine with an extension cord, respect the
corresponding load recommendations for the extention.

If the wall outlet does not correspond to the machine plug, have the plug replaced
by the after-sales service or by similarly qualified persons in order to avoid all risks.
The wrapping is made up of recyclable materials. Contact the local authorities for
more information on recycling programs. Your machine contains materials that
can be recovered or recycled.

IMPORTANT: Always leave the beer engine on if you have a barrel inside the
machine.

1/

INTENDED USE

B This appliance has been manufactured exclusively for dispensing beer in a
domestic setting.

B Only original BeerTender Kegs mentioning “Compatible BeerTender” can
be used with the appliance; you should not use any other commercially
available beer containers.

M Before using a keg, check the “best before end” date shown at the bottom
of the keg. Do not insert or use BeerTender Kegs after the date shown.

B You should not use the appliance for purposes or with containers other than
those specified above.

B You should not introduce any materials other than BeerTender Kegs inside
the appliance.

B You should not make technical changes or use the appliance in any manner
other than as directed, due to the risks involved!

B The appliance should be used solely by adults in full possession of their
mental and physical capacities.
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GENERAL INFORMATION

B The BeerTender is designed to dispense cool beer from a special container
(BeerTender Keg) fitted inside the appliance itself.

B This elegantly designed machine has been engineered for indoor domestic
use and is not suitable for continuous professional use. Any commercial use,
inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

The manufacturer will accept no liability for damage caused as

m aresult of:
- Improper use and use for purposes other than those envisaged;
- Repairs not performed at authorised service centres;
- Tampering with the power cord;
- Tampering with any BeerTender appliance component;
- Use of spare parts and accessories other than those supplied by the
manufacturer;
- Attempts to access internal parts of the appliance.
The guarantee will be invalidated in such cases.
Please see full guarantee terms and conditions in the leaflet enclosed or on
our web site: www.krups.com

GUIDELINES FOR READING THESE INSTRUCTIONS

v/

B Please adhere strictly to these directions to ensure proper use and avoid
serious injury!

= This symbol highlights information that is especially important for getting the

I best out of the machine.

USING THESE OPERATING INSTRUCTIONS

B Keep these operating instructions in a safe place and make them available
to any other person who uses the appliance.

H [f you have any problems or queries please contact our Customer Relations
Team first for help and advice.

(see details at the end of this manual)



TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage See plate on bottom of appliance
Rated power See plate on bottom of appliance
Power supply See plate on bottom of appliance

Insulation class 1]

Cooling class SN

Casing material Thermoplastic

Size (w x h x d) (mm) 274 x 452 x 505 (490 without drip tray)
Weight 5.5 kg. (5.3 kg. without drip tray)

Cord length 1.1m

Beer container BeerTender Keg

Control panel Top

Operating conditions With 80% R.H. min 12°C max 30°C

The manufacturer reserves the right to make constructive and engineering
changes as warranted by technological advances.

Appliance complying with European Directive 89/336/EEC (Legislative
Decree 476 of 04/12/92) concerning electromagnetic compatibility.

MACHINE COMPONENTS

BeerTender

1 BeerTender dispensing system
2 Refrigerating chamber
3 Lid

4. Lid opening handle
5. LED control panel

6 Tap cover

7. Dispensing spout

8 Beer tap handle

9. Drip grate

10.  Drip tray

11. Main switch

12.  Power cord with plug
BeerTender Keg

13. BeerTender Keg

14. Beer tube



CAUTIONARY NOTES

USING THE BEERTENDER SYSTEM

» To obtain draft beer of optimal quality you should keep two basic factors in
I mind, the temperature of the beer and hygienic conditions.

1. Pre-chill the beer keg to prevent excess foam. Always use a chilled keg.
If you fail to chill the keg sufficiently too much foam will be produced
when you start to pour your beer.

2. Always clean the appliance after use. Beer is a natural product that
can spoil. Therefore, you should always keep the appliance clean to
maintain the quality of the beer dispensed and prevent unpleasant
odours (see “Cleaning”). The dispensing spout should be cleaned
before a new keg is installed and the drip tray and grate should be
emptied after every use - fig. 3.

B You should also follow these other rules when using the BeerTender system:

1. Do not attempt to chill a BeerTender Keg in your freezer. Just like glass
bottles, a keg may burst when placed in the freezer. Moreover, freezing
diminishes the quality of the beer - fig. 29.

2. Use your BeerTender in a place where the temperature is between
12°C and 30°C. At colder temperatures the appliance cooling system
could be damaged, whereas at warmer temperatures the system will
not be able to reach the ideal beer dispensing temperature. Store the
beer keg at room temperature - fig. 4.

' To avoid overheating, keep the BeerTender Keg out of
m direct sunlight - fig. 30.

3. Always hold the appliance by the bottom edge when lifting it - fig. 5.

' Do not use the handle or power cord to lift the BeerTender
u - fig. 31.

USING THE KEG

B Make sure that you chill the keg before using it. If you fail to chill the keg
sufficiently too much foam will be produced when you start to pour beer.

B Please also be aware that the first glass that you pour from every new keg
will contain mostly foam. Draught beer in a bar behaves in exactly the same
way!

B The BeerTender Keg “Compatible BeerTender” features a patented system
for storing and dispensing beer. It guarantees beer of higher, long-lasting
quality and a BeerTender system that is very easy and pleasant to use - fig. 6.

before installing a keg inside the appliance, check the “best
m before end” date shown at the bottom of the keg. This date is a reliable
indication if the keg has been stored at room temperature.



BThe use of kegs “Compatible BeerTender” in the BeerTender system
necessitate the use of beer tubes - fig. 7. A bag of tubes is delivered with the
BeerTenderappliance.Toreceiveadditionaltubes, pleasecontactourcustomer
service orgoto BeerTender Internet site. (See details at the end of this manual)

@' contents under pressure. Do not shake or drop. Do not

m expose to sunlight or temperatures above 30°C. Even when the keg is
empty, do not force it open and do not expose to flame or fire.

GETTING THE BEERTENDER READY
v/

COOLING THE BEERTENDER KEG

B BeerTender kegs must be chilled before use.
B Using a BeerTender keg that is too warm will result in too much foam.
B There are two ways to chill the BeerTender Keg:
1. inside the BeerTender (see “Using the BeerTender”). It will take about
15 hours to cool the keg down to 4°C if the BeerTender Keg and the
appliance are stabilized at a room temperature of 20°C.
2. in a refrigerator. This will take about 12 hours depending on the cooling
capacity of your refrigerator.

= Tip: we recommend that you always keep an extra BeerTender Keg in the
I refrigerator. That way you will always have a chilled keg available.

We also recommend that you switch the appliance on at least one hour before
intended use to get full benefit from the pre-cooling of the keg.

Do not attempt to chill the keg in a freezer. Just like glass
m bottles, a keg may burst when placed in the freezer. Moreover, freezing
diminishes the quality of the beer - fig. 29.

INSTALLING THE BEERTENDER APPLIANCE

B The original packing is designed and made to protect the appliance. It is
recommended that you keep it for future transport.

B Remove the BeerTender appliance from the packaging and place it on a
dry, clean, level, stable surface that is sufficiently large to accommodate it.

B The temperature of the room must be between 12°C and 30°C. - fig. 4.

B Set the drip tray and grate in place at the front of the appliance. Make sure
the drip tray is properly fitted and positioned.

M Do not install the appliance near sources of heat or in places exposed to
direct sunlight.

Note: keep in mind that during use the drip tray will have to be emptied and
I rinsed regularly. When the BeerTender system is not in use, you can remove
the drip tray and place it elsewhere to save space.



The drip tray must be positioned on a level surface and must
m not jut out from the surface it is resting on.

B After installing the BeerTender appliance you must clean the dispensing
spout; this is the only part of the appliance that will come into contact with
the beer - fig. 8.

Mt is essential that you wash the dispensing spout before using the appliance
for the first time and at least every time a new keg is connected inside the
BeerTender system. This part can also be washed in a dishwasher - fig. 9.

B To clean the spout, remove it from its housing by turning it clockwise. After
washing the spout, screw it back into place.

CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Electricity can be dangerous! Therefore you must always scrupulously
abide by the safety rules.

B The appliance must be plugged into a suitable, properly installed electric
socket.

B The voltage of the appliance has been set in the factory. Check that the
mains voltage matches the voltage indicated on the rating plate on the rear
of the appliance.

B Make sure the main switch on the rear of the machine is set to “0" before
connecting the BeerTender to the mains. Insert the plug into a socket with
the correct voltage and turn on the appliance by moving the main switch to
“I" - fig. 10.

The appliance will immediately start cooling the inner chamber as soon as the
main switch is set to “I".

USING THE BEERTENDER SYSTEM

INSERTING A BEERTENDER KEG

B Note: the BeerTender may only be used with BeerTender Kegs “Compatible
BeerTender” containing beer sold by the Heineken group.

B The appliance can only be used if it contains a BeerTender Keg and only if
the main switch is set to “I".

B The LED on the left side of the control panel, when illuminated, tells you that
the appliance is switched on.

B You can open the appliance by pressing the handle on top of the lid. When
the handle is released, you can lift the lid up - fig. 11-12.

Note: do not force the lid beyond the set opening position as this could

damage it.

B When the lid is completely open, insert a BeerTender Keg as shown in the
figure - fig. 13.



B Remove the tap cover by pulling it upward as shown on the drawing -
fig. 14.

Note: this cover can be removed for cleaning.

M Take the tap of the BeerTender Keg “Compatible BeerTender” and fit it into
place.

Note: Do not try to actuate the tap of the BeerTender Keg by hand.

B Position the beer tube as shown on drawing - fig. 15.
B Put the tap cover back in place.

Note: the tap cover cannot be closed if the BeerTender Keg tap is not fitted

properly.

B Make sure the tap handle is positioned in the tapping mechanism before
the lid is closed.

B Make sure that the handle is positioned as shown on the drawing to avoid
damaging the beer tube - fig. 16.

B Carefully close the appliance lid - fig. 17.

CONTROL PANEL

B Two LEDs on the top of the lid provide important indications:
Green ON LED on the left of the panel: when lit, it indicates that the
appliance is operating - fig. 18.
Green beer-temperature LED on the right side of the panel: when the
BeerTender Keg has reached the ideal temperature the LED switches on
and the appliance goes into “stand-by” cooling mode - fig. 19.

SOUND EMITTED BY THE BEERTENDER APPLIANCE

B The cooling function of the BeerTender produces sound.
B The BeerTender features a cooling system which controls the temperature
of the BeerTender Keg. There are two cooling modes:
1. stand-by cooling corresponds to the main operating conditions. In this
mode the cooling fan produces a barely audible noise;
2. active cooling is triggered when temperature inside the cooling chamber
is too high. As soon as the beer keg reaches the right temperature, the
appliance will switch back to stand-by cooling mode.

DISPENSING BEER

Note: always check the “best before end” date shown on the bottom of the
BeerTender Keg. Do not use the BeerTender Keg beyond this date.

Note: the beer must be dispensed into suitable containers; the dispensing
function is started and stopped manually by the user.



Step 1 - Preparing a glass

M |n order to obtain perfect draft beer, it is essential to start with a clean, cool
glass. Rinse the glass in cold water before dispensing beer (the colder the
glass the better) - fig. 20.

Tip: we recommend that you use your beer glasses for drinking beer alone.
Some beverages, like milk, leave a small residue in the glass which will reduce
the head on your beer.

Step 2 - Dispensing beer

Tip: Look at the control panel to check that the beer has reached the right
I drinking temperature.
W Position a glass beneath the tap, holding it at an angle of 45 degrees (see
picture) - fig. 21.
B Firmly and quickly pull the handle down as far as it will go. Let the beer run
into the glass.
B Avoid contact between the dispensing spout, the glass and the beer already
in the glass. This could cause excessive foaming.

Note: every time you install a new keg in the BeerTender, the first glass of
I beer will fill up with too much foam. When this occurs, allow the glass to

stand on the drip tray. As soon as the foam has settled, continue filling the
glass.

i Note: too much foam will also be generated if the tap handle is opened just

slightly or slowly; several beers can be dispensed in sequence when the tap
handle is open. The beer will flow out more slowly after the first glass has
been filled.

Step 3 - Beer in the glass
B Place the glass of beer on the drip tray and wait for the foam to settle
- fig. 22.
Step 4 - The quality of a glass of beer
B An excellent draft beer has the following characteristics:
1. a head of about 3 cms;
2. a head evenly distributed around the wall of the glass that adheres to
the surface of the beer;
3. a crystal clear colour, with bubbles of carbon dioxide escaping from the
sides and bottom of the glass;
4. atemperature of 4°C to 6°C (in the glass).

Note: to prevent excessive foam from forming, always use a pre-chilled
I BeerTender Keg and a clean glass rinsed in cold water.



CLEANING

B |n addition to routine cleaning, the BeerTender should be cleaned after daily
use and when you install a new BeerTender Keg.

' Do not dry the appliance and/or its components in a

m microwave and/or conventional oven.

W Keep clean the ventilation grid at the back on the machine.

CLEANING AFTER DAILY USE

B The drip tray and grate should be cleaned after every use. Remove the grate
before emptying out the drip tray. The grate must be set back in place during
normal use of the BeerTender - fig. 23.

Note: You can wash the drip tray with warm water and a mild detergent. The
I drip tray is also dishwasher safe.

Never use aggressive cleaning agents such as vinegar, acids,
m solvents or petrol.

CLEANING AFTER INSTALLATION

OF ANEW BEERTENDER KEG

B \When you install a new BeerTender Keg you must clean the dispensing
spout. The spout is the only part of the appliance that comes into contact
with the beer - fig. 24.

It is essential to wash the spout either normally by hand or in a dishwasher.

Note: the dispensing spout comprises plastic and metal parts that are
permanently joined together and do not pose any problems of hygiene. Do not
attempt to separate these parts.

B The beer dispensing mechanism must be cleaned using a damp cloth and
a mild detergent - fig. 25.

Note: use a piece of cotton to thoroughly clean all the parts - fig. 26.

' Do not attempt to clean the mechanism using hard and/or
m sharp objects: it is a precision component and you will risk damaging it.

ROUTINE CLEANING

B Clean the appliance cooling chamber on a regular basis using a damp cloth
and mild detergent - fig. 27.
Do not fill the cooling chamber with water as this may result in
m permanent damage. Never use aggressive agents such as vinegar, acids,
solvents or petrol.

B The tap cover can be removed. Clean it with warm water and a mild
detergent.



Do not wash the tap cover in a dishwasher, as it could be
m damaged and lose its shine. Never use aggressive agents such as vinegar,
acids, solvents or petrol.

CHILDREN'S SAFETY

B To prevent children from using the appliance, you can remove the tap handle.
B To remove the handle, make sure it is in an upright position and pull it
upwards - fig. 28.

LEGAL INFORMATION

B These operating instructions contain the necessary information for the
proper use and upkeep of the appliance.

Mt is essential to read this information and comply with these instructions in
order to use and maintain the appliance in complete safety.

B Please note, moreover, that the contents of these operating instructions do
not form part of a previous or already existing legal agreement or contract,
hence they do not affect the terms of the latter.

B The manufacturer's obligations are based solely on the contract of sale,
which also contains complete an exclusive terms pertaining to the warranty
service provided.

B The warranty conditions as set forth in the contract are neither limited nor
extended on the basis of the explanations herein.

B These operating instructions contain information protected by copyright.

B They may not be photocopied or translated into another language without
the manufacturer's prior written consent.

DISPOSAL AND ENVIRONMENT PROTECTION

B This marking indicates that this product should not be disposed

E with other household wastes throughout the EU.

B To prevent possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources. To return your used device,
please use the return and collection systems or contact the retailer
where the product was purchased. They can take this product for
environmental safe recycling.

B Appliances that are no longer used should be rendered unusable.

B Unplug the appliance and cut the power cable.

B Appliances no longer in use must be taken to a suitable waste collection
facility so that the special components contained in the appliance may be
duly disposed of.

W The “TEM - Module” (or Peltier's cell) must be disposed of in accordance
with the regulations currently in force in the user's country.



TROUBLESHOOTING

Problem

Possible causes

Remedies

The appliance does not
come on.

The appliance is not
connected to the mains
power supply.

Connect the appliance
to the power supply.

You cannot position the
tap cover correctly.

The BeerTender Keg
tap has been activated
by hand.

Put the BeerTender
Keg tap back in its
original position.

The BeerTender Keg
tap or tube is not
inserted

correctly.

Remove the
BeerTender Keg tap
from the appliance and
fit it again following
section: Using the
BeerTender.

No beer is being
dispensed.

The BeerTender Keg is
empty.

Replace the BeerTender
Keg with a new one.

There is no keg inside
the BeerTender
appliance.

Install a keg inside the
BeerTender appliance.

The BeerTender
appliance tap handle is
not correctly installed/
positioned.

Install/position the
tap cover correctly.

You cannot close the
lid.

The tap cover has
not been positioned
correctly.

Position the tap
cover correctly.




The BeerTender
appliance produces too
much foam when
dispensing beer

(see also section:
Dispensing beer).

The BeerTender Keg
has not reached the
right dispensing
temperature.

Allow the BeerTender
Keg to cool to the right
temperature. You can
rely on the temperature
indicator on the

control panel of your
BeerTender appliance.

The BeerTender Keg
has been shaken.

Wait 4 hours before
dispensing beer.

The tap handle is
being moved too
slowly.

Firmly and quickly

pull the handle down
and forward as far as it
will go.

Beer flows out
too slowly.

The tap handle is
not open all the way.

Open the tap
completely.

The BeerTender
appliance is dispensing
warm beer.

The BeerTender Keg
has not been chilled
for long enough and is
thus not at the right
serving temperature.

Allow the BeerTender
Keg to cool long
enough in the
appliance.

The temperature
indicator on the control
panel lights up.

The BeerTender
appliance is exposed to
too hot a temperature
or direct sunlight (see
also section: Cooling
the keg and Installing
the BeerTender).

Use the appliance
indoors and move
it to a room where
the ambient

temperature does
not exceed 30°C.

The appliance heats
the beer instead of
cooling it

The Beertender has a
cooling issue

Unplug the appliance
and bring it to the after-
sales center

If you have any problems or queries please contact our Customer Relations
Team first for expert help and advice.
(Refer to the list of service contacts included in the guarantee leaflet enclosed

with the product.)




SICHERHEITSBESTIMMUNGEN

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par
Dieses Gert darf nicht von Personen (inbegriffen
Kindern) ~mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen ,mentalen Fahigkeiten
benutzt werden. Das eiche gilt fir Personen,
die keine Erfahrung mit dem Gerét besitzen oder
sich mit ihm nicht auskennen, auBer wenn sie von
einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person
beaufsichtigt werden oder von dieser mit dem
Gebrauch des Gerat vertraut gemacht wurden.
Gehen Sie Verantwortungvoll mit Alkoholischen
Getranken um. .

Achten Sie immer auf das Haltbarkeitsdatum auf
dem Fass. _ o

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir den
Haushaltsgebrauch bestimmt.

Die Garantie gilt nicht fir die Benutzung des
Geréts in folgenden Bereichen:

- In Kochecken fiir das Personal in Geschéaften,
Biros und sonstigen Arbeitsumfeldern,

- auf Bauernhoéfen landwirtschaflischen Anwesen
und durch Kunden von Hotels, Motels und anderen
Unterkiinften;

- in Umfeldern wie Gastezimmern.

- durch Restaurants und &hnliche Einrichtungen
mit Ausnahme des Einzelhandels. .
Lagern Sie in diesem Gerat keine explosiven
Stoffe wie Sprays mit brennbaren Treibgasen.
Wenn das Stromkabel beschadigt ist, darf das
Gerat nicht benutzt werden. .

Aus Sicherheitsgriinden missen Sie das
Stromkabel unbedingt durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder Personen mit dhnlicher




Qualifikation ersetzen lassen.

Dieses Gerét kann von Kindern iber 8 Jahren
und Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen bzw. geistigen Fahigkeiten oder
fehlenden Erfahrungen oder Kenntnis nur dann
verwendet werden, wenn sie entsprechend
beaufsichtigt werden oder wenn sie Anweisungen
erhalten haben, wie das Gerét sicher verwendet
wird, und sie die impliziten Risiken verstehen.
Kindern diirfen nicht mit dem Gerét spielen.
«Kinder sollten diirfen das Gerét nicht reinigen
oder Instandhaltungsarbeiten an ihm vornehmen,
auBer wenn sie von einem verantwortungsvollen
Erwachsenen beaufsichtigrt werden.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild angegebenen Spannung
entsprechen. Bei falschem Anschluss erlischt die Garantie; ein falscher Anschluss
kann sich als geféhrlich erweisen.
Beiunangemessener\VerwendungoderNichtbeachtungder Gebrauchsanweisung
lehnt der Hersteller jegliche Haftung ab und die Garantie erlischt. Verwenden Sie
nur ,Beer Tender kompatible” Fasser.

Verwenden Sie das Gerit stets auf einer ebenen, stabilen, hitzebesténdigen
Oberflache fern von Hitzequellen und Wasserspritzern.

Um Personen vor Feuer, Stromschlédgen und Verletzungen zu schiitzen, vermeiden
Sie, das Gerit, das Stromkabel oder die Stecker des Gerits in Wasser oder
andere Flilssigkeiten zu tauchen. Greifen Sie das Stromkabel nie mit feuchten
Handen. Stecken Sie den Stecker in Notfallen sofort aus der Steckdose aus.
Verwenden Sie die Anlage nicht ohne Tropfbehélter und Tropfgitter.

Leeren und reinigen Sie den Tropfbehélter taglich nach Verwendung der Anlage.
Stecken Trennen Sie die Anlage ab vom Stromnetz, wenn Sie sie nicht verwenden.
Stecken Trennen Sie die Anlage vor der Reinigung ab vom Stromnetz. Reinigen
Sie die Anlage nie in nassem Zustand und tauchen Sie sie nicht in Fliissigkeit.
Reinigen Sie die Anlage nie unter dem Wasserhahn. Verwenden Sie nie
Reinigungsmittel, um die Anlage zu reinigen. Reinigen Sie die Anlage nur mit
weichen Schwammen/ weichen Blrsten.

Wenn Sie sie langer nicht verwenden (Urlaub usw.), leeren und reinigen Sie die
Anlage und stecken trennen Sie sie ab vom Stromnetz.

Eingriffe bei Betriebsanomalien, Reinigung und Wartung auBerhalb des normalen
Gebrauchsrahmens darf nur das Personal von zugelassenen Kundendienstzentren
durchfiihren. Bauen Sie das Gerét nicht auseinander und stecken Sie nichts in
die Offnungen.

Die Verwendung von nicht vom Geratehersteller empfohlenem Zubeh6r kann zu
einem Brand, einem Stromschlag oder Verletzungen fiihren.



Lassen Sie das Stromkabel nicht tber eine Tischkante oder von einer Theke
hangen und vermeiden Sie Kontakt mit heiBen Oberflichen und schneidenden
Kanten.

Lassen Sie das Kabel nicht herunterhidngen (Stolpergefahr). Beriihren Sie das
Stromkabel nie mit feuchten Handen.

Stellen Sie die Anlage weder auf einen Gasherd, einen Elektroherd oder in die
Nahe &dhnlicher Hitzequellen noch in einen geheizten Ofen.

Stellen Sie den Betriebsknopf auf OFF, bevor Sie die Anlage abstecken vom
Stomnetz trennen; ziehen Sie dann den Netzstecker. Ziehen Sie den Netzstecker
nicht durch Ziehen am Kabel aus der Steckdose.

Wenn Sie lange Verldngerungskabel verwenden, beachten Sie die
entsprechenden Sicherheitsvorschriften.

Wenn der Anlagenstecker nicht in die Steckdose passt, lassen Sie ihn durch ein
zugelassenes Kundendienstzentrum ersetzen.

v/

BESTIMMUNGSZWECK

B Das Gerat wurde ausschlieBlich zum Zapfen von Bier fiir den Hausgebrauch
konstruiert.

B Das Beertender System funktioniert nur mit Féssern mit der Aufschrift
.Kompatibel BeerTender”, hergestellt und vertrieben von der Gruppe
Heineken. Es ist unmdoglich und verboten, andere Fasser im Beertender
System zu benutzen.

B Bevor man das BeerTender Fass einsetzt, ist das Haltbarkeitsdatum auf
dem Boden des Fasses zu priifen; bitte keine BeerTender Féasser nach
Ablauf des angegebenen Datums mehr einsetzen und benutzen.

BEs ist verboten, das Zapfgerdt zu anderen Zwecken und mit anderen
Behaltern als den oben genannten zu verwenden.

B Es ist verboten, in das Bierzapfgerat andere als die BeerTender Fasser
einzufiihren.

M Technische Anderungen und jeder unzuldssige Gebrauch sind wegen der
damit verbundenen Gefahren verboten!

M Das Zapfgerét darf nur von Erwachsenen, die im Vollbesitz ihrer geistigen
und korperlichen Krafte sind, verwendet werden.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

B Das BeerTender Zapfgerat dient ausschlieBlich dem Zapfen von frischem
Bier aus dem zugehdrigen Behélter (BeerTender Fass), der im Inneren der
Zapfanlage installiert ist.

B Die Maschine mit elegantem Design wurde fiir den hduslichen Gebrauch
in geschlossenen Raumen entwickelt und ist nicht fir professionelle
Dauerbenutzung geeignet.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die
m zurlickzufiihren sind auf:
- falschen Gebrauch und Gebrauch zu Zwecken, fiir die das Gerét nicht
vorgesehen ist;
- Reparaturarbeiten, die auBerhalb einer zugelassenen Kundendienststelle
durchgefiihrt wurden;
- Beschadigung des Stromkabels ;
- Beschadigung von Komponenten des Geréts;
- Verwendung von nicht-originalen Ersatzteilen und Zubehor
- Eingriffe ins Innere des Gerits.
In allen diesen Fallen ist die Garantie nicht mehr giiltig.

ZUM LEICHTEREN LESEN

v/

M Halten Sie sich strikt an diese Hinweise, um jegliche Bedienungsfehler und
schwere Verletzungen zu vermeiden!

Der Verweis auf lllustrationen, Teile des Gerats oder Steuerelemente usw.
I wird durch Nummern oder Buchstaben gegeben; in diesem Fall wird auf die
lllustration verwiesen.

BENUTZUNG DIESER GEBRAUCHSANLEITUNG

M Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung an einem sicheren Ort auf und
legen Sie sie zum Gerat, wenn eine andere Person es benutzen soll.

B Fiir weitere Informationen oder bei Problemen, die in dieser Anleitung
gar nicht oder nur ungeniigend behandelt sind, wenden Sie sich an den
Verbraucherservice BeerTender.

(Details fir jedes Land am Ende dieser Anleitung)



TECHNISCHE DATEN

Nennspannung

Siehe Aufschrift auf dem Geriteboden

Nennleistung

Siehe Aufschrift auf dem Geriteboden

Energiezufuhr

Siehe Aufschrift auf dem Geriteboden

Isolierklasse I
Kihlklasse SN
Geh&usematerial Thermoplastischer Kunststoff

Abmessungen (B x H x T) (mm)

274 x 452 x 505 (419 ohne die Tropfschale)

Gewicht 5.5 kg. (5,3 kg. ohne die Tropfschale)
Kabellange 1.1m

Bierbehalter Beertender Fass

Bedientafel Hinten

Betriebsbedingungen bei 80%
relativer Luftfeuchtigkeit

min 12°C max 30°C

Der Hersteller behlt sich Anderungen von Konstruktion und Ausfiihrung des
Geréates aus Griinden des technologischen Fortschritts vor.

Das Gerit entspricht den EU-Bestimmungen 89/336/EEC(Durchfiihrungs-
bestimmung 476 vom 04/12/92) betreffend die elektromagnetische

Vertraglichkeit.

BESTANDTEILE DES GERATS

BeerTender-Gerat

das BeerTender Zapfgerét

1

2 Kiihlbereich

3 Deckel

4. Deckelgriff

5. Kontrolldisplay

6 Zapfhahn-Griffblende

7. Ausschank-Roéhrchen

8 Zapfhahn-Griff

9. Tropfblech

10. Tropfschale

11.  An/Ausschalter

12.  Stromkabel mit Stecker
BeerTender-Fass

13. Deckel BeerTender Fass
14. Bierleitung



HINWEISE

GEBRAUCH DES BEERTENDER

s Fir ein optimal gezapftes Bier sind insbesondere zwei Elemente sehr
I wichtig: die Biertemperatur und die Hygiene.

1.Die Temperatur des Bieres hat einen direkten Einfluss auf die
Schaumbildung: um einen perfekten Schaum beim Einschenken zu
erreichen, muss das Bier kiihl genug serviert werden. Sie miissen also
besonders die Kiihlung des Fasses beachten und die Kihlungszeiten
einhalten (siehe Kapitel ,Die kompatiblen BeerTender Fasser kiihlen*).
Zogern Sie auch nicht, das BeerTender System vorzukiihlen bevor Sie
ein Fass einsetzen.

2. Reinigen Sie das Zapfgerdt nach jedem Gebrauch. Bier ist ein
Naturprodukt und kann verderben. |hr Zapfgerdt muss daher immer
sauber bleiben, um ein ausgezeichnetes Qualitatsniveau des
Bieres zu halten und Geriiche zu vermeiden (siehe ‘Reinigung’).
Das Ausschankrohrchen sollte bei jedem Einsetzen eines neuen
BeerTender Fasses, die Tropfschale und das Tropfblech nach jeder
Verwendung gereinigt werden - fig. 3.

B Andere zusétzliche Punkte sollten beim Gebrauch des BeerTender Systems
auch berticksichtigt werden:

1. Kuhlen Sie Ihr BeerTender Fass nicht in der Tiefkiihltruhe. Genau wie
Gilasflaschen kann ein BeerTender Fass in der Tiefkiihltruhe platzen.
AuBerdem sinkt die Qualitét des Biers, wenn es einmal gefroren war
- fig. 29.

2. Verwenden Sie das Zapfgerdat bei einer Umgebungstemperatur
zwischen 12°C - 30°C. Ist es kilter, konnte das BeerTender Zapfgerét
das Bier zum Gefrieren bringen, bei héheren Temperaturen kann das
System nicht die ideale Temperatur zum Zapfen des Bieres erreichen.
Lagern Sie die Beertender Fasser bei Zimmertemperatur - fig. 4.

Setzen Sie das BeerTender Fass keiner direkten
= Sonneneinstrahlung aus, um seine Uberhitzung zu vermeiden - fig. 30.
3. Heben Sie das Zapfgeradt immer nur am unteren Rand des Gerétes
an - fig. 5.
' Heben Sie das Zapfgerat nicht am Zapfhahn-Griff oder am
= Stromkabel an - fig. 31.

BENUTZUNG DES FASSES

B Kuhlen Sie das Fass gut vor Gebrauch. Sollte es nicht ausreichend gekiihlt
sein, bildet sich zu viel Schaum, wenn Sie anfangen, das Bier zu servieren.
B Seien Sie auch darauf gefasst, dass das erste Glas, das Sie aus einem



neuen Fass servieren, fast nur Schaum enthalt. Bei Bier vom Fass in einer
Bar tritt genau das gleiche Phanomen auf!

B Das BeerTender Fass ist mit einem patentiertem System zur Lagerung
und Ausgabe von Bier ausgestattet. Es garantiert ein Bier mit dauerhafter
Spitzenqualitit, wie auch eine einfache und bequeme Benutzung des
BeerTender Zapfgerétes - fig. 6.

Vor Einsetzen des Fasses in das Zapfgerat prifen Sie das

m Haltbarkeitsdatum auf dem Boden des Fasses. Benutzen Sie das Fass

nicht, wenn dieses Datum verfallen ist.

B Die Benutzung der Fasser ,Kompatibel BeerTender" erfordert den Gebrauch
von Service-Rohren. Ein Packchen mit Service-Rohren wird im Karton des
BeerTender Systems mitgeliefert. Um zusétzliche Rohre zu bekommen,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst oder konsultieren Sie die
Website BeerTender (Details fiir jedes Land am Ende dieser Anleitung).
Befestigen Sie ein Service-Rohr oben auf dem Fass einfach indem Sie den
Knopf ,Poussez" (Driicken) betatigen - fig. 7.

' Behalter steht unter Druck. Nicht schiitteln oder fallen
m lassen. Vor Sonnenbestrahlung und Temperaturen tiber 30°C schiitzen.

Auch nach Gebrauch nicht bohren oder verbrennen.

DIE VORBEREITUNG DES BEERTENDERSYSTEMS
v/

KUHLEN DES BEERTENDER FASSES

B Die BeerTender Fasser missen vor Gebrauch gekiihlt werden.
B Der Gebrauch eines zu warmen Fasses fiihrt zu einer Uberproduktion von
Schaum.

B Es gibt zwei Moglichkeiten, das BeerTender Fass zu kihlen:
1. im BeerTender Zapfgerét (sieche ‘Bedienung des BeerTender'). Die
Kuihlung auf 4°C dauert ca. 15 Stunden wenn Fass und Gerét bei 20 ° C
sind.
2. im Kiuihlschrank. Die Kiihlung des Fasses dauert ungefahr 12 Stunden,

je nach Kiihlleistung lhres Kiihlschranks.

= Tipp: bewahren Sie stets ein zusatzliches Fass Beertender im Kiihlschrank
auf (nicht im Gefrierfach). So haben Sie immer ein gut gekiihltes Fass zur

Verfligung.

Wir empfehlen Ihnen auch, den Apparat mindestens eine Stunde vor Gebrauch

einzuschalten, um die vorangehende Kiihlung des Fasses voll zu nutzen.



Kuhlen Sie Ihr BeerTender Fass nicht in der Tiefkiihltruhe.
m Genau wie Glasflaschen kénnen die Fasser explodieren wenn sie gefroren
sind. AuBerdem beeintréchtigt das Gefrieren die Qualitat des Biers - fig. 29.

INSTALLATION DES BEERTENDER ZAPFGERATES

B Die Originalverpackung wurde zum Schutz der Maschine entwickelt und
realisiert.

BEs wird empfohlen, sie fir einen eventuellen spateren Transport
aufzubewahren.

B Nehmen Sie das BeerTender Zapfgerét aus der Verpackung, und stellen
Sie es auf eine ebene, trockene, saubere und gentigend groBe Fléche; der
Raum muss eine Temperatur von tiber 12°C und bis max. 30°C haben.
Umgebungstemperaturen kann das Bier im Fass gefrieren - fig. 4.

M nstallieren Sie die Tropfschale und das Tropfblech vor dem Gerat.
Vergewissern Sie sich, dass die Schale richtig positioniert ist.

M |nstallieren Sie den Apparat nichtin der Nahe von Heizquellen oder an Stellen,
die direkter Sonnenbestrahlung ausgesetzt sind. Die Raumtemperatur darf
30° C nicht tiberschreiten.

7 Bemerkung: Die Tropfschale ist wahrend der Verwendung regelmaBig zu
I leeren und zu sptilen. Wenn das Zapfgerat nicht in Betrieb ist, kann die
Tropfschale entfernt und an einem anderen Ort verstaut werden um Platz zu
sparen.

Die Tropfschale ist auf eine ebene Flache zu stellen und darf
m nicht Uber die Arbeitsplatte hinausragen.

B Nach der Installation des BeerTender Zapfgerates ist die Reinigung des
Ausschankréhrchens durchzufiihren. Dieses Réhrchen ist das einzige
Geriéteteil, das direkt mit Bier in Bertihrung kommt - fig. 8.

B Es ist sehr wichtig, das Ausschankréhrchen vor der ersten Benutzung zu
waschen und mindestens jedes Mal, wenn ein neues Beertender Fass
in das Bierzapfgerét installiert wird. Das Ausschankréhrchen kann in der
Spulmaschine gewaschen werden - fig. 9.

B Zum Reinigen schrauben Sie das Ausschankréhrchen im Uhrzeigersinn
heraus. Nachdem das Réhrchen gewaschen ist, schrauben Sie es wieder
an seinen Platz.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Elektrischer Strom kann gefahrlich sein! Halten Sie sich daher immer
genauestens an die Sicherheitsbestimmungen.

M Das Zapfgerdt muss an eine geeignete und korrekt installierte Steckdose
angeschlossen werden. .

B Die Spannung des Gerats wurde im Werk eingestellt. Uberpriifen Sie, ob
die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild an der unteren Seite
des Gerits entspricht.



W Kontrollieren Sie vor dem AnschlieBen des BeerTender Gerites an das
Stromnetz, ob der An/Ausschalter auf der Riickseite des Gerétes auf ,0"
steht. Den Stecker in eine Steckdose mit geeigneter Spannung einstecken
und das Gerdt durch Umstellen des An/Ausschalter auf “I" einschalten
- fig. 10.

Machen Sie das Bierzapfgerat nicht aus, wenn ein Beertender
m Fass installiert ist. Die Biertemperatur wiirde ansteigen und der Druck
wiirde verloren gehen, was zu einem Verlust der Bierfrische fuihren konnte.
Das Gerét beginnt sofort, wenn der An/Ausschalter auf ,I» gestellt wird, mit
der Kiihlung der Innenkammer.

BEDIENUNG DES BEERTENDER

EINSETZEN DES BEERTENDER FASSES
IM INNEREN DES SYSTEMS

M Erinnerung: das BeerTender System funktioniert ausschlieBlich mit Fassern
mit dem Vermerk ,Kompatibel BeerTender*, hergestellt und vermarktet von
der Gruppe Heineken.

B Das BeerTender Zapfgerdt kann nur dann benutzt werden, wenn ein
BeerTender Fass eingesetzt ist und der An/Ausschalter auf ,I" steht.

B Das LED-Kontrolldisplay auf der linken Seite des Displays leuchtet, wenn
das Gerét angeschaltet ist.

B Zum Offnen des Gerits driicken Sie auf den Griff des Deckels, dann lassen
Sie den Giriff los und Sie kénnen den Deckel hochheben - fig. 11-12.

Bemerkung: versuchen Sie nicht, den Deckel mit Gewalt zu 6ffnen, er konnte

beschéadigt werden.

B Sobald der Deckel vollstéandig geoffnet ist, setzen Sie das BeerTender Fass
ein, wie es in der Abbildung gezeigt wird - fig. 13.

B Nehmen Sie den Deckel des Zapfhahns durch Hochheben ab, wie in der
Abbildung angegeben - fig. 14.

Bemerkung: dieser Deckel kann entfernt werden, um die Reinigung zu

erleichtern.

M |nstallieren Sie den Zapfhahn des BeerTender Fasses.

Bemerkung: versuchen Sie nicht, den Hahn des BeerTender Fasses manuell

zu betatigen.

B Positionieren Sie das Rohr wie in der Abbildung angegeben - fig. 15.

M Bringen Sie den Deckel des Zapfhahns in seine Ursprungsposition.

Bemerkung: der Deckel des Hahns kann nicht wieder geschlossen werden,

wenn der Hahn des BeerTender Fasses nicht korrekt eingesetzt wurde.

B Vergewissern Sie sich, dass der Griff des Zapfhahns im Zapfmechanismus
des Gerétes positioniert ist.



M Versichern Sie sich, dass der Griff in einer Position steht, wie auf der
Abbildung gezeigt, um eine Beschédigung des Zapfhahnschlauches zu
vermeiden - fig. 16.

B SchlieBen Sie den Deckel des Gerits vorsichtig - fig. 17.

KONTROLLDISPLAY

B Oben auf dem Deckel befinden sich zwei Leuchtanzeigen, die die
wichtigsten Informationen angeben:
Das griine Licht auf der linken Seite des Displays: Wenn es leuchtet, zeigt
es an, dass sich das Gerét in Betrieb befindet - fig. 18.
Das griine Licht der Biertemperatur auf der rechten Seite des Displays:
Wenn das Beertender Fass die ideale Temperatur erreicht hat, geht dieses
Licht an und das Gerat geht in den Standby-Kiihlungs-Modus ber - fig. 19.

DIE GERAUSCHE DES BEERTENDER ZAPFGERATS

B Beim Beer Tender Gerit gibt es eine Funktion, die Gerdusche erzeugt: die
Kuhlung.

H Das Be%rTender Zapfgerét verflgt Uber ein Kihlsystem, das die Temperatur
des Fasses regelt. Dazu gibt es 2 Kuihlstufen:

1. Standby-Kuihlung, die der haufigsten Betriebsbedingung entspricht.
Dabei ist das Kiihlgebldse kaum zu horen.

2. Aktive Kuihlung, die dann einsetzt, wenn die Temperatur des Fasses
und der Kiihlkammer zu hoch ist. Sobald das BeerTender Fass auf die
richtige Temperatur abgekuhlt ist, schaltet das Zapfgerét wieder auf
den Standby-Kuihlungs-Modus um.

BIER ZAPFEN

Bemerkung: Immer das am Boden des BeerTender Fasses angegebene
Haltbarkeitsdatum des Bieres kontrollieren. Das BeerTender Fass nicht nach
diesem Datum benutzen.

Bemerkung: Das Bier sollte in geeigneten Glasern serviert werden. Das
Servieren beginnt und endet manuell.

Schritt 1 - Vorbereiten des Glases

B Zum perfekten Zapfen eines schénen Biers benétigt man unbedingt ein
sauberes, kiihles Bierglas. Spiilen Sie das Glas mit frischem kalten Wasser
(je kalter, desto besser), bevor Sie Bier zapfen - fig. 20.

Bemerkung: verwenden Sie lhre Biergldser mdglichst nur fiir Bier. Manche
Getranke - z.B. Milch — hinterlassen einen geringen Riickstand im Glas, der
die Schaumbildung behindert.



Schritt 2 - Bier zapfen

Tipp: vergewissern Sie sich auf dem Control-Display, dass das Bier die

I gewiinschte Temperatur erreicht hat.

M Halten Sie das Glas schrag unter das Zapfgerat - fig. 21.

B Vermeiden Sie jede Berlihrung zwischen der Ausschankrohrchen-Miindung,
dem Glas und dem bereits gezapften Bier, sonst kann unter Umstanden
zuviel Schaum entstehen.

B Den Zapfgriff mit einer entschiedenen Bewegung um 45 Grad nach vorne
ziehen; das Bier in das Glas zapfen.

M Sobald das Bier/Schaumkrone den Glasrand erreicht, halten Sie das Glas
gerade und schlieBen Sie den Hahn mit einer entschiedenen Bewegung.

= Bemerkung: nach dem Einsetzen des BeerTender Fasses in das
I BeerTender Zapfgerét ist es ganz normal, dass beim Zapfen des ersten
Glases Bier zuviel Schaum entsteht. Falls dies der Fall sein sollte, lassen Sie
das Glas auf der Tropfschale stehen. Wenn sich der Schaum gesetzt hat, kann
Bier nachgefiillt werden.

3 Bemerkung: wird der Zapfhahn-Giriff nur leicht/langsam betétigt, bildet
I sich mehr Schaum. Man kann mehrere Biere hintereinander zapfen, wenn
der Zapfhahn-Giriff offen bleibt. Die Abflussmenge wird aber nach dem Zapfen
des ersten Biers geringer sein.

Schritt 3 - Ihr Glas Bier
B Stellen Sie das Glas auf das Tropfblech, und warten Sie, bis sich der
Schaum gesetzt hat - fig. 22.

Schritt 4 - Die Qualitat Ihres Biers
B Um ein besseres Ergebnis zu erreichen, benutzen Sie Glaser mit dhnlichen
Formen wie auf den Zeichnungen.
B Ein ausgezeichnetes Bier muss folgende Qualitaten vorweisen:
1. eine Schaumkrone ungeféhr 2 Fingerbreit hoch ;
2. der Schaum muss gleichm&Big an der Wand des Glases und mit dem
Bier verbunden sein ;
3. das Bier muss klar wie Kristall sein mit Kohlendioxyd-Blaschen an der
Glaswand und dem Glasboden ;
4. eine Temperatur im Glas von 4-6°C.

Bemerkung: um zuviel Schaum zu vermeiden, benutzen Sie immer ein
Ivorgek'uhltes Beertender Fass und ein sauberes, mit kaltem Wasser
abgespiiltes Glas.



REINIGUNG

B Fir das BeerTender Zapfgerat gibt es drei verschiedene Reinigungsphasen:
nach alltaglichem Gebrauch, beim Einsetzen eines neuen BeerTender
Fasses und die regelmaBige Reinigung.

Trocknen Sie nicht das Gerét und/oder seine Komponenten
m mit einem Mikrowellen- und/oder traditionellen Herd.

B Luftungsgitter an der Riickseite des Gerétes sauber halten.

REINIGUNG NACH ALLTAGLICHEM GEBRAUCH

M Die Tropfschale und das Tropfblech sollten nach jedem Gebrauch gereinigt
werden. Um die Tropfschale zu leeren, entfernen Sie zuerst das Tropfblech;
dieses sollte zum normalen Gebrauch des BeerTender Zapfgerates wieder
angebracht werden - fig. 23.

Bemerkung: die Tropfschale kann mit warmem Wasser und einem milden
I Spiilmittel gewaschen werden. Die Tropfschale |dsst sich auch ganz einfach
im Geschirrspiler reinigen.

Benutzen Sie nie aggressive Mittel wie Essig, Sauren,
m Verdiinner oder Benzin.

REINIGUNG BEIM EINSETZEN EINES NEUEN
BEERTENDER FASSES

B Beim Anschluss eines neuen BeerTender Fasses reinigen Sie zuerst das
Ausschankréhrchen. Es ist das einzige Geréteteil, das direkt mit Bier in
Beriihrung kommt - fig. 24.

Daher ist es unerlasslich, es regelmaBig zu spiilen oder im Geschirrspiiler zu

reinigen.

Bemerkung: Die Metall- und Kunststoffteile des Ausschankréhrchens

sind dauerhaft miteinander verbunden und stellen kein Hygieneproblem dar

Versuchen Sie nicht, sie voneinander zu trennen.

B Der Zapfmechanismus sollte mit einem feuchten Tuch und einem milden
Splilmittel gesdubert werden - fig. 25.

Bemerkung: Benutzen Sie Watte (-stdbchen) um alle Teile griindlich zu
reinigen - fig. 26.
Versuchen Sie nicht, den Mechanismus mit einem harten/

m spitzen Gegenstand zu sdubern, da es sich hier um ein Prazisionsteil
handelt, das beschadigt werden kann.



REGELMASSIGE REINIGUNG

M Die Kihlkammer sollte regelmaBig mit einem feuchten Tuch und einem
milden Spulmittel gereinigt werden - fig. 27.

Fillen Sie die Kiihlkammer nicht mit Wasser auf, da das Gerét
m auf diese Weise dauerhaft beschadigt werden kann. Benutzen Sie nie
aggressive Mittel wie Essig, Sauren, Verdiinner oder Benzin.

B Die Zapfhahn-Griffblende kann entfernt werden. Spiilen Sie sie mit warmem
Wasser und einem milden Spiilmittel.

Reinigen Sie die Zapfhahn-Giriffblende nicht im Geschirrspiiler,
m da sie sich sonst eintriiben und nicht mehr gldnzend sein konnte. Benutzen
Sie nie aggressive Mittel wie Essig, Sduren, Verdiinner oder Benzin.

KINDERSICHERUNG

B Um eine unbeabsichtigte Ausgabe von Bier durch Kinder zu verhindern,
konnen Sie den Zapfhahn-Giiff entfernen.

B Dazu vergewissern Sie sich, dass der Giriff senkrecht steht, dann ziehen Sie
ihn einfach nach oben ab - fig. 28.

RECHTLICHE INFORMATIONEN

M Diese Bedienungsanleitung enthalt die notwendigen Informationen fiir einen
korrekten Gebrauch, furr die operativen Funktionen und fur eine sorgféltige
Wartung des Apparats.

B Diese Informationen und die Beachtung dieser Anweisungen sind die
notwendige Bedingung fiir einen korrekten und ungefahrlichen Gebrauch
unter Beachtung der Sicherheit fir die Funktion und die Wartung des
Apparats.

B AuBerdem ist anzumerken, das der Inhalt dieser Bedienungsanleitung nicht
Teil eines vorherigen oder schon existierenden Abkommens ist, weder einer
legalen Ubereinstimmung oder eines legalen Vertrags und dass er also nicht
das Wesentliche @ndert.

B Alle Verpflichtungen des Herstellers begriinden sich auf den entsprechenden
Kauf- und Verkaufsvertrag, der ebenfalls die kompletten und ausschlieBlichen
Bedingungen der Garantieleistungen enthalt.

B Diese Erklarungen begrenzen oder erweitern die vertraglichen
Garantienormen nicht.

B Diese Bedienungsanleitung enthélt Informationen, die durch das
Urheberrecht geschiitzt sind.

B Es ist verboten, diese Bedienungsanleitung zu kopieren oder in eine andere
Sprache zu Uibersetzen ohne vorheriges Einvernehmen mit dem Hersteller.



ENTSORGUNG

B Dieses Symbol weist darauf hin, dass in der Europaischen Union das
E Produkt nicht mit dem anderen Hausmdill weggeworfen werden darf.
B Um jegliche Gefahrdung der Umwelt und der Gesundheit zu
vermeiden, werfen Sie dieses Gerat nicht unbedacht weg sondern
tragen Sie verantwortlich zu seiner Wiederverwertung bei, um die
dauerhafte Wiederverwendung der Ressourcen an Rohstoffen zu
férdern. Wenn Ihr Geréat unbrauchbar wird, vertrauen Sie es den
Organisationen an, die Mull abholen und sammeln oder wenden
Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben;
sie konnen sich um seine Wiederaufbereitung unter gesicherten
und 6kologischen Bedingungen kiimmern.

B Geréte, die nicht mehr in Gebrauch sind, miissen unbenutzbar gemacht
werden.

B Stecker ausstecken und elektrische Kabel abschneiden.

B Die Gerdte auBer Gebrauch missen zu einer Sammelstelle gebracht
werden, die die spezifischen Komponenten, die beim Bau des Gerétes
verwendet wurden beseitigt.

B Das TEC Modul (Peltier-Element) muss nach den giiltigen Normen des
Benutzungslands des Gerétes entsorgt werden.

PROBLEME, URSACHEN, ABHILFEN

Problem

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Das Gerit ldsst sich
nicht einschalten.

Das Gerit ist nicht
ans Stromnetz
angeschlossen.

SchlieBen Sie
dasGerit ans
Stromnetz an.

Die Zapfhahn
Griffblende
positioniert sich
nicht richtig.

Der Hahn des
BeerTender Fasses
wurde von Hand
betatigt.

Stellen Sie den Hahn
des BeerTender
Fasses in seine
urspriingliche Position
zurtick.

Der Zapfhahn oder
das Rohr des
BeerTender Fasses
ist nicht richtig
eingelegt.

Entfernen Sie den
Zapfhahn des
BeerTender Fasses
aus dem Gerat und
setzen Sie ihn erneut
ein (siehe Kapitel —
Bedienung des
Zapfgerates
BeerTender)




Das Bier fliesst nicht.

Das BeerTender Fass
ist leer.

Tauschen Sie das
BeerTender Fass aus.

Es befindet sich kein
Fass im BeerTender
Gerit.

Setzen Sie ein Fass
in das BeerTender
Gerit ein.

Der Griff des
Zapfhahns des
BeerTender Gerits

ist nicht richtig
eingesetzt/positioniert.

Setzen Sie den
Zapfhahn richtig ein
oder positionieren
Sie ihn richtig.

Sie kénnen den
Deckel nicht
schlieBen.

Die Zapfhahn
Griffblende wurde
nicht richtig
eingesetzt.

Setzen Sie die
Zapfhahn Griffblende
richtig ein.

Es entsteht

zuviel Schaum
(siehe auch Kapitel
.Bier zapfen®).

Das Beertender Fass
hat nicht die richtige
Trinktemperatur
erreicht.

Lassen Sie das
BeerTender Fass bis
zur passenden
Temperatur abkiihlen.
Achten Sie auf die
Temperaturanzeige

auf dem Display lhres
BeerTender Zapfgerits.

Das BeerTender Fass
wurde geschiittelt.

Warten Sie 4 Stunden,
bevor Sie erneut Bier
zapfen.

Der Griff des
Zapfhahns wird zu
langsam bewegt.

Ziehen Sie den Giriff
fest und schnell ganz
nach unten und nach
vorne.

Das Bier flieBt zu
langsam.

Der Griff des
Zapfhahns ist nicht
ganz geodffnet.

Machen Sie den
Hahn ganz auf.

Das BeerTender
Gerét gibt
warmes Bier ab.

Das BeerTender Fass
wurde nicht lang
genug gekihlt und

hat deshalb nicht die
richtige Trinktemperatur
erreicht.

Kuhlen Sie das
BeerTender Fass lang
genug im Gerét.




Die Temperaturanzeige
auf dem Kontroll-
Display geht nie an.

Das BeerTender
Gerét ist einer zu
hohen Temperatur
oder direkter
Sonnenstrahlung
ausgesetzt ( siche
ebenfalls Kapitel 5

4Kuhlung des Fasses"

und ,Installation des
BeerTender
Zapfgeréts").

Benutzen Sie das
Gerét in
geschlossenen
Rzumen und stellen
Sie es in einen
Raum, in dem die
Temperatur 30° C
nicht tbersteigt.

Das Gerit erhitzt das
Bier, anstatt es zu
kiihlen.

Die Kiihlung des
Beertenders
funktioniert nicht.

Stecker des Gerates
aus der Steckdose
ziehen Gerét zum
Kundendienst bringen.

Sollten Sie Probleme haben, die nicht in dieser Liste
behandelt werden oder sollten die vorgeschlagenen
Abhilfen sie nicht I[6sen, wenden Sie sich bitte an
unseren Verbraucherservice.

(Details fiir jedes Land am Ende dieser Anleitung)



NORMAS DE SEGURIDAD

Este aparato no es apto para ser utilizado
por personas (incluidos nifios) con alguna
discapacidad fisica, sensorial o mental, o con
falta de experiencia y conocimientos, a no ser que
estén vigiladas o hayan recibido instrucciones
sobre como utilizar el electrodoméstico por una
ersona responsabilizada de su seguridad.

ay que vigilar a los niflos para impedir que
ueguen con el aparato. .

ste aparato esta disefiado unicamente para un
uso domeéstico.
La garantia no cubre el uso del aparato:
- enzonas de cocinareservadas parael personalen
tiendas, oficinas y demas entornos profesionales,
- granjas y la utilizacion por clientes de hoteles,
motelesy otros ambientes de caracterresidencial;
- en entornos de tipo habitaciones rurales.
- restaurantes y otras aplicaciones similares, fuera
de la venta al minoreo. .
No guardar sustancias explosivas en este
aparato como aerosoles con gases propulsores
inflamables.
Si el cable de alimentacion esta dafiado no utilice
el aparato.
A fin de evitar cualquier dafio el cable de
alimentacion debe ser reemplazado por el
fabricante, su servicio post ventas o personal con
calificacion similar. N .
Este aparato puede ser utilizado por nifios
mayores de 8 afios y por personas que tengan
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o bien que estén desprovistas de
experiencia o de conocimientos, siempre que sean




vigilados atentamente o bien se les haya instruido
en la utilizacion segura del aparato y los riesgos
que entrafia su uso hayan sido perfectamente
comprendidos. _ .
Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico.
«La limpieza y el mantenimiento efectuados por
el usuario no deben ser realizados por nifios sin
vigilancia. o o
Latension del sector debe coincidir con laindicada
en la placa de sefales. El uso de una acometida
incorrecta anula la garantia y puede ser peligroso.
En el caso de una utilizacion inadecuada o si no
se respetan las instrucciones, el fabricante no se
hace responsable y la garantia queda_anulada.
Utilice toneles « compatibles Beer Tender »
exclusivamente. _ o
«Siempre utilice la maquina sobre una superficie
plana 'y estable, resistente al calor, protegida
contra fuentes de calor o proyecciones de agua.

Para proteger a las personas contra el fuego, electrocucion y quemaduras,
evite sumergir el cable y los enchufes del aparato en agua o en otros liquidos.
Nunca tome el cable eléctrico con las manos humedas. En caso de urgencia,
desenchufe la maquina de inmediato.

No utilice la maquina sin la bandeja ni la rejilla de escurrimiento.

Tras utilizar la maquina, vacie y limpie la bandeja de escurrimiento todos los dias.
Desenchufe la maquina de la red eléctrica si ya no la va a utilizar.

Desenchufe la maquina antes de limpiarla. No limpie nunca la maquina cuando
esté humeda ni la sumerja en un liquido. Nunca limpie la maquina bajo el agua
del grifo. Nunca use detergentes para limpiar la maquina. Limpie la maquina
Unicamente con esponjas suaves/cepillos blandos.

Si no la va a utilizar por periodos prolongados (vacaciones, etc.), vacie, limpie y
desenchufe la maquina.

Toda operacion, limpieza y mantenimiento que exceda el marco de utilizacion
normal esta reservado al personal de los centros SAV autorizados. No desarme
el aparato ni introduzca nada en las aberturas.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante de la maquina puede
resultar en incendio, electrocucion o quemaduras.

No dejar el cable de alimentacion colgando del borde de una mesa o de un
mostrador ni permitir que entre en contacto con superficies calientes o con
bordes cortantes.



No se debe dejar el cable colgando (riesgo de traspié). No tome nunca el cable
eléctrico con las manos hiimedas.

«No colocar la maquina sobre una cocina a gas, eléctrica o cerca de fuentes de
calor ni en un horno caliente.

Antes de desenchufar la maquina, gire el boton de encendido y apagado a OFF,
luego retire el enchufe del tomacorriente. No desenchufe el aparato tirando del
cable.

Si se utilizan prolongadores respete las reglas de seguridad correspondientes.
Si el enchufe no concuerda con la ficha de la maquina, haga que un centro SAV
autorizado reemplace la ficha.

El empaque esta formado por materiales recicables. Contacte a las autoridades
locales para obtener mas informacion sobre los programas de reciclado. Su
maquina contiene materiales de gran valor que pueden ser recuperados o
reciclados.

IMPORTANTE: Siempre deje la tiradora de cerveza encendida mientras tenga un
tonel dentro de la maquina.
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USO PREVISTO

M Este dispensador ha sido fabricado exclusivamente para servir cerveza en
un entorno domeéstico.

B Solo los barriles BeerTender que posean la indicacion “Compatible
BeerTender” podran ser utilizados con este dispensador; no debera
utilizarse ninguin otro envase de cerveza de los existentes en el mercado.

B Antes de utilizar un barril, compruebe la fecha “Consumir preferentemente
antes de” indicada en el fondo del mismo. No introduzca ni utilice barriles
BeerTender después de la fecha indicada.

B No se debe utilizar este dispensador para otros fines o con otros envases
diferentes a los especificados anteriormente.

B No se debera introducir en el dispensador ningun otro material que no sean
los barriles BeerTender.

B No se deberan hacer cambios técnicos ni utilizar el dispensador de otra
manera que para la que esta destinado, debido a los riesgos que supone!

B Este dispensador debera ser utilizado unicamente por adultos en plena
posesion de sus facultades fisicas y mentales.
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FORMACIO

B E| BeerTender esta disefiado para dispensar cerveza fria desde un envase
especial (barril BeerTender) montado dentro del propio dispensador.

B Esta maquina de elegante disefio ha sido disefiada para uso doméstico y no
es adecuada para uso profesional continuado.

El fabricante no aceptara responsabilidades por dafos
m causados a resultas de:
- Uso inadecuado o para fines distintos de los previstos.
- Reparaciones no realizadas en un servicio técnico autorizado.
- Manipulacion del cable de alimentacion eléctrica.
- Manipulacion de cualquier componente del dispensador BeerTender.
- Uso de repuestos y accesorios que no sean los suministrados por el
fabricante.
- Intentos de acceder a partes internas del dispensador.
La garantia quedara invalidada en cualquiera de estos casos.

DIRECTRICES PARA LEER ESTAS INSTRUCCIONES

v/

M Siga estrictamente estas directrices para asegurar un uso correcto del
dispensador y evitar lesiones graves!

= Este simbolo resalta informacion que es especialmente importante para
I hacer el mejor uso de la maquina.

USO DE ESTAS INSTRUCCIONES DE
FUNCIONAMIENTO

B Mantenga estas instrucciones de funcionamiento en un lugar seguro y
téngalas a disposicion de todas aquellas personas que utilicen la maquina.

M Si tiene algun problema o consultas que hacer, dirijase en primer lugar al
Equipo de Atencién al Cliente para solicitar ayuda y el asesoramiento de
expertos.

(Ver detalles al final de este manual)



ESPECIFICACIONES TECNICAS

Tension nominal

Ver placa en parte posterior del dispensador

Potencia nominal

Ver placa en parte posterior del dispensador

Alimentacion eléctrica

Ver placa en parte posterior del dispensador

Clase de aislamiento

Clase de enfriamiento

SN

Material de la caja

Termoplastico

Dimensiones
(ancho x alto x fondo)

274 x 452 x 505 mm
(419 mm sin bandeja de goteo)

Peso

5,5 kg. (5,3 kg. sin bandeja de goteo)

Longitud del cable

1.1m

Envase de cerveza

Barril BeerTender

Panel de control

Parte superior

Condiciones de uso Con 80% de humedad relativa,

12°C min., 30°C max.

El fabricante se reserva el derecho a hacer cambios constructivos y de disefio
cuando los avances tecnoldgicos los justifiquen.

Dispensador conforme a la Directiva Europea 89/336/EEC (Decreto
Legislativo 476 del 4/12/1992) relativa a la compatibilidad electromagnética.

COMPONENTES DE LA MAQUINA

BeerTender

1 Sistema dispensador BeerTender
2 Camara de refrigeracion

3 Tapa

4. Asa para abrir la tapa

5. Panel de control con LED

6. Tapa de la espita

7. Espita dispensadora

8 Empunadura de la espita de cerveza
9. Rejilla de goteo

10. Bandeja de goteo

11.  Interruptor principal

12. Cable de corriente con enchufe
Barril BeerTender

13. Espita del barril BeerTender

14. Barril BeerTender



INDICACIONES DE PRECAUCION

USO DEL SISTEMA BEERTENDER

» Para obtener cerveza de barril de una calidad dptima, debe tener dos
I factores basicos en cuenta: la temperatura de la cerveza y las condiciones
higiénicas.

1. Enfrie previamente el barril de cerveza para prevenir un exceso de
espuma. Utilice siempre un barril frio. Si no enfria el barril lo suficiente,
se producira demasiada espuma cuando empiece a servir la cerveza.

2. Limpie siempre el dispensador después de utilizarlo. La cerveza es
un producto natural que puede echarse a perder. Por lo tanto, debe
conservar el dispensador siempre limpio para mantener la calidad de
la cerveza servida y evitar olores desagradables (ver “Limpieza”). La
espita dispensadora debe limpiarse antes de instalar un nuevo barril y
la bandeja y rejilla de goteo deben vaciarse después de cada utilizacion
- fig. 3.

B Cuando utilice el sistema BeerTender debera seguir también estas otras
normas:

1. No intente enfriar un barril BeerTender en el congelador. Al igual que las
botellas de cristal, un barril colocado en el congelador puede reventar.
Ademas, la congelacion disminuye la calidad de la cerveza - fig. 29.

2. Utilice su BeerTender en un lugar donde la temperatura esté entre
12°C y 30°C. A temperaturas mas frias, el sistema de enfriamiento del
dispensador podria resultar dafiado, mientras que a temperaturas mas
calientes el sistema no sera capaz de alcanzar la temperatura ideal a
la que se sirve la cerveza. Almacene el barril de cerveza a temperatura
ambiente - fig. 4.

Para evitar un exceso de calentamiento, mantenga
m el barril BeerTender apartado de la luz directa del sol - fig. 30.

3. Sujete siempre el dispensador por el borde de la base cuando vaya a
levantarlo - fig. 5.

' No utilice el asa ni el cable de corriente para alzar el
m BeerTender - fig. 31.

USO DEL BARRIL

B Asegurese de enfriar el barril antes de usarlo. Si no enfria el barril lo suficiente,
se producira demasiada espuma cuando empiece a echar la cerveza.

B Tenga también en cuenta que la primera jarra que eche de cada barril nuevo
contendra mayormente espuma. iCuando se sirve cerveza en un bar ocurre
exactamente lo mismo!



B E| barril BeerTender “Compatible BeerTender” dispone de un sistema
patentado para almacenar y dispensar cerveza, garantizando una cerveza de
la mayor calidad y duracion y un sistema BeerTender muy facil y agradable
de usar - fig. 6.

Antes de instalar un barril dentro del dispensador,

m compruebe la fecha “Consumir preferentemente antes de” indicada en la

base del barril. Esta fecha es una indicacion fiable si se ha tenido almacenado

el barril a temperatura ambiente.

B E| uso de barriles “Compatible BeerTender” en el sistema BeerTender
requiere el empleo de tubos para cerveza. Con el dispensador
BeerTender se suministra una bolsa con tubos. Para recibir mas
tubos, por favor contacte con nuestro Servicio de Atencion al Cliente o
dirigase a la web de Beer Tender. (Ver detalles al final de este manual).
Sujete el tubo para cerveza a la parte superior del barril simplemente
presionando con fuerza el pulsador - fig. 7.

@' Contenido bajo presion. No agitar ni dejar caer. No
m exponer a la luz del sol ni a temperaturas superiores a 30°C. Incluso
estando el barril vacio, no lo fuerce para abrirlo ni lo exponga a la accién
de las llamas o del fuego.

PREPARACION DEL BEERTENDER
1/

ENFRIAMIENTO DEL BARRIL BEERTENDER

B | os barriles BeerTender deben enfriarse antes de usarlos.

BE| uso de un barril BeerTender demasiado caliente producirda mucha
espuma.

B Existen dos maneras de enfriar un barril BeerTender:

1. Dentro del BeerTender (ver “Uso del BeerTender”). Enfriar el barril
hasta los 4°C llevara aproximadamente 15 horas, siempre que el barril
BeerTender y el dispensador estén estabilizados a una temperatura
ambiente de 20°C.

2. En un frigorifico: Llevara aproximadamente 12 horas, dependiendo de
la capacidad de enfriamiento del frigorifico.

= Sugerencia: Recomendamos tener siempre un barril BeerTender extra en el
I frigorifico. De esta forma siempre tendra un barril frio disponible. También es
recomendable encender el dispensador al menos una hora antes de utilizarlo,
para disfrutar de todas las ventajas del enfriamiento previo del barril.



No intente enfriar el barril en el congelador. Al igual que
m las botellas de cristal, un barril colocado en el congelador puede reventar.
Ademas, la congelacién disminuye la calidad de la cerveza - fig. 29.

INSTALACION DEL DISPENSADOR BEERTENDER

B E| embalaje original esta disefiado y fabricado para proteger el dispensador.
Le aconsejamos que guarde el material de embalaje para un futuro
transporte.

B Saque el dispensador del embalaje de transporte y coloquelo sobre una
superficie seca, limpia, nivelada y estable que sea lo suficientemente grande
para acomodarlo.

B | a temperatura de la estancia debe estar entre 12°C y 30°C - fig. 4.

B Coloque la rejilla y la bandeja de goteo en su lugar, en la parte frontal del
dispensador. Asegurese de que la bandeja de goteo esté correctamente
posicionada y sujeta.

B No instale el dispensador cerca de fuentes de calor ni en lugares expuestos
a la luz directa del sol.

= Nota: Tenga en cuenta que, con el uso, la bandeja de goteo tendra que ser
I vaciada y lavada con regularidad. Cuando el sistema BeerTender no esté
siendo utilizado, puede retirar la bandeja de goteo y colocarla en otro sitio
para ahorrar espacio.

La bandeja de goteo debe colocarse sobre una superficie
m nivelada y no debe sobresalir de la superficie sobre la que se apoya.

M Después de instalar el dispensador BeerTender, debe limpiar la espita
dispensadora; ésta es la Unica parte del dispensador que esta en contacto
con la cerveza - fig. 8.

B Es esencial que lave la espita dispensadora antes de utilizar el dispensador
por primera vez y, por lo menos, cada vez que se conecta un nuevo barril
al sistema BeerTender. Esta pieza también se puede lavar en un lavavajillas
- fig. 9.

B Para limpiar la espita, saquela de su alojamiento girandola en sentido
horario. Después de lavar la espita, vuelva a enroscarla en su lugar.

CONEXION DE LA ALIMENTACION ELECTRICA

j iLa electricidad puede ser peligrosa! Por lo tanto, debera respetar siempre
escrupulosamente las normas de seguridad.

B E| dispensador debe enchufarse en una toma de corriente eléctrica
adecuada y correctamente instalada.

B E| voltaje del dispensador viene ajustado de fabrica. Compruebe que la
tension de red coincide con el voltaje indicado en la placa de caracteristicas
situada en la parte posterior del dispensador.

B Asegurese de que el interruptor principal — situado en la parte posterior —
esta en la posicion “O" antes de conectar el beerTender a la red. Introduzca
el enchufe en una toma de corriente que tenga el voltaje adecuado y



encienda el dispensador accionando el interruptor principal a la posicion
“I" - fig. 10.

El dispensador comenzara a enfriar inmediatamente la camara interior tan
pronto como se ponga en “|” el interruptor principal.

USO DEL SISTEMA BEERTENDER

INTRODUCCION DE UN BARRIL BEERTENDER

B Nota: El BeerTender solo puede ser utilizado con barriles BeerTender
“Compatible BeerTender” que contengan cerveza vendida por el grupo
Heineken.

B E| dispensador sélo puede ser utilizado si contiene un barril BeerTender y
unicamente estando el interruptor principal en la posicion “I".

B E| LED situado en el lado izquierdo del panel de control, cuando se ilumina,
le indica que el dispensador esta encendido.

B Puede abrir el dispensador empujando la empufiadura frontal. Al soltar la
empunadura, podra alzar la tapa hacia arriba. - fig. 11-12.

Nota: No fuerce la tapa mas alla de la posicion de apertura ajustada, ya que
podria estropearla.

BUna vez que la tapa esté completamente abierta, introduzca un barril
BeerTender tal y como se muestra en la figura - fig. 13.

B Abra la tapa de la espita tirando hacia arriba como se indica en la figura
- fig. 14.

Nota: Esta tapa se puede quitar para limpiarla.

B Coja la espita del barril BeerTender “Compatible BeerTender” y ajustela en
su lugar.

Nota: No intente accionar la espita del barril BeerTender a mano.

B Coloque el tubo para cerveza como se indica en la figura - fig. 15.
B Vuelva a colocar la tapa de la espita en su lugar.

Nota: La tapa de la espita no puede cerrarse si la tapa del barril BeerTender

no esta correctamente encajada.

B Asegurese de que la empufiadura de la espita esta colocada en el
mecanismo de rosca antes de cerrar la tapa.

B Asegurese de que la empunadura esta colocada como indica la figura para
evitar dafios en el tubo de cerveza - fig. 16.

B Cierre cuidadosamente la tapa del dispensador - fig. 17.

PANEL DE CONTROL

B Dos LED situados en la parte superior de la tapa proporcionan informacion
importante y util.
LED activado verde a la izquierda del panel: cuando esta encendido, indica



que el dispensador esta funcionado - fig. 18.

LED de temperatura de cerveza verde a la derecha del panel: cuando el
barril BeerTender ha alcanzado la temperatura ideal, el LED se enciende
y el dispensador se pone en el modo de enfriamiento de reserva - fig. 19.

SONIDO EMITIDO POR EL DISPENSADOR
BEERTENDER

B | a funcion de enfriamiento del BeerTender produce cierto ruido.
B E| BeerTender tiene un sistema de enfriamiento que controla la temperatura
del barril BeerTender. Existen dos modos de enfriamiento:

1. Enfriamiento de reserva, que se utiliza en condiciones normales de
funcionamiento. En este modo de enfriamiento, el ventilador de
enfriamiento produce un ruido apenas audible.

2. Enfriamiento activo, que se activa cuando la temperatura dentro de la
camara de enfriamiento es demasiado alta. Tan pronto como el barril
de cerveza alcance la temperatura correcta, el dispensador volvera al
modo de enfriamiento de reserva.

DISPENSACION DE CERVEZA

Nota: Compruebe siempre la fecha “Consumir preferentemente antes de”
indicada en el fondo del barril BeerTender. No utilice el barril BeerTender mas
alla de dicha fecha.

Nota: La cerveza se debe servir en recipientes adecuados; la funcion de
dispensacion es iniciada y detenida manualmente por el usuario.

Paso 1 - Preparacion de un vaso

M Para obtener una perfecta cerveza de barril, es esencial empezar por un
vaso de cristal limpio. Lave el vaso con agua fria antes de servir la cerveza
(cuanto mas frio esté el vaso, mejor) - fig. 20.

Sugerencia: Recomendamos el uso de jarras de cerveza para beber solo
cerveza. Algunas bebidas, como la leche, dejan un pequefo residuo en el
vaso que reducira la cabeza de la cerveza.

Paso 2 - Dispensacion de la cerveza

7 Sugerencia: Verifique en el panel de control que la cerveza ha alcanzado
I la temperatura correcta para beberla.



B Coloque un vaso debajo de la espita, sujetandolo en un angulo de 45°
- fig. 21.

B Tire hacia debajo de la empufiadura fuerte y rapido hasta el tope. Deje que
la cerveza llene el vaso.

M Evite que la espita dispensadora entre en contacto con el vaso y la cerveza
ya en el vaso. Esto podria producir excesiva espuma.

Nota: Cada vez que coloque un nuevo barril en el BeerTender, el primer
I vaso de cerveza se llenara con demasiada espuma. Cuando ocurra esto,
deje reposar el vaso sobre la bandeja de goteo. Tan pronto como la espuma
se haya asentado, llene el vaso.

Nota: También se producira demasiada espuma si se abre la empufadura
I de la espita s6lo un poco o con lentitud; se pueden dispensar varias
cervezas una tras otra con la empunadura de la espita abierta. La cerveza
saldra con mas lentitud tras llenar el primer vaso.

Paso 3 - Cerveza en el vaso
B Coloque el vaso de cerveza sobre la rejilla y espere a que la espuma se
asiente - fig. 22.

Paso 4 - La calidad de un vaso de cerveza
B Una excelente cerveza de barril tiene las siguientes caracteristicas:
1. Una cabeza de aproximadamente 3 cm.
2. Una cabeza distribuida uniformemente alrededor de las paredes del
vaso y adherida a la superficie de la cerveza.
3. Un color cristal claro, con burbujas de anhidrido carbdnico escapando
de los lados y del fondo del vaso.
4. Una temperatura (en el vaso) de 4°C a 6°C.

Nota: Para evitar la excesiva formacion de espuma, utilice siempre un barril
I BeerTender enfriado previamente y un vaso limpio lavado en agua fria.

LIMPIEZA

B Ademas de la limpieza rutinaria, el BeerTender debera limpiarse después
del uso diario y cuando se le coloque un nuevo barril BeerTender.

No seque el dispensador ni/o sus componentes en un
m microondas ni/o en un horno convencional.

B Limpie la rejilla de ventilacion ubicada en la parte posterior del aparato.



LIMPIEZA DESPUES DEL USO DIARIO

Bl a bandeja y la rejilla de goteo deben limpiarse después de cada uso.
Quite la rejilla antes de vaciar la bandeja de goteo. La rejilla debe volver a
colocarse en su lugar durante el uso normal del BeerTender - fig. 23.

Nota: Puede lavar la bandeja de goteo con agua caliente y un detergente
I suave. La bandeja de goteo también se puede lavar con seguridad en el
lavavajillas.

No utilice nunca productos de limpieza agresivos, como
m por ejemplo el vinagre, acidos, disolventes o petréleo.

LIMPIEZA DESPUES DE LA COLOCACION DE
UN NUEVO BARRIL BEERTENDER

B Cuando coloque un nuevo barril BeerTender, debe limpiar la espita
dispensadora. La espita es la unica parte del dispensador que entra en
contacto con la cerveza - fig. 24.

Es esencial lavar la espita, normalmente a mano o bien en un lavavajillas.

Nota: La espita dispensadora esta formada por partes de plastico y metalicas

que estan permanentemente unidas y no representan ningun problema de

higiene. No intente separar estas piezas.

B El mecanismo dispensador de cerveza debe limpiarse utilizando un pafo
humedo y un detergente suave - fig. 25.

Nota: Utilice un trozo de algodon para limpiar a fondo todas las partes -
fig. 26.

No intente limpiar el mecanismo utilizando objetos duros
m y/o afilados. Se trata de un dispositivo de precision y correra el riesgo de
estropearlo.

LIMPIEZA RUTINARIA

B Limpie la camara de enfriamiento del dispensador con regularidad utilizando
un pafo humedo y un detergente suave - fig. 27.

No llene la camara de enfriamiento con agua, ya que
m podria causarle dafos permanentes. No utilice nunca productos agresivos
como vinagre, acidos, disolventes o petroleo.
Bl a tapa de la espita se puede quitar. Limpiela con agua caliente y un

detergente suave.

No lave la tapa de la espita en un lavavajillas, pues
m podria estropearse y perder su brillo. No utilice nunca productos agresivos
como vinagre, acidos, disolventes o petréleo.



SEGURIDAD DE LOS NINOS

B Para evitar que los nifios utilicen el dispensador, puede quitar la empufiadura
de la espita.

M Para quitar la empunadura, asegurese de que esta en posicion vertical y tire
de ella hacia arriba - fig. 28.

INFORMACION LEGAL

B Estas instrucciones de funcionamiento contienen la informacion necesaria
para el uso y mantenimiento adecuados del dispensador.

B Es esencial leer esta informacion y cumplir las instrucciones para el uso y
mantenimiento del dispensador con total seguridad.

B Ademas, tenga en cuenta que el contenido de estas instrucciones de
funcionamiento no forma parte de ninguin acuerdo ni contrato legal previo o
ya existente, de ahi que no afectan a las condiciones de este ultimo.

M as obligaciones del fabricante estan basadas unicamente en el contrato
de venta, que también contiene las condiciones completas y exclusivas
correspondientes a la asistencia técnica proporcionada durante la garantia.

M as condiciones de la garantia tal y como estan expuestas en el contrato
no se limitan ni amplian sobre la base de las explicaciones aqui expuestas.

B Estas instrucciones de funcionamiento contienen informacion protegida por
Copyright.

B Estas instrucciones de funcionamiento no pueden fotocopiarse ni traducirse
a otro idioma sin la autorizacion previa por escrito del fabricante.

ELIMINACION

B Esta marca indica que este producto no se puede eliminar con

E los demas residuos domeésticos en todo el ambito de la Union

Europea.

B Para evitar posibles dafos al medio ambiente o a la salud de las
personas por la eliminacion incontrolada de residuos, reciclelo
responsablemente para promover la reutilizacion sostenible de
los recursos materiales. Para devolver su aparato usado, utilice
los servicios de devolucion y recogida o consulte al minorista
donde adquirio el producto. Ellos se pueden encargar del reciclaje
medioambientalmente seguro de este producto.

B Los aparatos que ya no se van a seguir utilizando deberian inutilizarse.

B Desenchufe el dispensador y corte el cable de corriente.

M os aparatos que ya no estan en uso deben llevarse a una planta de
recogida de residuos adecuada, de modo que los componentes especiales
contenidos en el dispensador puedan ser eliminados debidamente.

M E| “médulo TEM” (o célula de Peltier) debe eliminarse segun las normativas
actualmente en vigor en el pais del usuario.



BUSQUEDA Y ELIMINACION DE AVERIAS

Problema

Causas posibles

Soluciones

El dispensador
no enciende.

El dispensador no
esta conectado a la
alimentacion eléctrica
de red.

Conecte el
dispensador a la
alimentacion eléctrica.

La tapa de la espita no
se puede cerrar.

La espita del barril
BeerTender ha sido
activada a mano.

Vuelva a colocar la
espita del barril
BeerTender en su
posicion original.

La espita o el tubo
del barril BeerTender
no estan insertados
correctamente.

Retire del dispensador
la espita del barril
BeerTender y vuelva a
colocarla siguiendo las
instrucciones del
capitulo “Utilizacion del
BeerTender”.

La cerveza no sale.

El barril BeerTender
esta vacio.

Sustituya el barril
BeerTender por
uno nuevo.

No hay ningun barril
instalado en el
dispensador
BeerTender.

Coloque un barril
dentro del
dispensador
BeerTender.

La empufiadura de
la espita del
dispensador
BeerTender no

esta correctamente
colocada / instalada.

Coloque / instale la
espita correctamente.

No puede cerrar la
tapa.

La tapa de la espita no
se ha colocado
correctamente.

Coloque la tapa de
la espita
correctamente.




El dispensador
BeerTender produce
demasiada espuma al
servir cerveza

(ver también capitulo:
“Dispensacion

de cerveza”).

El barril BeerTender no
ha alcanzado la
temperatura correcta
de dispensacion.

Deje que el barril
BeerTender se enfrie
hasta la temperatura
adecuada. Puede
guiarse por el indicador
de temperatura del
panel de control

del dispensador
BeerTender.

El barril BeerTender ha
sido agitado.

Espere 4 horas antes
de volver a servir
cerveza.

El movimiento de

la empufiadura de

la espita es demasiado
lento.

Empuije la empunadura
con firmeza y rapidez
hacia abajo y adelante
hasta el tope.

La cerveza sale
con demasiada
lentitud.

La empufiadura de
la espita no esta
bien abierta.

Abra la espita
completamente.

El dispensador
BeerTender esta
sirviendo cerveza
caliente.

El barril BeerTender no
ha estado bastante
tiempo enfriando y

por ese motivo no
estd a la temperatura
adecuada para servir.

Deje enfriar el barril
BeerTender el tiempo
suficiente en el
dispensador.

El indicador de
temperatura del panel
de control se
enciende.

El dispensador
BeerTender esta
expuesto a una
temperatura demasiado
alta o a la luz directa
del sol (ver también el
capitulo: “Enfriado del
barril” e “Instalacion del
BeerTender”).

Utilice el dispensador
en interiores y llévelo
a un recinto donde

la temperatura
ambiente no pase

de 30°C.

El aparato calienta
la cerveza en vez de
enfriarla.

El Beertender tiene
un problema de
enfriamiento.

Desenchufe el aparato
y llévelo al centro de
servicio posventa.

Si tiene algun problema o consultas que hacer, dirijase en primer lugar al
Equipo de Atencion al Cliente para solicitar ayuda y el asesoramiento de

expertos.

@(Ver detalles al final de este manual)




REGOLE DI SICUREZZA

Lutilizzo di questo apparecchio non & previsto
Fer persone (bambini compresi) le cui capacita
isiche, sensoriali o mentali siano sminuite o per
persone prive di esperienza o di conoscenza del
prodotto, tranne nel caso in cui abbiano usufruito,
con |'ausilio di una persona responsabile della loro
incolumita, di sorveglianza o di istruzioni preliminari
relative all'uso dell’apparecchio. _
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non
8och|no con I'apparecchio.
uesto apparecchio & stato progettato
esclusivamente per un utilizzo domestico.
La garanzia non copre I'impiego della macchina:
- In angoli cucina riservati al personale in negozi,
uffici e altri ambienti professionali,
- da parte dei clienti di alberghi, motel e altre
strutture a carattere residenziale;
- In ambienti di tipo “bed and breakfast”.
- nella ristorazione e in altre applicazioni simili
eccetto la vendita al dettaglio. _
Non conservare sostanze esplosive
nell'apparecchio, come aerosol contenenti gas
gropqlsorl inflammabili. . N
e il cavo & danneggiato, non utilizzare
I'apparecchio. o .
Far sostituire il cavo di alimentazione dal produttore,
da un centro assistenza o da un tecnico qualificato,
er evitare eventuali pericoli. -
uesto apparecchio puo essere utilizzato da
bambini
di almeno 8 anni e da persone le cui capacita
fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte, o da
persone prive di esperienza o di conoscenza,




posto che siano opportunamente sorvegliate,
siano state loro impartite le istruzioni di sicurezza
per l'utilizzo dell'apparecchio e siano consapevoli
dei rischi.
Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione ordinaria non possono
essere eseguite da bambini senza sorveglianza.
La tensione di alimentazione deve coincidere con
uella indicata sull'etichetta segnaletica. Lutilizzo
gi un collegamento incorretto invalida la garanzia
e puo rivelarsi pericoloso. _ .
In"caso di utilizzo non appropriato o di mancato
rispetto delle istruzioni, il fabbricante rinuncia a
qualsiasi responsabilita e la garanzia si_annulla.
Utilizzare unicamente fusti “compatibili Beer
Tender". . o
Utilizzare sempre la macchina su una superficie
piana, stabile, resistente al calore, al riparo da fonti
di calore o getti d'acqua.

Per proteggere le persone contro eventuali incendi, scosse e infortuni, evitare di
immergere il cavo di alimentazione, le spine dell'apparecchio nell'acqua o in altri
liquidi. Non staccare mai il cavo elettrico con le mani umide. In caso di emergenza,
scollegare immediatamente la spina dalla presa di corrente.

Non utilizzare la macchina senza cassetta e griglia di sgocciolamento.

Una volta utilizzata la macchina, vuotare e pulire la cassetta di sgocciolamento
tutti i giorni.

Scollegare la macchina dall'alimentazione se non viene utilizzata.

Scollegare la macchina dalla presa di corrente prima di pulirla. Non pulire mai la
macchina con acqua e non immergerla in liquidi. Non pulire mai la macchina sotto
I'acqua del rubinetto. Non utilizzare mai detergenti per pulire la macchina. Pulire la
macchina unicamente con spugne/spazzole morbide.

In caso di un prolungato non utilizzo (vacanze, ecc.), vuotare, pulire e scollegare
la macchina.

Qualsiasi funzionamento, pulizia e manutenzione che fuoriesca dall'impiego
normale deve essere effettuato esclusivamente da personale di un centro
Assistenza autorizzato. Non smontare I'apparecchio e non ostruire in nessun
modo le aperture.

Lutilizzo di accessori non consigliati dal fabbricante della macchina puo provocare
incendi, scosse o infortuni.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo di un tavolo o di un
bancone o che entri in contatto con superfici calde o spigoli taglienti.



Impedire che il cavo penda (rischio di inciampo). Non toccare mai il cavo
d'alimentazione con le mani umide.

Non posizionare mai la macchina su fornelli a gas, elettrici o in prossimita di simili
fonti di calore, né in forni riscaldati.

Prima di scollegare la macchina, regolare il pulsante avvio/arresto su OFF, poi
scollegare la spina dalla presa di corrente. Non scollegare la spina tirando il cavo.
In caso di utilizzo di prolunghe, rispettare le normative previste in materia di
sicurezza.

Se la presa di corrente non combacia con la spina, far sostituire la spina da un
centro Assistenza autorizzato.

Limballaggio & formato da materiali riciclabili. Contattare I'autorita locale per
maggiori informazioni sui programmi di riciclaggio. La macchina contiene materiali
di valore, che possono essere recuperati o riciclati.

IMPORTANTE: Lasciare sempre la macchina accesa se contiene ancora un fusto
al suo interno.

v/

USO PREVISTO

B Questo apparecchio & stato prodotto esclusivamente per I'erogazione di
birra in una collocazione domestica.

B Con I'apparecchio possono essere usati solo i fusti BeerTender originali,
che riportano la scritta “Compatible BeerTender”; non dovreste usare
nessun altro contenitore di birra disponibile in commercio.

M Prima di usare un fusto, controllare la data di scadenza indicata sul fondo
del fusto e non inserite o usate i fusti BeerTender dopo la data indicata.

B Non dovreste usare |'apparecchio per scopi diversi o con contenitori
differenti da quelli specificati sopra.

B Non dovreste introdurre nessun materiale diverso dai fusti BeerTender
all'interno dell'apparecchio.

B E vietato apportare modifiche tecniche o usare I'apparecchio in qualsiasi
modo diverso da quello previsto, a causa dei rischi che comporta!

B | 'apparecchio dovrebbe essere usato solo da adulti in pieno possesso delle
loro capacita mentali e fisiche.
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INFORMAZIONI GENERALI

H|| sistema BeerTender & progettato per l'erogazione di birra fresca
contenuta nell'apposito contenitore (fusto BeerTender) inserito all'interno
dell'apparecchio stesso.

B Questa macchina dall'elegante design & stata progettata per un uso
domestico in interni e non & adatta per un funzionamento continuo di tipo
professionale.

Il produttore non si assume responsabilita per eventuali
= danni causati da:
- Uso improprio e non conforme agli scopi previsti;
- Riparazioni non realizzate presso i centri assistenza autorizzati;
- Manomissione del cavo di alimentazione;
- Manomissione di qualsiasi componente dell'apparecchio BeerTender;
- Uso di pezzi di ricambio e accessori diversi da quelli forniti dal produttore;
- Tentativi di accedere alle parti interne dell'apparecchio.
In questi casi la garanzia decade.

INDICAZIONI PER LA LETTURA DI QUESTE
ISTRUZIONI

v/

B Attenersi rigorosamente a queste istruzioni per assicurarsi un uso
appropriato ed evitare gravi infortuni!

7 Questo simbolo evidenzia che si tratta di informazioni molto importanti per
I utilizzare al meglio la macchina.

IMPIEGO DELLE ISTRUZIONI PER LUSO

B Conservare queste istruzioni per l'uso in un posto sicuro e renderle
disponibili per qualsiasi altra persona che dovesse usare |'apparecchio.

B Se avete dei problemi o dubbi potete contattare il nostro Ufficio Relazioni
Clienti per ottenere un aiuto e un consiglio competeti.

(Vedere i dettagli per paese alla fine di questo manuale)



SPECIFICHE TECNICHE

Tensione nominale Vedere targhetta sul fondo dell'apparecchio

Potenza nominale Vedere targhetta sul fondo dell'apparecchio

Alimentazione elettrica Vedere targhetta sul fondo dell’apparecchio

Classe di isolamento I

Classe di raffreddamento SN

Materiale della struttura esterna Termoplastica

Dimensioni (I x a x p) 274 x 452 x 505

(mm) (419 senza vaschetta raccogligocce)

Peso 5,5 kg.(5,3 Kg. senza vaschetta
raccogligocce)

Lunghezza cavo 1.1 mt

Contenitore birra Fusto BeerTender

Pannello di controllo Frontale

Condizioni di funzionamento Con 80% Umidita relativa
min 12°C, max 30°C

Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche costruttive e di
progettazione dovute al progresso tecnologico.

L'apparecchio & conforme alla Direttiva Europea 89/336/EEC (Decreto
legislativo 476 del 04/12/92) relativo alla compatibilita elettromagnetica.

COMPONENTI DELLA MACCHINA

Apparecchlo BeerTender

Sistema di erogazione BeerTender
Vano di raffreddamento
Coperchio

Maniglia d'apertura del coperchio
Pannello di controllo LED
Coprirubinetto

Beccuccio erogatore

Manopola spillatura birra

Griglia

Vaschetta raccogligocce
Interruttore principale

12.  Cavo di alimentazione con spina
Fusto BeerTender

13. Coperchio fusto BeerTender

14. Tubo passaggio birra

CENOOrONS

—_
o)



AVVERTENZE

USO DEL SISTEMA BEERTENDER

» Per ottenere una birra alla spina di ottima qualita dovreste tenere in
considerazione due fattori fondamentali: la temperatura della birra e le
condizioni igieniche.

1. Pre-raffreddare il fusto di birra per evitare schiuma in eccesso. Usare
sempre un fusto raffreddato. Se non raffreddate sufficientemente
il fusto quando iniziate a versare la vostra birra sara prodotta troppa
schiuma.

2. Pulire sempre 'apparecchio dopo 'uso. La birra &€ un prodotto naturale
che puo deteriorarsi. Quindi, per poter erogare birra di ottima qualita
ed evitare odori spiacevoli, dovreste tenere sempre I'apparecchio pulito
(vedere “Pulizia”). Il beccuccio erogatore dovrebbe essere pulito prima
d'installare un nuovo fusto e la vaschetta raccogligocce e la griglia
dovrebbero essere vuotate dopo ogni uso - fig. 3.

lOua?do usate il sistema BeerTender dovreste rispettare anche le seguenti
regole:

1. Non raffreddare un fusto nel freezer. Come le bottiglie di vetro un fusto
messo nel freezer pud scoppiare. Inoltre, il congelamento diminuisce la
qualita della birra - fig. 29.

2. Usate il vostro apparecchio BeerTender in un posto in cui la
temperatura sia compresa tra 12°C e 30°C. A temperature piu basse il
sistema di raffreddamento dell'apparecchio potrebbe rovinarsi, mentre
a temperature piu alte il sistema non sara capace di raggiungere
la temperatura ideale di erogazione. Conservare il fusto di birra a
temperatura ambiente - fig. 4.

Per evitare surriscaldamento, tenere il fusto di birra
= fuori dalla luce diretta del sole - fig. 30.

3. Afferrare sempre I'apparecchio per il bordo inferiore quando lo sollevate
- fig. 5.

' Non usate la manopola o il cavo elettrico per sollevare
m il BeerTender - fig. 31.

USO DEL FUSTO

B Accertatevi di avere raffreddato il fusto prima di usarlo. Se non raffreddate
a sufficienza il fusto quando iniziate a versare la birra sara prodotta troppa
schiuma.

B Dovreste anche sapere che il primo bicchiere che versate da ogni nuovo
fusto contiene soprattutto schiuma. La birra alla spina servita nei bar si
comporta esattamente nello stesso modo!



B || fusto BeerTender “Compatible BeerTender” impiega un sistema brevettato
per conservare ed erogare la birra. Garantisce birra di alta qualita e di lunga
durata e un sistema BeerTender che & molto facile e piacevole da usare
- fig. 6.

Prima di installare un fusto all'interno dell’apparecchio,

m controllare la data di scadenza indicata sul fondo del fusto. Questa data &

un'indicazione affidabile se il fusto € stato conservato a temperatura ambiente.

B |'uso di fusti “Compatible BeerTender” nel sistema BeerTender richiede
I'uso di tubi per il passaggio della birra. Con 'apparecchio BeerTender &
fornito un sacchetto di tubi. Per ricevere gratuitamente ulteriori tubi per la
birra, potete contattare il nostro servizio clienti o attraverso Internet.

Fissare un tubo per la birra in cima al fusto semplicemente premendo con

forza sul pulsante - fig. 7.

@' Contenuto sotto pressione. Non agitare o lasciare
m cadere. Non esporre alla luce del sole o a temperature superiori a
30°C. Anche quando il fusto & vuoto, non forzare I'apertura e non esporre
a fiamma o a fuoco.

PREPARAZIONE DEL SISTEMA BEERTENDER
1/

RAFFREDDAMENTO DEL FUSTO BEERTENDER

M| fusti BeerTender devono essere raffreddati prima dell'uso.
B Usare un fusto BeerTender troppo caldo provochera troppa schiuma.
B Ci sono due modi per raffreddare il fusto BeerTender:

1. all'interno del BeerTender (vedere “Uso del BeerTender”). Ci vorranno
circa 15 ore per raffreddare il fusto e portarlo a una temperatura di 4°C
se il fusto BeerTender e I'apparecchio sono posizionati in un ambiente
con una temperatura di 20°C.

2. in un frigorifero. Ci vorranno circa 12 ore a seconda della capacita di
raffreddamento del vostro frigorifero.

Suggerimento: vi raccomandiamo di tenere sempre in frigorifero un fusto
I BeerTender di scorta. In questo modo avrete sempre un fusto raffreddato
disponibile.
Raccomandiamo anche di accendere |'apparecchio almeno un'ora prima
dell'uso previsto per trarre pieno beneficio dal fusto pre-raffreddato.

Non cercate di raffreddare il fusto in congelatore. Come le
m bottiglie di vetro, un fusto pud scoppiare se messo in un congelatore.
Inoltre, il congelamento diminuisce la qualita della birra - fig. 29.



INSTALLAZIONE DELLAPPARECCHIO BEERTENDER

B |'imballaggio originale & progettato e realizzato per proteggere I'apparecchio.
Vi raccomandiamo di conservarlo per un futuro trasporto.

B Estrarre I'apparecchio BeerTender dall'imballo e posizionarlo su una
superficie asciutta, pulita, piana, stabile e sufficientemente ampia.

Hla temperatura della stanza deve essere compresa tra 12°C e 30°C
- fig. 4.

M nstallare la vaschetta raccogligocce e la griglia e posizionarle sulla parte
anteriore dell'apparecchio.

B Non installare I'apparecchio vicino a fonti di calore o in luoghi esposti alla
luce diretta del sole.

3 Nota: ricordate che durante 'uso la vaschetta raccogligocce dovra essere
I svuotata e sciacquata regolarmente. Quando il sistema BeerTender non viene
usato, potete togliere la vaschetta raccogligocce per guadagnare spazio.

La vaschetta raccogligocce deve essere posizionata su

m una superficie piana e non deve sporgere dalla superficie su cui &

appoggiata.

B Dopo avere installato I'apparecchio BeerTender dovete pulire il beccuccio
erogatore che € I'unica parte dell'apparecchio che entrera in contatto con
la birra - fig. 8.

B E importante lavare il beccuccio erogatore prima di usare I'apparecchio
per la prima volta e almeno ogni volta che un nuovo fusto & collegato
all'interno del sistema BeerTender. Questa parte pud anche essere lavata
in lavastoviglie - fig. 9.

B Per pulire il beccuccio, toglierlo dal suo alloggiamento girandolo in senso
orario. Dopo avere lavato il beccuccio, avvitarlo di nuovo al suo posto.

COLLEGAMENTO ALLALIMENTAZIONE ELETTRICA

Lelettricita pud essere pericolosal Quindi dovete sempre rispettare
scrupolosamente le regole di sicurezza.

B |'apparecchio deve essere collegato a una presa elettrica adatta e
correttamente installata.

M || voltaggio dell'apparecchio e stato impostato in fabbrica. Controllare che
la tensione di rete corrisponda al voltaggio indicato sulla targhetta sul retro
dell'apparecchio.

M Accertarsi che l'interruttore principale sul retro della macchina sia
impostato su “0" prima di collegare I'apparecchio BeerTender alla rete
di alimentazione. Inserire la spina in una presa con il voltaggio giusto e
accendere I'apparecchio spostando l'interruttore principale su “I" - fig. 10.

L'apparecchio comincera immediatamente a raffreddare il vano interno non
appena l'interruttore principale sara spostato su “I".



USO DEL SISTEMA BEERTENDER

INSERIMENTO DI UN FUSTO BEERTENDER

B Nota: il sistema BeerTender pud essere usato solo con fusti BeerTender
“Compatible BeerTender” contenenti birra commercializzata del gruppo
Heineken.

B ['apparecchio puo essere usato solo se contiene un fusto BeerTender e
solo se l'interruttore principale & posizionato su “I".

M || LED sul lato sinistro del pannello di controllo, quando illuminato, indica che
I'apparecchio € acceso.

B Potete aprire |'apparecchio premendo la maniglia frontale sulla parte
superiore del coperchio. Quando rilascerete la maniglia potete sollevare il
coperchio - fig. 11-12.

Nota: non forzare il coperchio oltre la corsa prestabilita perché potreste

danneggiarlo.

B Quando il coperchio & completamente aperto, inserire un fusto BeerTender
come mostrato nella figura - fig. 13.

B Togliere il coprirubinetto tirandolo verso I'alto come mostrato nel disegno.
- fig. 14.

Nota: questa copertura puo essere tolta per la pulizia.

B Prendere il rubinetto del fusto BeerTender “Compatible BeerTender” e
inserirlo nell'alloggiamento.

Nota: non cercate di azionare il rubinetto del fusto BeerTender a mano.

M Posizionare il tubo per il passaggio della birra come mostrato nel disegno
- fig. 15.

B Rimettere a posto il coprirubinetto.

Nota: il coprirubinetto non pud essere chiuso se il rubinetto del fusto

BeerTender non & stato montato correttamente.

B Accertatevi che la manopola di spillatura sia posizionata nel meccanismo di
spillatura prima di chiudere il coperchio.

B Accertatevi che la manopola sia posizionata come mostrato nel disegno per
evitare di danneggiare il tubo di passaggio della birra - fig. 16.

B Chiudere accuratamente il coperchio dell'apparecchio - fig. 17.



PANNELLO DI CONTROLLO

BMDue LED sulla parte superiore del coperchio forniscono importanti
indicazioni:
Il LED verde ON sulla sinistra del pannello: quando & acceso, indica che
I'apparecchio ¢ in funzione - fig. 18.
Il LED verde della temperatura della birra sulla destra del pannello: quando
il fusto BeerTender ha raggiunto la temperatura ideale il LED si accende e
I'apparecchio va nella modalita stand-by di raffreddamento - fig. 19.

SUONO EMESSO DALIAPPARECCHIO BEERTENDER

B | a funzione di raffreddamento del sistema BeerTender produce un suono.
|| BeerTender dispone di un sistema di raffreddamento che controlla la
temperatura del fusto BeerTender. Ci sono due modalita di raffreddamento:

1.1l raffreddamento in modalita stand-by corrisponde alle principali
condizioni di funzionamento. In questa modalita la ventola di
raffreddamento produce un rumore appena percettibile;

2. Raffreddamento attivo, che ¢ utilizzato quando la temperatura all'interno
della camera di raffreddamento é troppo alta. Non appena il fusto di
birra raggiunge la giusta temperatura, 'apparecchio tornera nella
modalita stand-by di raffreddamento.

EROGAZIONE DELLA BIRRA

Nota: controllare sempre la data di scadenza indicata sul fondo del fusto
BeerTender. Non usare il fusto BeerTender oltre questa data.

Nota: la birra deve essere erogata in contenitori adatti; la funzione di
erogazione ¢ avviata e interrotta manualmente dall'utente.

Passaggio 1 - Preparare un bicchiere

B Per ottenere una perfetta birra alla spina, & fondamentale iniziare con un
bicchiere pulito e freddo. Sciacquare il bicchiere in acqua fredda prima di
erogare la birra (piti freddo & il bicchiere migliore sara il risultato) - fig. 20.

Nota: si consiglia di usare sempre gli stessi bicchieri di birra per la spillatura
della birra. Alcune bevande, come il latte per esempio, lasciano nel bicchiere
dei piccoli residui che ridurranno la formazione di schiuma nella vostra birra.

Passaggio 2 - Erogazione della birra

= Suggerimento: verificare sul pannello di controllo che la birra abbia
I raggiunto la giusta temperatura di consumo.



B Posizionare un bicchiere sotto il rubinetto, tenendolo ad un angolo di 45
gradi - fig. 21.

B Abbassare rapidamente e con un gesto deciso la manopola fino in fondo.
Lasciare scorrere la birra nel bicchiere.

M Evitare il contatto tra il beccuccio erogatore, il bicchiere e la birra gia nel
bicchiere. Questo potrebbe causare schiuma eccessiva.

Nota: Ogni volta che installate un nuovo fusto nell’apparecchio BeerTender,
I € normale che con |'erogazione del primo bicchiere di birra si crei troppa
schiuma. In questo caso, lasciare il bicchiere sulla vaschetta raccogligocce.
Riempire poi il bicchiere non appena la schiuma si &€ depositata.

Nota: Sara prodotta troppa schiuma anche se la manopola di spillatura &
I aperta solo leggermente o lentamente; possono essere erogate parecchie
birre in sequenza quando la manopola di spillatura & aperta. Il flusso di
erogazione sara piu lento di quello generato per la spillatura del primo
bicchiere di birra.

Passaggio 3 - Birra nel bicchiere
B Mettere il bicchiere di birra sulla vaschetta raccogligocce e aspettare che la
schiuma abbia finito di formarsi - fig. 22.

Passaggio 4 - La qualita di un bicchiere di birra
B Un'ottima birra alla spina ha le seguenti caratteristiche:
1. Una schiuma alta circa 3 cm;
2.Un colletto di schiuma distribuito uniformemente sulle pareti del
bicchiere e che aderisce alla superficie della birra;
8. Un colore cristallino chiaro, con bollicine di biossido di carbonio che si
formano sul fondo e sulle pareti del bicchiere.
4. Una temperatura compresa tra 4°C e 6°C (nel bicchiere).

Nota: per evitare la formazione di una schiuma eccessiva, usare sempre un
I fusto pre-raffreddato BeerTender e un bicchiere pulito sciacquato in acqua
fredda.

PULIZIA

M |n aggiunta alla pulizia abituale, 'apparecchio BeerTender dovrebbe essere
pulito dopo I'uso giornaliero e quando installate un nuovo fusto BeerTender.

Non asciugate I'apparecchio e/o i suoi componenti in un
m forno a microonde e/o convenzionale.

B Mantenere pulita la griglia di ventilazione sul retro dell’apparecchio.



PULIZIA DOPO LUSO QUOQOTIDIANO

B | a vaschetta raccogligocce e la griglia dovrebbero essere pulite dopo ogni
uso. Togliere la griglia prima di svuotare la vaschetta raccogligocce. La
griglia deve essere riposizionata al suo posto durante il normale uso del
BeerTender - fig. 23.

Nota: Potete lavare la vaschetta raccogligocce con acqua calda e un
I detergente delicato. La vaschetta raccogligocce € lavabile in lavastoviglie.

Non usare mai prodotti detergenti aggressivi come aceto,
m acidi, solventi o benzina.

PULIRE DOPO LINSTALLAZIONE DI UN NUOVO
FUSTO BEERTENDER

B Quando installate un nuovo fusto BeerTender dovete pulire il beccuccio
erogatore. Il beccuccio € 'unica parte dell'apparecchio che entra in contatto

. con la birra - fig. 24.

E fondamentale lavare il beccuccio normalmente a mano oppure in

lavastoviglie.

Nota: il beccuccio erogatore comprende parti in plastica e metallo che sono
collegate permanentemente e non pongono nessun problema di igiene. Non
cercare di separare queste parti.

B || meccanismo di erogazione della birra deve essere pulito usando un panno
umido e un detergente delicato - fig. 25.

Nota: usare una pezza di cotone per pulire completamente tutte le parti
- fig. 26.

Non cercare di pulire il meccanismo usando oggetti duri
m e/o appuntiti; questi meccanismi sono fatti con componenti di precisione
che si possono danneggiare.

PULIZIA ORDINARIA

B Pulire regolarmente il vano di raffreddamento dell'apparecchio usando uno
straccio umido e un detergente delicato - fig. 27.

Non riempire completamente d'acqua il vano di
m raffreddamento perché questo pud causare un danno permanente. Non
usare mai detergenti aggressivi come aceto, acidi, solventi o benzina.
B || coprirubinetto puo essere tolto. Pulirlo con acqua calda e un detergente

delicato.

Non lavare il coprirubinetto in lavastoviglie, poiché
m potrebbe essere rovinato e perdere la sua brillantezza. Non usare mai
detergenti aggressivi come aceto, acidi, solventi o benzina.



SICUREZZA BAMBINI

B Per evitare che i bambini usino I'apparecchio, potete togliere la manopola
di spillatura.

B Per rimuovere la manopola, accertarsi che sia posizionata verticalmente e
tirarla verso I'alto - fig. 28.

INFORMAZIONI LEGALI

B Queste istruzioni per I'uso contengono informazioni necessarie per I'uso
corretto e la giusta manutenzione dell’apparecchio.

B E fondamentale leggere queste informazioni e osservare queste istruzioni
per usare ed effettuare la manutenzione dell'apparecchio in completa
sicurezza.

B Vi preghiamo di osservare, inoltre, che il contenuto di queste istruzioni
per I'uso non & parte di un accordo o contratto legale precedente o gia
esistente, e che non ne cambiano la sostanza.

HGli obblighi del produttore sono basati esclusivamente sul contratto di
vendita, che contiene anche termini completi e esclusivi riguardanti il servizio
di assistenza in garanzia fornito.

B Le condizioni di garanzia come esposte nel contratto non sono limitate né
estese sulla base delle presenti spiegazioni.

B Queste istruzioni per I'uso contengono informazioni protette da copyright.

B Non possono essere fotocopiate o tradotte in un’altra lingua senza il previo
consenso scritto del fabbricante.

SMALTIMENTO

B Questo simbolo indica che, nell'Unione Europea, il prodotto non

E deve essere smaltito insieme con altri rifiuti domestici.

B Per evitare qualsiasi danno al'ambiente e alla salute pubblica, non
smaltite mai I'apparecchio in modo inopportuno, ma contribuite in
modo responsabile al suo riciclaggio per promuovere il riutilizzo
duraturo delle risorse di materie prime. Se |'apparecchio diventa
inutilizzabile, portatelo agli enti preposti alla raccolta e allo
smaltimento dei rifiuti o contattate il rivenditore presso il quale
I'avete acquistato: possono occuparsi del suo riciclaggio in
condizioni sicure ed ecologiche.

B Gli apparecchi che non sono piti usati dovrebbero essere resi inutilizzabili.

M Staccare la spina dell'apparecchio e tagliare il cavo di alimentazione.

B Gli apparecchi non pit in uso devono essere ritirati da un impianto di raccolta
rifiuti adatto in modo che i componenti speciali contenuti nell’apparecchio
possano essere debitamente smaltiti.

B || “Modulo TEM” (o cella di Peltier) deve essere smaltito in conformita con le
norme correntemente in vigore nel Paese dell'utente.



RISOLUZIONE PROBLEMI

Problema Cause possibili Rimedi
L'apparecchio non si L'apparecchio non & Collegare
accende. collegato I'apparecchio
all'alimentazione all'alimentazione
direte. elettrica e accendere
la macchina.
Non riuscite a Il rubinetto del Ricollocare il
posizionare fusto BeerTender rubinetto del fusto
correttamente il ¢ stato azionato a BeerTender nella sua
coprirubinetto. mano. posizione originale.
Il rubinetto del Togliere il rubinetto
fusto BeerTender del fusto BeerTender
o il tubo non sono dall'apparecchio e

inseriti correttamente. | montarlo di nuovo
secondo il capitolo
“Uso del sistema

BeerTender".
La birra non Il fusto BeerTender Sostituire il fusto
viene erogata. & vuoto. BeerTender con
uno NUOVo.
Non c'é nessun Installare un fusto
fusto dentro dentro I'apparecchio
I'apparecchio BeerTender.
BeerTender.
La manopola di Installare/posiziona
spillatura re correttamente il
dell'apparecchio coprirubinetto.
BeerTender non &
correttamente
installata/posizionata.
Il coperchio Il coprirubinetto Posizionare
dell’'apparecchio non ¢ stato posizionato | correttamente il
BeerTender non correttamente. coprirubinetto.

si chiude.




L'apparecchio
BeerTender

produce troppa
schiuma durante
I'erogazione della birra
(vedere anche
capitolo “Erogazione
della birra”).

Il fusto BeerTender
non ha raggiunto la
giusta temperatura
di erogazione.

Lasciare che il

fusto BeerTender si
raffreddi alla giusta
temperatura.

Potete leggere
I'indicatore di
temperatura sul
pannello di controllo
del vostro apparecchio
BeerTender.

Il fusto BeerTender
¢ stato agitato.

Aspettare 4 ore
prima di erogare
birra.

La manopola di
spillatura & stata
azionata troppo
lentamente.

Con un movimento
rapido e deciso
spostate la manopola in
basso e in avanti fino in
fondo.

L'erogazione della birra
& troppo lenta.

La manopola di
spillatura non &
aperta completamente.

Aprire completamente il
rubinetto.

'apparecchio
BeerTender sta
erogando birra
calda.

Il fusto BeerTender

non & stato raffreddato
abbastanza a lungo

e cosi non ha raggiunto
la giusta temperatura di
consumo.

Lasciate che il

fusto BeerTender si
raffreddi abbastanza a
lungo nell'apparecchio.

Lindicatore di
temperatura sul
pannello di controllo
non si accende mai.

L'apparecchio
BeerTender é esposto
a una temperatura
troppo alta o alla luce
diretta del sole (vedere
anche capitolo
“Raffreddamento

del fusto” e
“Installazione del
BeerTender").

Usare I'apparecchio al
chiuso e spostarlo

in una stanza in cui

la temperatura
ambiente non

superi 30°C.

L'apparecchio riscalda
la birra invece di
raffreddarla.

Il Beertender ha
un problema di
raffreddamento.

Scollegare
I'apparecchio dalla
rete elettrica e portarlo
presso un centro di
assistenza.

Se riscontrate dei problemi che non sono trattati in questa lista, o se i rimedi
consigliati non li risolvono, contattate il Servizio Consumatori.
(Vedere i dettagli per paese alla fine di questo manuale)
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H mapovoa cugkeun dev TTPOOPLTETAL TTPOG Xpiam GTTO
&TOPX (CUPTTEPLAXMBAVOHEVIV TUV TTLOLLV) TV OTTOLWV
N OWHATLK, KOBNTAPLO 1) TIVEUHOTLKY LKAVOTNTX Elvait
HELWHEVN, 1] OTTO KTOUX XWPLG EXTTELPLO 1) YVWWOT WG T{EOQ ™m
xpnon},\emog €bv T GTOPX OUTK BpLakovTat UTTO ETTLRAEWN
N akoAouBolv TTPOTEPEG 0dNYLEC TIOU BPOpOV aTN XPAOT
TNG OUOKEUNG GTTO KATTOLO (TOHO TTOU ElVaL UTTELBUVO WG
TIPOC TNV OQYKAELK TOUC,
TorodL TIpETTEL Ve BplakovTaL UTIO ETTLBAEYN TIPOKELUEVOY
VO JLXTPAALOTEL OTL D€V Bax XPNOLUOTIOLATOUY TN GUGKEUN
WG TIOXXVIOL , , ,
AuTN N OUOKEUR OXEDLXOTNKE XTTOKAELOTIKG YLX OLKLOKI)
xpnaon.
Aev OXEDLKOTNKE YLO VOX XpnaLuoTTonBel oL TTXPOKATW
nezmewogtg, 0L OTTOLEC dEV KXADTITOVTOLL OUTTO THV EYYUNOM);:
-2€ kouTivec TOL TIPOOPLTOVTAL YLX TO TIPOCWTILKO
KOTOXOTNHOTWY, YPOXQELWY KoL GAAWY ETTOYYEAUOTLKUOV
XWpwv,
- 0€ OYPOKTAHOTO KL YLOX XPIOT) &XTTO TIEAGTE EEVODOKELWY,
TTOVOOXELWY KoL XMWV OLKLOTLKUWY TTEPLBOXANOVTWY,
- 0€ TIEPLRAANOVTQL TUTTOU WHNTILWY EEVUVWY, ,

- OEEPOUPUOYECETTIXONCKAULXANEGTIOPEPPEPEICEPRPHOYEG,
€KTOG TNG MLAXVLKNG TTWANONG. , , ,
Mnv ammoBnkeDeTe G€ QUT TN GUOKEUR EKPNKTLKEG OUTTLEG,
OTTWG XEPOCONTTOU TTEPLEXOVY EDPAEKTX TIPOWBNTLKK BEPLA.
Av TO KoAwdLO TPopodOTiG €xeL UTIOOTEL Cnuia, pnv
igpnmuonmew,e TN GUgKeUN. , ,
Lo Vo ooUYeTe k&Be Kivduvo, TNTAOTE LTTOXPEWTLKK
VO 00 YIVEL GVTIKOTROTROT TOU KOAAWOLOV TPOPOdOTLNG
OTT0 TOV KOXTXOKEUKOTN, TNV UTMPECLX TEPPLG METK TNV
TIWANON TOU KATKOKEVGOTH 1) OTTO TIPOOWTTCX HE TIPEUPEPT
TPOOOVTR. , o ,
AuTn n ouvokevn pmopel Vo XpnotpottotnBel oo TaLdLK
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NAKLOG OTTO 8 ETUV KOL VW KL OTTO XTOMO PE MELWPEVES
OWUATLKEG, (XVTL)\I’]TTTL,KEQ N 6,L(XVOI"|TLKEQ LKOVOTNTEG I TTOU
dev dLBETOLV EPTTELDLOL T YVWTELG, €QOTOV ETIOTITELOVTOL
OwOTA B av TOUG €xouv dOBel 0ONYleC OXETIKK pe TNV
OTTOAUTO XOOAR XPNOT TG GUTKEUNG KL OV KATOVOOLV
TOUG KLVOUVOUG TTOU OLATPEXOLV. ,
Toc TTorLOLs dev TpéTret vax TraiCouy e T O'UpKEUg. ,
0 K(XGO(pLO'UOC_, KL 1 GUVTNPNGT &TTo TO XpNOTN OEV TIPETTEL
V& TIPXYPOTOTTOLOUVTGL KTTO TTOOLK XwpLg E'ITL,>\€L|)I’]. )
H TXON TOU ,6lKTUOU TIDETTEL VX QVTLOTOLXEL O€ EKELV
TT0V U'ITOE)ELKVL)ETO([ ETTIAVW TNV ETILYPKPN OTOLXELWV.
>\O(V90(0'LI§VY] UUV6§GH OKUPWVEL TNV €YYunaon K&L UTTOPEL VX
TIXPOUOLHOEL KLV6UVOU%.\ ) ) )
2€ TIEPLTITWOT]  KKOTX )\r])\r]g xpnong n O(IGETI’]O'I’]C_, Twv
00NYLWY, 0 KATXOKELAOTAG GTTOTIOLELTAL TIXOOG EVBUVNG
KOL 1 €yyunan KUpWVETAL. Xfl)_ﬂO'l OTTOLELTE HOVO BO(pENO(
TIUPKC O'UI.IB,O(TO( HE TO « Beer Ten er». )
PNOLUOTTIOLELTE TTVTOTE TN QULOKEUN ETTAVW O€ ETTUTESI’],
otaBepn  emupavelr, avBektikn  otn  BeppotnTa,
TIPOOTKTEVUEVN XTTO TINYEC BEQUOTF]T(XQ N {)UTEC_, VEPOU.
M0t VOt TIPOOTOTEWETE TX GTOUOL IO THV TIVPKAYLE, TV NAEKTPOTTANELXX KL TOUG
TPRUPATLOUOOC, Unv PuBLTETE O€ VEPO 1 AN LYPG TO KXAWDLO TPOWODOTIRE
KOL TO QLG TNG OUOKEUNG. Mnv ByaTeTe TIOTE TO KOAWDLO TPOWOdOOIRG ME
Bpeypéyg XEPLXK. Z€ TIEPLTITWOT EKTOKTNG AVAYKNG, BYKATE QUETWC TO QLG KTTO
v Tipila.
MnV XpNOLUOTIOLELTE TN CUTKELI XWPLC TTOULO KAL OXKPX OTREIUTOC,
METG Tn XpAOoN TG CUOKEUAG, XOELKTETE kil kaBapiCeTe kaxbnuepvé To aTOHLO
pong.
Byd&TeTe T ouokeun aTO TV np%a OTQV OEV TNV XPNOLUOTIOLELTE.
By&\Te TN guokevn aTtd TNV TIPITK TIPLY V& TV kaBaploeTe. Mnv kxBapiTete
TIOTE TN GUOKEULN O€ LYPN KOTXOTRON KoL pnv Thv BuBilete oe vypo. Mnv
koBoplTeTe TIOTE TN CLOKELR KATW GTTO TN BPLON. MNV XPNOLUOTTOLELTE TTOTE
XTTOPPUTTAVTLKG YL Vot KxBaploeTe T guakeun. KabBapiCeTe T cuokeun Povo
PE HOAXKK TOLYYGpLe/BOVPTOEC,
Av O€V XpNOLUOTIOLNTETE TN TUTKEUN YLX HEYKAO XPOVLKO dLKOTNHX (SLokoTTéEG
K.ATL.), GOELXOTE, KAXOXPLOTE KOl BYKATE TN CUOKELN KTTO TNV TIPLTK.
OTTOLXdNTIOTE AELTOUPYLK, KAOXPLOUOC KOL TUVTAPNGON TTOL DEV EUTILTITEL OTO
(PUOLONOYLKO TIAGLOLO XPNONC KTTOKELTAL GTTOKAELOTIK& OTO TTPOCWTTIKO TWV
OUpBEBANpéVWY KEVTPWV GEPPLG. MNV KTTOCUVRPUOAOYELTE TN GUOKELH KAL PNV
TOTTOBETELTE TUTTOTX PETH OTX XVOLYMKT& TNC.
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H Xpion eEapTUATWY TIOL OEV GUVIOTWVTXL KT TOV KXTOOKELATTH TNG
OUOKEVNG UTTOPEL VOX TIPOKAETEL TIUPKAYLY, NAEKTPOTTANELX 1} TPRUUATLOPOUC,
MnVv aprVeTe TToTé TO KAAWDLO TPOPOBOTLHG V& KPEUETAL OTTO €Vl TPATTETL N
€vav TIRYKO OUTE VO EPXETOL O€ ETTOPN HE KAXUTEG ETTILPAVELEG 1} AUNP& GKPaL.
Mnv aQnVeTe TO KAAWOLO VO KPEUETAL (Kivouvog avaTpoTmg). Mnv ayyiCete
TIOTE TO KAAWBLO TPOPOBOTTNG ME LYPS XEPLaL.

Mnv TOTTODETELTE TIOTE TN TUTKEULN ETIGVW TE PiX KOLTIVX LYPREPLOU, OE EVa
NAEKTPLKO PGTL 1} KOVTG € QVTLOTOLXEG TINYEG BEPUOTNTOG OUTE KL PETK TE
OVXUMEVO POUPVO.

Mpw vo BYKAETE TN GUCKELA KTTO TV ang(x puBpioTe To TIAKTPO ON/OFF oTo
OFF, katoTTLY BYGATE TO LG 11O TNV TTpITa. Mnv BY&TETe TN GUOKELH KTIO TV
TrpLCO( TPXBWVTAC TO KKAWOLO.

AV XPNOLHUOTIOLEITE POKPLEG ETTEKTRTELS, TNPELTE TOUG XVTLOTOLXOUG KAVOVEG
QOPONELRGC,

Av n TipiTx dev QGVTIOTOLKEL OTO QLG TNC OUOKELNC, TNTAOTE V& OOC
QVTIKOTXOTAOOLY TO QLG KTTO évet CUPBEBANHEVO KEVTPO TEPPLC.

H ouokevaaior ATTOTEAEITOL GTTO QVOKUKAWGHO LAKG. AtrevBuvbeite omnv
TOTIKA GPXN) Y& TIEPLOCOTEPEG TIANPOPOPIEG OXETIKK WE T TIPOYPKUMATX
aVOKOKAWONG. H OUOKELN COG TIEPLEXEL UALKG LYNANG o&lag, To OTTolX
EVOEXETAL VX aVOKTNOOUV 1} V& GVXKUKAWBODV.

ZHMANTIKO: A(pr‘]VETE Tl'(XVTOTG evepyonomuevo TO JLOVOUER UTTLPAG EPOTOV
LTT&PXEL BOPENL PTTLPAG EVTOC TNG CUCKEUNG,.

v/

MPOTIOEMENH XPHZH

B H OUOKELH QUTN EXEL KATAOKEVKOTEL ATTOKAELOTLKK YL TIPOXT) PTTOPAIG GE
OLKLOKO TIEPIBAANOV.

BMe TN OUOKELH PTTIOPOUVK V& XPNOLUOTIOINBOOY HOVO aLBevTIkG Bapehi
BeerTender. Aev TIDETTEL VO XPNOLUOTIOWATETE Kavéva GANO doxeto pmhpag
oL dLTibeTaL oTO EUTIOPLO.

E[lpoTol XpnoLUOTIOTETE evot BapéAL, eNeyETe TV npepopnvia “avéAwan
KOT& TIPOTLUNON TPV OTTO” TTOL AvaYp&epeTaL 0N Baran Tou BapeALod. Mnv
€LodiyeTe 1 xpnowpoToleiTe PapéAiax Beer Tender PETG TNV avorypaiOUEVN
Nuepopnvic.

B Aev TIDETTEL VX XPN)OLUOTIOLELTE TN TUTKEUN YL BLOPOPETLKOVG TKOTIOUG ME
BLOPOPETLKG BOXELX KTTO KUTOUG TTOU KKXBOPLTOVTRL TTHPATTAVW.

B Aev TIPETTEL KV ELORYETE GAAX LALKG EKTOC o&TTO T BoxpéNla Beer Tender
PETO 0TI GUOKELN.

W Aev TIPETTEL VX EKTEAELTE KL TEXVLKN GANXYR N XPAON TG CUTKELNG KATK
OTIOLOVONTIOTE TPOTIO EKTOC KTTO GUTOV TTOUL EVOEIKVUTAL, KXOBWG PTTOpEL
kwdovoug!

BH_QUOKELH TIPETTEL VX XPNOLUOTIOLEITAL OTIOKAELOTIKG OTTO EVANKEG MeE
TIAPN TIVEVHKXTLKE SLAUYELX KL (UOLKN LKAVOTNTA.
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FENIKEZ MAHPO®OPIEX

BTo o0oTNUo BeerTender €xelL OXEBLOOTEL YLo Vo TIEXEL BPOTEPN UTTOPXK

amo €dko doxelo (BapeAl Beer Tender) To omolo ToToBeTeital oTO

ETWTEPLKO TNG GUOKELNC,

BAUTA N KOMPN OUOKELH EXEL OXEDLXOTEL yLor OLKLOKN XPAOT KL Bev €lvait
KOTGAANAN YLX GUVEXN ETTRYYEAUKTLKR Xpnon.

' O KOTHOKELKOTAG BEV KXTTOBEXETAL KaULoK VOULKH €VBOVN
= Yo BAGBEG TTOU TTPOKAAODVTAL ATTO:
- AkaTGANAN XpAOT KaL XPAON YL& OKOTIODG  BLOPOPETIKODG  KTTO
aLTOUC TTOL TTPOPAETTOVTAL.
- ETILOKEVEG TTOU O€EV EKTENEDTNKAV GTTO ELOUCLOOOTNHEVK KEVTPX
LTTOOTAPLENG .
- ETépBaan 0To K&AWDLO TPOPOdOTIRG PEVUKTOC.
- EmépBoon o€ 0TrolodAToTE EEXPTNUX TNG GUCKELNG BeerTender.
- XpAaN GVTHANGKTIKWY KOL EEXPTNUGTWY DLAPOPETIKWY GTTO KUTE TTOU
TIXPEXOVTOL GTTO TOV KXTAOKEVATT.
- ATtoTteLpa TTPOOBKANG 0T ETWTEPLKK EPY) TNG TUCKELNG,
H eyyOnon akupWVETKL OTLC AVWTEPW TTEPLTITWOELC.

H EMMYHZH AKYPQNETAI ZTIZ ANQTEPQ MNEPINTQXEIX

lTnpncrre QUOTNP& KUTEG TLG 0BNYIEG YLK VO BLXKTPOALTETE TH CWOTH XPrON
KOL VX XTTOQOYETE TOBAPO TPAUUKTITHO!

Auté TO oOpBONO ETLOMUGIVEL TIANPOWOPiEG TIOU Elval  WBLaiTEPX
I ONUAVTLKEG YLO TNV KKAOTEPN XPON TNC CUTKELNC.

XPHZH TQN OAHTIQN AEITOYPTIAZ

B ALGTNPAOTE TLG 00NYIiEC NELTOVPYLG O€ RTPAAEC PEPOC KL PPOVTIOTE VX
€lvaL OLBETIEC OE OTTIOLOVONTIOTE XPNOLUOTIOLEL TN GUTKEUN.

HAV €XETE OTIOLOONTIOTE TIPOPAAUGTX N GTTOPLK, ETTILKOLVWVNOTE TIPWTX
pe ™V Oupdda EEutmMpéTnong MeAaTwV Ylo €LdLKEVUEVN BonBela KaL
OUMBOLAEC.

(BAETTETE OVOAUTLKG YL THV KGOE XWpak 0TO TENOC 6kLTOU TOU UANKDLOL)



TEXNIKEX MPOAIATPA®ES

OvVopXOoTIKA T&RON A€iTE TOV TIIVKX OTO TILOW UEPOG TG
OUOKELNG

OvopaoTikn Lox0g AeiTe TOV TIiVXKX OTO TTILOW UEPOG TG
OUOKELAG

Tpowodooiug pebURTOC AeiTe TOV TIVOKX OTO TILOW UEPOG TG
OUOKELAG

KA&on povwang 1l

KA&on Yogng SN
YALKO TTAGLTLOL O€EPUOTIAKTTLKO
AlxoT&OELG (TT X L X B) 274 x 452 x 505
(mm) (419 xwplg TO diloKo TLUANOYNC)
Bé&poc, 5,5 kg.
(5.3kg. xwpig To dioko TUANOYNG)
MRKkog KaxAwdiou 1.1m
Aoxelo pttdOpag BapéAL Beer Tender
Mivakag eNéyxou ETrévw
SUVONAKeC AeLTOLPYIRG SXETIKN vypaaiax 80% ehax. Bepu. 12°C,
pey. Bepp. 30°C

O KOTXOKELKOTAG BLOTNPEL TO BIKAIWUNK VO EKTEAETEL KATXOKEVKOTLKEG KL
UNXQVLIKEG XANAYEG, TOUOUVX HE TLC TEXVONOYLKEG npoéBoug.

H ouokevl ouppopwvetal He TV Eupwmaikn  Odnyla 89/336/
EEC (NopoBeTikd Awktaypa 476 Tng 04/12/92) avo@oplk& HE Thv
NAEKTPOUAYVNTLKA CUUBXTOTNTG.

THX 2YZKEYHZ

Svokeun BeerTender

L. Z0omua xopnynong BeerTender

2 O&NpOC YUENC

3 Kot

4. AcBn avolydaTog KATTRKLOD

5. TIVOKOG ENEYXOU HE QWTELVEC EVOELEELC
6. K&Auppax kpouvoo

7 Akpolato oepBiplouaTog

8 AR KpOuvoD PUTTOPXC

9.  ZX0px GUANOYNG LYPWV

10.  Alokog guNOYNG LYPUWV

11, KevTplkog dLakoTTng

12, KoAdwdlo Tpopodoaiag pebpaTog He Trpita
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BoxpéAL BeerTender
13, KorrékAL yux To BapéNL BeerTender
14, ZwAQvVeg PTTOpaC

2HMEIQ2EIZ MPOEIAOMNOIHZHZ

XPHZH TOY ZYZTHMATOZ BEERTENDER

= Tl vor €XeTE BapeAlaLa PTTOpa &PLOTNG TTOLOTNTAG TIPETTEL VXX EXETE LTTOWN
l 800 Bagikolg TTapdyovTeS: TN Beppokpaaior TG PTTOPRG KaL TLG CUVBRKEG
DYLEWVNG.

1. TomroBeToTE OTO YUYELD TO BAPEAL PUTTUPAG YLK VO KTTOQUYETE TOV
LTTEPPBOALKO BPO. XpNOLUOTIOLELTE TIRVTE KPOO BRPENL. E&v dEV WOEETE
TO BapENLETTRPKWC, Bax TTxpoiyBEl LTTEPPBOALKOC KPPOC OTAV EEKLVATETE
To o€epPiplopa TNG PTTUPAC.

2. KaBopTeTe TAvVTO TN OUOKELA PETH omd T XpAom. H pmtopa elva
(UOLKO TTPOLOV, TO OTTOL0 UTTOPEL VO GANOLWOEL. ZUVETTWC, TIPETTEL VO
dLOTNPELTE TIGVTO TN TUOKELN KXOXPN YLX VO DLATNPELTE TNV TTOLOTNTX
TIXPAYOHUEVNG UTTOPAG KAL VO KTTOQUYETE DUOKPETTEC TIOMEC (BA.
“KoBaplaopog’). To akplpOalo gepPLplodaTog TIPETTEL Vo KxBaxplleTal
TIPLV TOTTOBETNOETE TO VEO BaPEAL KAL O DLTKOC KAL I} GUNANOYNG LY PV
TIpéTTeL Vo xdeLTouv eTd oo k&be xprion - fig. 3.

H[Ip€TEL €TONC VX OKONOUBNOETE TIC TIXPXKATW O0dNYLEC OTAV
XPNOLULTTOLELTE TO cUOTNUX BeerTender:

1. Mnv €TTXELPNOETE VX WOEETE TO PapEAL 0TV KATGYUEN. ‘OTIW
aKPLBWE Ol YUKALVEC (PLGAAEC, OTO BOPEAL EVOEXETOL V& TIPOKANBEL
pnEn otav TotroBetnBel otnv KO(T(XKDU%H. EimAéov, N KoT&YUEN
OANOLAWVEL TNV TTOLOTNTA TG UTTUpXG - fig. 29.

2. XpnowoTioloTe T cuakeun BeerTender o€ pépog 6oL N Beppokpaaio
Kupaivetal Yetagd 12°C kat 30°C. Ze xaxpunhoTepn Bepuokpacio To
o0OTNUX YUENG TNG OUOKELAG UTTOPEL v uTToaTEL BAGRN, evi) o€
VPNAOTEPN BEPUOKPRTLX TO TOTTNHX dEV Bx UTTOPETEL VKX ETTLTUXED TNV
Wavikn Beppokpaaio oepPfLpiopaTtog TG PTTOPAC. ATToBNKEDEDTE TO
BapéAL Tng pttbpac o€ Beppokpaaia dwpaTiov - fig. 4.

' Mo amopuyel utepBéppavang, dlatnpnote To PopéAt

= BeerTender pokpi& oo Ty €kBean atov RALo - fig. 30.

3. KpaTioTe TIAVTK TN OUOKEULN K&L GTIO TNV KATWV TIAELP& OTQV TN
onkwvete - fig. 5.

' Mnv XpnoLUOTTOLCETE TN A&BN 1 TO KXAWSLO TOU PEDUATOC

® YL VO (veanKwoeTe To BeerTender - fig. 31.

Xpnon BapeALoo

B peBowwbeite OTL éxete YOEEL To PapeAL Tply Tn xpron Tou. Edv dev
KOTRQEPETE Vo YUEETE TO PapENL KpKeT, Ba ToipaXOel LTTEPBOALKOC
XPPOC OTAV EEKLVNTETE TO TEPPLPLOUK TNC UTTOPRC.
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BA&BeTe eTtiong uTOYN oog OTL To TiphTo TTOTAPL TToL Bax TEpBipeTe KTTO
k&€ kavoDpyLo BoapeA Ba Trepiéxel wg el To TAeioTov appd. H BapeAiota
unupcx O€ €VO UTTIOP TUPTTEPLPEPETAL AKPLBLIG i€ TOV (810 TpoTTO!

BTo ‘2upaTo pe Tnv ouokeun BeerTender’ Bapehl SLaBETEL kKaToXUpWHEVO
o0OTNPX  aToBAKeLONG KoL OEPPLploUATOC UTTOpaG. EyyudTal pmopa
avhTepng Trmomrcxg 0V 6chp|<el evh To o0oTnux BeerTender elvail TTOAD
€0KOAO KaL EUX&pPLOTO 0T Xpnon - fig. 6.

' Mpwv TOTTOBETATETE Eval BAPENL OTO ETWTEPLKO TG CUOKEVAG,
= EAEYETE TNV NUEPOUNVIX AVEAWONG KT TIPOTILNGT TIPLY OTTO Tok BEDOUEVK
TIOUR EPPAVICOVTAL OTO KXTW HEPOC TOU BapeALOD.

BH xpfion Twv BapeAlby TTou eivai oupBaTa pe To cuoTNUA BeerTender
QTTLTEL TN XPAONG CWARVWV UTTOPAC. ML CUOKELKTTX CWARVIIV TTXPEXETOL
e T ouakeun BeerTender. N v TrpounBeuTeiTe TAXOTIKOOG TWANVEC,
TIXPXKOAELTDE OTTWG ETTLKOLVWVAOTE TNV LOTOCOEAdX Tou BeerTender oTo
BLOOUKTLO (YLX NETITOUEPLEG OVOTPEETE OTO TENOG TUV 0BNYLWV XpAaN).
ToTroBeTaTE évav CWANVX urrupac_, 0TO ETTAVW HEPOC TOU BXPENLOD KTTAK
meCOVTag oTaBepd To KoLpTTL oTepéwang - fig. 7.

Meplexopevo LTO Tiieon. Mnv To peETOKWVELTE KoL
. TIPOOEXETE V& UNV TO pt‘éeTe k&tw. Mnv To exBéTeTe aTov HALO g€
Bepuokpaaiec avw Twv 30°C. Akopa kol évar To BapéNL Elvait Kevo,

NV ETTLXELPNOETE V& TO OVOIEETE pe TN Biox kot pnv To exBéTeTe o€
EAOYQ N QTLE.

MPOETOIMAZIA TOY BEERTENDER
1/

YY=H TOY BAPEAIOY BEERTENDER

B To BapeAx BeerTender mipémel v YuxBoov TpLv oTod Th xprom,

B Av xpnotpotrouioete BapéAl BeerTender Trou eiva uTrepBoAlk& TeaTo Ba
€XEL WG KTTOTENETUX TNV TIXPRYWYH LTIEPBONKIG TIOTOTNTAG KPPOD.

B MrropeiTe va YOEETE To BapeAL BeerTender pe 500 TpoTmoUE:

1. Méox ot ouokevaola BeerTender (BA.xphon Tou BeerTender). Ou
XpeLaToOv Tepitou 15 wpeg yia var YuxBel To Bapéhl atoug 4°C,
av To BapéNL BeerTender kot n ouokevn Ppiokovral oe oTaBepn
Beppokpaaia dwpatiov oToug 20°C

2. 2710 Yuyeio Ba xpelaaToLv TrepiTmou 12 Wpeg yix var YuxBel To BapéAt
AVGAOYX HE TNV LKAVOTNTA YOEN TOU YUYELOL TRC.

= 20G TIPOTELVOUHE VOX SLaTNpeiTe TRVTH Evex €TTLITAéOV BarpEAL

l BeerTender aTo Yuyeio. Me ®UTOV TOV TPOTIO Bk EXETE TIAVTO EVX TIXYWHEVO
BapéAL otn dLkBeon oac.

Emiong 00 GLVIOTOOUE VOX EVEPYOTTOLELTE TN GUTKEL TOLAKXLOTOV UL (hpXX

TPV OTIO TN XPAION VL& V&t EKLETOANEVTELTE TIAPWG TN BUvATOTNTA TTPO

YOENG TOL BapeAtol.’
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' Mnv €TTiXeLprT€TE Vo POEETE To BapéAL aTNV KaTdpuEr). Otrwg
m QXKPLBWC oL YOXALVEC OLOAEC , OTO BRPENL EVOEXETAL VO TTPOKANBEL pwypn

OTQV TO TOTTIOBETELTE OTNV KATKPUEN. ETILITAEOV, N KATGPYUEN HELWVEL THV
TOLOTNT® TG UTTOpXC - fig. 29.

ErKATAZTAZH THX 2Y2KEYHZ BEERTENDER

BH opxikf OUOKELXOLX ElVOL OXEDLOXTUEVO KL KOTHOKEDXTMEVN YLX VO
TIPOOTOTEVEL TN OUOKELH. ZUVIOTATOL VO TV KPKTAOETE YL UEANOVTLKN
HETOPOPL.

HAQXLpETTE ™ ouokevn BeerTender a1o TN O'UUKEUO(UI.O( KoL Tonoeemo-re
N g€ aTeyvh, kaBopn, €TTETTEdN ko OTaBEPH ETILPAVELX TTOU ElVaL KPKETE
HEYGAN YL VO XWPETEL.

B H Beppokpaoio dwuaTiov TTPETTEL Vo KupaiveTal PeTaEy 12°C kot 30°C.
TotroBeToTe TO dloko GUANNOYAG LYpWV OTn Béon Tou OTN WTTPOOTLVO
MEPOC TNG OULOKELNG. BeBalwBelTe OTL 0 dloKOC GUANOYNG LYPWV Elval
owoTéTomoBeTnycvoc. - fig. 4.

B Mnv TotoBeteite TN OLokevn dTTAX o€ TMYEG BepuoTnTOG 1y O€ pépn pe
&ueon €kBean aTov NALO.

Inpeiwon: ‘Exete LTIOYLY oaG KaTd TN SL&pKELX TNG XpRoNG o diokog
I GUANOYNG LYPWV TTPETTEL VO GOELKTEL KAL VO TTAEVETOL TRKTIKK. ‘OTOV TO

o0oTNUx_ BeerTender dev XpnOLUOTIOLEITOL, UTTIOPELTE VO OPKLPETETE TO
dloko gUANOYAG ULYPWV KoL Vo Tov TOTIOBETEITE 0€ MO HEPOG YL
€E0LKOVOUNTN XWPOU.

' 0 dlgkog GUANOYRAG LYPWV TIPETTEL VX TOTTOBETELTAL T€ ETTETTEDN
B ETILOAVELX KOL DEV TIPETTEL VXX TTPOELEXEL KTTO TNV ETILPARVELX OTNV OTTOL0
otnpiCeTat.

B Mep& ™mv ToTroBéTNnoN T™NC ouckeung BeerTender, 'ITpE'ITGI. V& KO(GO(pLO’GTG TO
ompocpumo UethpLouaTog AUTO ELVAL TO HOVO WEPOG TG GUCKEUNC TTOU
€PXETOL T€ ETTOPN PE TNV PTTOP - fig. 8.

BEVGL TIOAD ONMAVTIKO VO TINEVETE TO akpoOolo gepPLplopaTog TpLy
XPNOLUOTIOWTETE TN GUOKELN YLX TIPWTH POPK kXL TOUAGXLOTOV K&BE popd
TIOU TOTTOBETELTE €V KAXLVOLPYLO BRPEAL OTO crucrrnu(x BeerTender. AuTo To
HEPOG UTTOpEL Vot TTAUBEL KaiL o€ TTALVTHPLO TTLdTwWV - fig. 9.

BT vokaBopioeTe To akoPOTL0, KPRLPETTE TO KTT0 TN BEaN TOV, YLPLTOVTHG
TO BEELOOTPOPX. Aol TTAOVETE TO BiKpOPLTLO, BLOWATE TO TGV OTN B€aN
Tou.

ZYNAEZH ME THN NAPOXH HAEKTPIKOY PEYMATOZ

f To nAekTpd pedpa elva emmikivouvo! ZUTIEMWG, TIpETEL TTAVTO Vot

OUHHOPPWVEDTE ETTLUENWG PE TOUG KAVOVEG XTPUNELXC.

BH ouokeun TIpeTTeL v oUVOEDEL G KATAMNNAN kXL CWOTH EYKATEOTNHEVN
NAEKTPLKN TIPLCa pE Yelwan.

BH TGO Tng OUOKEUNG €XEL OPLOTEL OO TO €pyoaTdalo. ENEYETE OTL N
Téon TG TPITRG THLPLKTEL PE TNV TRON TTOU GVAYPRPETAL OTNV TILVOKLDX
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TIPOBLAY PPV OTO THLOW UEPOC TNG TUTKELNC.

W BeBawbeiTe OTL 0 KUPLOG BLOKOTITNG 0T DeLd eival oTn Béom 304 Tpwv
ouvdéoeTe Tn_guokeur BeerTender otnv mpiCa. Ewobyete Tnv TipiCa
OTOV peupOTOdOTN. Me TN OWOTA TKON KaL EVEPYOTIOLAOTE TN OUCKELN
HETOKIVIVTAG TOV KUPLO dLakodTrTn oty Béon ‘I’ - fig. 10.

H cuokeur) Ba Eekvhoel akueTwe Ty Lpu‘én TOU ECWTEPLKOD BXAGHOL HOALG
0 k0pLog dLakoTTNG peTakvnBel atn Béon ‘I’

XPHZH TOY 2YZTHMATOZ BEERTENDER

TOMOOETHXHX TOY BAPEAIOY BEERTENDER

B 3nueiwan: n ovokeun BeerTender XpnolUOTIOLEL ATTOKAELOTLKG KOL HOVO TCX
ouuBaTK pe TN ouakeun BeerTender BapéAix Tou opihou Heineken.

BH OUOKEUR WTIOPEL VX XpnOLUOTIOMOEL HOVO €RV TIEPLEXEL €va Baipét
BeerTender koL HOVO €&v 0 kOpLOG BLakoTTng BpiokeTan an Héon I

B H évdeEn eACEYXOU OTO TIAVW UEPOG TOU KATTAKLOD, OTAV €lvaiL owtxpuevn,
T0G EVNUEPUWVEL OTL N} GUCKELN ELVOLL EVEPYOTTOLNHEV.

B MTIOpEETE VO AVOLEETE TN O‘UO’KEUY] o-rrpwxvovwg N UTTPOOTLVN B, Otav
n A&BN ome)\eueepwea UTTOPELTE V& cranUETe TO KoTTdiktL - fig. 11-12.

Znpeiwon: Mny OTIPWYVETE To KATTGKL TTéPX oM TNV kaBoplopévn Béan

avolypaTog kaBg evdexeTal va TTpokAnBel Ttk o Guokeun.

B'OTOV TO KATTGRKL ELVOL Te)\etwg QVOLXTO, ELORYETE TO PapéNL BeerTender,
OTWG aivetat oV ewova - fig. 13.

B AVO(ETE TO KATIGKL TOU KPOUVOD YUPLTOVTAC TO QVTLOETO KTTO TN OP& TWV
SELKTWV ToL poloytov - fig. 14.

SNUELWON: TO KATTAKL UTTOPEL V& oLpeDEL kol vox TIAUBEL.

BBG&ATE TOV kpouvo Tou PapeAlol BeerTender TTou €ivail GUUBXTO WE TN
OUOKELN KKL EQUPUOOTE TOV 0T B€am Tou.

B Inpeiwaon: punv TpooTaBNoeTe Voo BECETE T€ AeLTOLPYLX TOV KPOLVO TOU
BopeAtod BeerTender pe T X€pLa 00,

B TommoBeTOTE TOV OWAVX TNG UTTOPOG OTIWG PaiiveTaL aTny ewkova - fig. 15.

B KA\€lOTE TO KATIGKL TOU KPOLVOU.

Inueiwon: To KATIGKL TOU kpouvoL dev Ba kAeloel edv o Kkpouvog Tou

BapeAtol BeerTender dev éxel TomroBetnbel cwoTd.

B BeBawbeite 0TL n Axfr Tou kpouvou PpiokeTal o€ k&Betn Béan TpoTOl
KAELTETE TO KOTTBIKL.

B BeBaLwbeite 0TL N AaPn elvat TOTTOBETNHEVN OTIWG PAIVETAL OTNV ELKOVA,
YL Vo GTroOYETE PAKBEG 0TO CWARVA PTTOpaG - fig. 16.

B K\elOTE TO KATIGKL TNG TUTKELNG TTPOTEKTLKG - fig. 17.

OOONH EAETXOY

BOU QuwTelvég €VOElEelG OTO TIGVW HEPOG TOU KOTTOKLOD TTIRPEXOLV
ONUOVTIKEG TIANPOPOPLEG:
H Tipdovn @wTewn evdetgn ON 0T apLoTepd TG oeovng OTaV QVAPeEL,
@ delxveL OTL n cuokeun PplokeTal o€ AetTovpyia - fig. 1



EAANVLIK&

H ip&avn @wTeLvr éVOELEN BepUokpaaia: UTTOPRG 0TV Segté( TIAELP& TNG
00ovnc : 6Tav To BapéAL BeerTender T&oeL aTnV WBaVLKN Beppokpaaica, n
(WTELVA EVOELEN QVGPEL KXL N TUCKELN UTTRIVEL OE AELTOLPYLX YOENC O€
avapovn - fig. 19.

XPONOI MOY NAPATEI H 2YZKEYH BEERTENDER

B H AetToupyia YUENC Tou BeerTender TTp&yEL EVA NXNTLIKO ONMA.
B To BeerTender dLaBeTel o0OTHUG YOENG, TO OO0 ENEYXEL TN Beppokpaain
ToL BapeNLOD BeerTender. YTIGpXOULV dUO AELTOLPYLEC WOENC:

1. YUEN o€ avapovn, N OTTIOLX XPNOLUOTIOLELTAL O€ KXVOVLIKEG TUVONKEG
NELTOUPYLOC. Z€ QUTN TN AELTOUPYLX O GVEULOTAPARG POENC TTXPAYEL
€va 00pUBO TTOL KKOVYETOL ENGXLOT.

2. Evepyn WUEN, N oTrola eVEpYOTTOLELTAL OTAV N Beppokpaaia EVTOC TOU
Boakdpov YoENg elvan uTrepBoAké LYNAG. MONG 1 Beppokpaaia oTo
BGAXUO YUENC PTGOEL OTO CWATO ETILTTEDO, | CUTKEVKTLO ETTLOTPEPEL
0T AELTOUPYLX YPUENG OE QVAHOVI.

2EPBIPIZMA MITYPAZ

Inueiwon: EAéyxete mévTa TV npepopnviae avéAwong kot mpotiunom
TIPLV GUTO TTOU €EMOVICETRL 0TO TIAGL TOL PopeAtol BeerTender. Mnv
XPNOLUOTIOLEITE €vax BapéNL BeerTender Tépa om0 TNV GVXYPGQOUEVN
NUEPOUNVLK.

Snueiwaon: H pmopa Tpémel va gepPipeTal o€ KATAAMNAX ToTApLR. H
AeLToupylae TOU O€PPLPLOUNRTOG DEV ELVAL KUTOPATN. ZEKIVAEL KL OTXUXTREL
XELPOKLVNTQX KTTO TO XPNOTH.

BApa 1 - Mpo€ETOLPXOLK TOV TTOTNPLOD

B VO EXETE PLO TENELX BaipeioLa PTTOPQ, ELVAL TNURVTLKO VO EEKLVNTETE
PE éva KxBapd kphO TIOTAPL. ZETTAOVETE TO TTOTNPL WE KPOO VEPO TPV
oepBipeTe umrpa (600 TTLO KPUO ElvaiL TO TTOTHPL TOOO TO KAXAUTEPO - fig. 20.

SUpBOLARN: ZUVIOTETAL VO XPNOLHOTIOLELTE Tl TIOTAPLK TNG UTTOPAG MOVO YLK

HTTOpa. Mepukd TIOTG , OTTWG TO YEAG GEPIIVOLV HLKPGK KXTGAOLTI OTO TTIOTAPL,

YEYOVOC TTOU PELWVEL TN YEUON TNG UTTOPRC.

BApx 2 - ZepPiplopa umropog

= SupPBouAn: BeBaLwBeiTe aTTO TNV EVOELEN EAEYXOUL OTL N UTTOPX PploKeETaL

I 0T owaTn Beppokpaaia.
B ToTroBeTELOTE TO TTOTAPL KATW KTTO TOV KPOLVO, KPATWVTXRG TO O€ YWVIX

45 polpwy - fig. 21.

BTpafnETe TN AaPn TPog Ta KATW OTAOEPK KL YPHYOPXK HEXPL TEAOUC.
A@NOTE TNV UTTOPX V& KUANTEL OTO TTOTHPL.

B ATIOQOYETE TNV ETTRON uero%t') TOL GKPOWLTiOU TEPPLPLOUATOC KAL TOU
ToTNneLo0. MTopel va TTpokAnBel uTTEPBOALKOC KpPPOC.
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2 Znpeiwon: K&be popd mouv TottoBeTeite évar vEo PapéAL TN GUOKELN)
I BeerTender, To TIpWTO TTIOTAPL UTTOPX B TTEPLEXEL TTOND G¢ppO. ‘OTavV UMBEL
aUTO, TOTIOBETELOTE TO TTOTAPL TIGVW OTO dLOKO TUANOYAG LYPWV. MOALG

KOBNTEL 0 KPPOC, YEULOTE TO TIOTHEL.

7 Znpeiwon: O mapaxBel uTIEPBOMKOG apPOG €dv N AaBh TOu KPOUVOD
GVOLXTEL ENGXLOTO 1 Opy&, MTTOPOUV Vo CEPPLPLOTOOV  HLODOXLKK
TIEPLOCOTEPECKTIO PLX UTTOPEG OTAV N AakBn TOu KpouvoD elval avolkTn. H

PTTOPa B EXEL TTLO ALYO QPO ROU YEULOEL TO TIPWTO TTOTHPL.

Bpa 3 - MTOpat 0TO TTOTHPL
B ToToBETATTE TO TTOTAHPL UTTOPXKG OTN OXKTH KL TIEPLUEVETE VX KXBLTEL O
appog - fig. 22.

BApa 4 - MoLoTNTK EVOG TTOTNPLOD PTTOPOG
B H TéNelx Papehiota uTTOpa SLOBETEL Tor G’KOAOLB XXPAETNPLOTLKK:
1. Appo Trepitrou 3 ek.
2.M\obOl0 KoL OTROEPO PPO  OHOLOHOPPXR  KATAVEUNUEVO OTNHV
ETILPRVELK TNG UTTUPAC.
3. KaBopd kpuaTEAAo Xpipa, pe puOoGAIBEG BLoeLdiou Tou GvOpaka
TIOU JLAPALVOVTAL KTTO TLC TIAEVPEC KKL TOV TIXTO TOU TTOTNPELOD.
4. Oeppokpaoia 4°C éwg 6°C (oT0 TTOTAPL).
= Inuelwon: Mo vo GTToQUYETE T dnuloupyia LTIEPBOALKOL  qippoD,
xpgctuonou—:'ne TévTa BapeAL BeerTender Trou exel ipouxBetl kaBg kait
KaBopd TTOTRPL EETTAUMEVO HE KpUO VEPO.

KAGAPIZMOZ

BETUTAéOV TOU TOKTLKOU KaBapLapol, n cuokeur BeerTender Trpémel va
KOOOPITETAL HETK OTTO KAONUEPLVA XPNON KL OTGV TOTTODETELTE évax VEO
BapéNL BeerTender.

' Mnv oTeyvivete Tn GUOKELN KoL Ta pEPN TNG O€ POOPVO
B HUIKPOKUHHUKTWY KXL GUMBRTIKO OUPVO.

B AT peite kabBapr T YpIALX €EXEPLOUOD OTNV TTILOW TIAEUPK TNG UNXKVAC.

KAGAPIZMOZ META AMNMO KAOHMEPINH XPHZH

B0 dlokoc GUANOYNC LYPWV KAL N OXGPX TIPETTEL VO KXOXPLTOVTOL HETR GTTO
K&OE XpNan. AQALPETTE TN OXKPK TIPLV GOELXOEL TO dioko TUANOYnG. H
OX&POt TIPETTEL VO TOTTOBETELTE OTN BETN TNG KATK TNV KKXVOVLKF XpHOT TOU
BeerTender - fig. 23.

= Znpeiwon: Mmopeite va TTAOVETE TO dioko GUANOYNAG ME TEOTO VEPO KaL

l ATIO XTTOPPUTTAVTIKG. O diokog GUANOYNC MTTOpEL €TTioNG Vo TIAUBEL pE
KOQGAELK KKL € TIAUVTIPLO TTILATWV.

' Mnv xpnotpoTroleite TTOTE OKANP& KAOXPLOTIKE, OTTWG A&OL,

& OLOXAUTLKEC OULTLEC 1} TIETPEAKLO.
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KAOAPIZMOZ META THN ETKATAZTAXH
KAINOYPIIOY BAPEAIOY BEERTENDER

B'0tav ToTOBeETEITE €évax  Kkavolpylo PapéAl BeerTender, TIpémel v
KoOaPITETE TO AKPOPLALO TEPBLPLOPRTOC. TO XKPOPUTLO KTTOTEAELTAL TO
HOVO HEPOG TNG TUOKELAG TTOUL EPXETAL UE TNV UTTOpa - fig. 24.

Elva anuovTIkO Vo TIAEVETE TO GKPOPUTTLO ELTE OTO XéPL ELTE T€ TIALVTHPLO

TILXTWV.

Inpeiwaon: To akpo@lOOL0 OepPLPLOUATOC XTTOTEAELTAL GTTO TIAXOTLKK KOL

METEAAIKG MEPN TG OTTOLX ELVOIL MOVIUG CUVOEDEHEVR KOL DEV KTTOTEAOLV

KIVOUVO YL&X TNV UYLELVH. MnV ETTLXELPHOETE VX DLOXWPLOETE AUTK T PEPN.

B O PUNXQVLOUOG X0pNYNOoNG UTTUPAC TTPETTEL VX KX BXPLTETALXPNTLUOTIOLVTAG
LYPO DPROUK KKL NTTLO KTTOPPUTTAVTLKO - fig. 25.

SnUelwan: XpnoloToNoTE €V KOMMATL PaUB&KL Yl v KxBopioeTe

dLECOdIKK ON Tax pépn - fig. 26.

' Mnv  ETTIXELPHOETE V& KaOXploETE TO  PNXOVLOMO

& XPNOLUOTIOLWVTRC OKANP& KoL GLXUNPK OVTIKELUEVE, KOBWC XTTOTENEL
€EXPTNUC QXKPLBELXG KAL LTT&PXEL KivOUVOG V& TTpOKANBEL BAKBN.

TAKTIKOZ KAGAPIZMOZ

B KabaploTe To BAAKUO YUENC TNC CUTKELNC OE TRKTX XPOVLKK dIXOTAUKTN
XPNOLUOTIOLWVTAC LYPO DPROUK KXL RTTLO KTTOPPUTTIAVTLKO - fig. 27.

' Mnv yepiCete To B&AaHO WOENG pe VEPO, KABWG EVIEXETAL VOX

& TIPOKANOEL povipn BAGRN. Mn XPNOLUOTTOLELTE OKANP&K KAOXPLOTIKK, OTTIWG
E0BL, OLEX, OLXAUTLKEG OLTLEG N TIETPEAXLO.

BTo K&ALMPK TOU KPOLVOD MTTOPEL VO aipaLpeBel. AvoiETe TO KGAUMHX KoL
apalpéaTe To. KaBapioTe To pe TEGTO VEPO KL NTTLO KTTOPPUTTRVTLKO.

Mnv TIAOVETE TO KGAUMHX TOU KPOUVOD T€ TIAUVTHPLO TTLATWY,

m kaBwg evdéxeTal oe TTpokANBel PAGRN kaL X&oeL T YUoA&dx Tou. Mn

XPNOUOTIOLELTE TTOTE TKANPK KABXPLOTIKE, OTIWG EVOL, OEEX, BLOAUTIKEG
OUCILEC 1 TIETPENGILO.

AZOAAEIA TON MAIAION

Bl VO GTTOTPEWETE TNV XPNHON TNG TUOKEUAG GTTO TTRLOLK XPXLPETTE TN
A\aBn Tou KpouvoD.

B0 Vo xaLpéaeTe T A&PN, BePatwBeite OTL PpiokeTal o€ 0pOLx BETN Kot
TpaPNETE Tpog T Trdivw - fig. 28.

MAHPO®OPIEZ NOMIKHX ®YZHX

B AUTEC 0L 00NYLEC NELTOUPYLXC TIEPLEXOUV XTTRPXITNTEC TIANPOWOPLEG YLK TN
OWOTH XpAON KKL CUVTAPNON TNG GUOKEUNG,.

BEvaL amapaim™To Vo OLKBROETE TIC TIANPOWOPLEC OUTEC KOL V&
OUUHOPQWVEDTE HE GUTEC TLC OdNYLEC YLK VO XPNOLUOTIOLELTE KOl VO
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TUVTNPELTE TN GUTKELT) TIARPN KOPOAELY.

BNo onpelwBel, emmTpooBheTa, OTL TX TIEPLEXOUEVH LTV TWV 0dNYLUY
AeLToupyiag dev oTOTENODY WEPOC TIPONYODUEVNG VOULKAG CUHPWVLRG 1
OULUBOAKLOV, CLVETTLG eV ETTNPEKTOLY TOUG GPOUG TOUG TIKPOVTOG.

BOL UTIOXPEWOELG TOU  KOTROKEL®OTH  PooiCovTal — OTTOKAELOTLKG
0TO OUMBOAGLO TTWANONG, TO OTIOl0 TIEPLEXEL ETTLONG TTARPELS KL
OTTOKAELOTLKOUG OPOUG TTOL OXETITOVTAL HE TV UTNPECiX €yyONoNG TTOL
TIOEXETAL.

B OL 6poL TNG €YYOnang 6Twe opiovTal aTo gupBoAaLo dev TreplopilovTal
0UTE ekTEIVOVTAL HE BAON TLG ETTEENYNHATLKEG 0DNYiEC TOL TTAPOVTOC.

B OLodnyieg )\ELTOUngO(Q QUTEG TIEPLEXOLY TIANPOPOPIEG TTOL TIPOCTATEDOVTL
HE KATOXUPWHEVX DIKXLWUKTX TIVEDUATLKAG LOLOKTNTLH,

B ATIOYOPEDETAL N AVTLYPOPH A 1 HETAPPAAT TOUG T€ GAAN YAWTTO Xwpig
TNV TIPONYOUHEVN €YYPR®N OUYKATHOEDN TOU KATHOKELKDTH.

ATOPPIMMATA - ANAKYKAQ3>H

B AUTH n oNpavon UTTIOBELKVUEL OTL EVTOG Tng EE To TTapov Tpoiov
E dev TipémeL va oroppLpBel paTl pe GAAX OLKLOXKG OTTOPPLMPOTCK.
M TV amro@uyn Tlavhg TpokAnang BA&BNG oto TreptB&ANov 1
TNV avOpWTTLVN LYEL AOYW HN EAEYXOUEVNG GTTOPPUYNG GTTOBAATWY,
QVOKUKAWGTE TO TIpoiov e LTeDBuvo TPOTIO TIPOG Trpowbnan Tng
BLbaLUNG ETTAVOXPNOLUOTIOINONG TWV LMLKWV TIOPWV. Mo VaX ETTLOTPEPETE
TN XPNOWOTIOINMEVN OUCKELN 0BG, XPNOLMOTIOOTE TX GUOTHHUNTX
ETILOTPOPNG KAL GUANOYAG 1 ETTLKOLVWVNOTE PE TO KOTGOTNHUO KTIO
omou TNV ayopdoate. Ekel Ha aval&Bouv Tnv ao@aAn TrepBXANOVTIKNA
QAVaKOKAWGT TOL TTPOLOVTOC.
B Ol GUOKEVEC TTOU DEV XPNTLUOTIOLOOVTXL TIAEOV TIPETTEL VX TTOTUPOVTAL KAL
VO OVOXKUKAWVOVTGL.
B ATIOOUVEQTE TN GUOKELN KaL KOWTE TO KOAWSLO TPOPOBOTLNG PEOUNTOG.
B O GUOKEVEG TTOU BEV XPNTLUOTIOLOUVTXL TIAEOV TIPETTEL VO HETRPEPEOVTL
0€ KATGMNAN  €YKATAOTOON GUANOYAG  GTTOPPLUUETWY  GVaKOKAWENG
NAEKTPLKWY OUCKEUWY, ETOL WOTE T ELOLKG WEPN TIOU TTEPLEXOVTAL OTN
TUCOKELN VO UTTOPOOV VO GvakUKAWBODV pe Tov KATGAANAO TPOTTO.
BTo ” TEM -Module” (4 kupehn Peltier) TpéTel vao avakukAwOel -
KOTOOTPOPEL TOPPUWVE PE TOUG TPEXOVTEG LOXVOVTEG KAVOVLOHOUG TNG
XWpag Tou XpRaT.
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ENIAYZH MPOBAHMATQN

KEVTPLKI) TTXPOXN
NAEKTPLKOV PEVUGTOC,

MpoPAnpax MBaveg otLeg Emi\von
H ouokeun dev H guokeun dev elvail | ZUVOEDTE TN TUOKELN
EVEPYOTTOLELTAL. OULVBEdEPEVN OTHV oThV TTaPOXN

PEDUATOC KL
EVEPYOTIOLAOTE TN
GUOKELN.

Aev UTTOPELTE Vi
TOTTO0ETHTETE TWOTK
TO KGAUMHK TOU
Kpouvoo.

0 kpouvog Tou
BapeAlov BeerTender
€XEL EVEPYOTTOLNOEL pE
TO XEpL.

ToTmroBeTroTE TOV
KPOUVO TOU BapeALOD
BeerTender atnv
xpxLkn Tou Béan.

Aev éxel eLoayBel
OWOT& 0 KPOUVOG TOU
TWANVX Tou BapeALoD
BeerTender.

A@aLpéaTe TOV
KPOUVO TOUL PapeALOD
BeerTender oo

TN GUOKELN KL
TOTIO0ETHOTE TO
oUUPWVX HE TO
KEQ@ARAGLO Xprjan TOU
BeerTender.

A€V PTTopELTE VO
oepBipeTe pumipa.

To BapéAL BeerTender
€LVaL KEVO.

AVTIKOTROTHOTE TO
Bop€AL BeerTender pe
€VO KXLVOUPYLO.

Aev LTTaPXEL BOpEAL

ToTmrofeTroTE TO

€VTOC TNG OUOKEUNG | PapéNL EVTOC TNG
BeerTender. OUOKELNG BeerTender.
H AaBr Tou kpouvol | EykaTaxoTHOTE/

TNG CUOKEUNG
BeerTender dev éxeL
EYKXTOOTHOEL/
ToTroBeTNOEL CWOTE.

TOTTOOETNOTE TOV
KPOLVO CWOTAH.

A€ev UTTOpEiTE VXX
KAELOETE TO KEAAUPHK.

Aev €xel eloayOel
OWOTH TO KAAUMHG
TOU KPOLVOOU.

TotroBeTOTE CWOTK
TO K&ADHPO TOU
KpoOLVOOD.
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H ouvokeun BeerTender
TIXP&YEL LTTEPBOALKO
xXQPO OTAV TePPipeTE
T pTtopa (BA

ETTLONG TO KEPHANKLO:
ZepBiplopa PTTOPEC)

H Beppokpaoio
0EPPLPLOUATOG TOU
BaipeAol BeerTender
O€V ElvaL owaTh.

A@noTe To BopéNL
BeerTender va YuxBet
€W OTOL PTROEL TN
owaoTn Bepuokpaaia.
MaxpakoAovBnaoTE T
Beppokpaoia aTTO TV
€VOELEN ENEYXOL TNG
OUOKELNG BeerTender.

‘EXETE VKLV TEL TO
Bapéht BeerTender

MepLuéveTe 4 wpeg
TIpLv oepPipeTte
UTTOp Q.

H AaBr Touv kpoLvou
METOKLVELTOL TIOAD

xpYO.

TpaBdTe ™ Aapn
TIPOG T&X KATW
oTOEpP KL Ypryopa
HEXPL TEAOUC.

H ptmopa péel TTOND
xpyd

H A1 Tou kpouvoD
dev €xe avoigeL

AvoiETe TTARPWC TOV
KPOULVO.

TIANPWG.
H ouokeun BeerTender | To BapéNL BeerTender | AgroTe To BapéAt
oepPipet CeoTd dev éxel YuxBel BeerTender va YuxBel

umopa XPKET& OTO YUYELO YLX GPKETO XPOVO
KL GUVETTWC dEV €VTOC TNG TUOKELNC.
BpiokeTal 0N CWOTH
Bepuokpaoia ylx
oepPiplopa.

H évdeltn H ouokeun BeerTender | XpnaoluoTtroleioTe

Beppokpaoiag oTnv
0B0ovn e\éyxou
avépeL.

€x€L exTeDEL o€
LPNAEG

OepUokpaaieg 1 o€
NALXKEC OKTIVEC (DEiTE
ETTLONG TNV EVOTNTX:
WOEN Tou BapeALOD
KQXL EYKATROTRON TNG
OUOKELNG BeerTender.

TNV GUOKEULN O€
EOWTEPLKO XWPO
oTT0U

n Bepuokpaaio dev
Eemepvolyv Toug 30°C.

H ogvokeun
CeoTaivel TNV
UTTOPQX GVTL VX TNV
KPLWVEL

To Beertender éxel
TIPOBANUC YUENG

By&ATe Tn

OUOKEULN KTTO TNV
TIPITH KOL (PEPTE
TNV OTO THNHKX
€ELTTINPETNONG UETK
TNV TTWANCN.

Av €x€TE OTTOLODNTIOTE TTPOPBANUG N KTTOPLX ETTLKOLVWVIOTE TIPWTK HE TNV
Opdoa EEutmpéTnong MeNaTWY ylx €Ldikevpévn Bonbelx kol TUUBOUAEC.
(BAéTTETE OVOAUTLKG YLt TV K&BE XWpat 0TO TEAOG GUTOD TOU PUANdLOU)
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